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IX. RESUMEN EJECUTIVO

En la naturaleza la produccion de alimentos y otros productos para la vida
de los habitantes del mundo entero, ofrece innumerables ventajas para
aquellos que se dedican a producir alimentos, un producto alimenticio es el
platano cuyos frutos proporcionan calorias que no engorda y es muy
nutritivo, de facil asimilacién, sea al natural preparado en pastas, dulces o

confituras.

Es un excelente alimento y con la harina blanda, aromaética, dulce y
nutritiva, es de facil digestion, muy apropiada para los enfermos,

convalecientes y superior a todas las demas harinas alimenticias.

El platano dominico se cultiva en varias partes del canton Caluma y con él
se elabora la Harina de Platano que es un producto 100% natural; sometido
a un proceso de transformacion es un polvo de color blanco parduzco, de

facil digestion y susceptible a la humedad.

La Harina de Platano es uno de los alimentos mas equilibrados, contiene
vitaminas y nutrientes, es muy rica en hidratos de carbono y sales minerales
como calcio organico, potasio, fosforo, hierro, cobre, fluor, yodo y
magnesio; también posee vitaminas como la A, el complejo B, la tiamina,
riboflavina, pirodoxina, ciancobalamina, vitamina C que combinada con el

fosforo resulta ideal para el fortalecimiento de la mente.

Con este panorama, se planted el PROYECTO DE INVERSION PARA
LA CREACION DE UNA EMPRESA PRODUCTORA DE HARINA
DE PLATANO, EN EL CANTON CALUMA, PROVINCIA
BOLIVAR, ANO 2011, para lo que nos cefiimos a la metodologia
aprobada en la Facultad de Ciencias Administrativas de la Universidad
Estatal de Bolivar.
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Entre los métodos de investigacion que utilizamos estd el Método
Deductivo, Inductivo, Historico, Descriptivo, entre los Tipos de
Investigacion tenemos a la Bibliografica, de Campo y Descriptiva y como

Técnicas mencionamos a la Encuesta, Observacion Directa y Entrevista.

Se considerd un Universo de 4736 habitantes del sector urbano del canton
Caluma y que aplicando la formula de la muestra se realizaron 286
encuestas en total, cuyos resultados concluyen en que se requiere
implementar una empresa productora de harina de platano en la ciudad y

que aproveche la materia prima del sector.

En el Capitulo 111, el Estudio de Mercado nos demuestra la factibilidad del
proyecto pues existe un nicho del mercado o un superavit de la Demanda
que supera a la Oferta, tanto real como en las proyecciones, se anota

también el producto a ofrecer, la capacidad de produccion y Precios.

El Estudio Técnico contempla el tamafio, la localizacion, la ingenieria o
proceso productivo y los requerimientos para operar eficientemente, etc; en
el estudio organizacional administrativo se plantea el organico estructural y
funcional; y, después del eslogan y giro del negocio se menciona la
conformacion de la empresa con nombres de las empresarios que la

administraran.

En el estudio financiero se determinan los costos, inversiones, financiamiento,
depreciaciones, amortizaciones, ingresos, el punto de equilibrio, el estado de
Resultados, el estado de situacion final y el flujo de fondos de efectivo
proyectados; de ellos, los resultados al ser positivos generaran un proceso
dinamico en la economia del sector, pues se empleard a profesionales en el

area.

Entre los principales indicadores financieros mencionamos:
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e Ingresos de $108.450,00 USD distribuidos en 60.000 fundas de 500
gramos y 33.000 fundas de un kilo

e Costo Total al Primer Afio de 89.317,79 USD

e Utilidad Neta Ejercicio al Primer Afio es de 12.337,0 USD; que
corresponden al 11,4 % de los Ingresos

e EIl Punto de Equilibrio es de 85.068,30 USD

e La Inversion Total es de 58.612,00 USD distribuidos en Inversion Fija
Tangible e Intangible y Capital de Trabajo

e El Capital propio es de $ 23.306,1 USD que corresponden al 39,76 %
de la Inversion Total

e El Financiamiento es de $ 35.305,9 USD que corresponden al 60,24 %
de la Inversion Total

e El Estado de Situacion al 31 de Diciembre del Afio 1 es de $ 72.361,27
USD en Activos.

e Tasa Interna de Retorno o Recuperacion de la Inversién (TIR),
corresponde al 27,3 %.

e El Periodo de Recuperacion de la Inversion PRI es de 2 afios, 2 meses

La presente Investigacion arroja resultados positivos en los estudios de
Mercado, Técnico, Organizacional Administrativo, Econdémico y Financiero
por lo que el PROYECTO DE INVERSION PARA LA CREACION DE
UNA EMPRESA PRODUCTORA DE HARINA DE PLATANO, EN
EL CANTON CALUMA, PROVINCIA BOLIVAR, en el ANO 2011
beneficiard a los inversionistas, productores de platano dominico y

Colectividad en general.
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X. INTRODUCCION

La harina de platano es un alimento muy nutritivo, de facil coccion y
digerible; su procedimiento de transformacion es sencillo, pues los platanos
sometidos a un bafio de vapor disminuyen la savia pegajosa, facilitan el

proceso de pelado y mejoran el color de la harina.

La harina de platano se elabora con el platano dominico, que se pela, cortan
en rodajas, remojan un &cido citrico, escurren y deshidratan a baja
temperatura hasta que contenga un 10% de agua aproximadamente. Una vez
deshidratados, se muelen hasta conseguir una fina y aromatica harina de

platano.

La harina de platano es utilizada para la elaboracion de bizcochos,
magdalenas, galletas y crepes; y, una de las preparaciones mas habituales es
la de papillas para los nifios y personas mayores, basta con afiadir agua y
dejar cocer unos minutos, endulzar con azucar, panela o miel. De igual

modo se pueden elaborar ricas sopas, cremas 0 purés.

El canton Caluma no cuenta con una empresa molinera, productora y
comercializadora de Harina de Platano que procese este producto, por lo que
es necesario emprender en actividades productivas que generen un valor
agregado y fuente de trabajo que tanta falta hace en el canton, a fin de

impulsar el desarrollo socio-econémico local.
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