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INTRODUCCION

En el presente trabajo de investigacion se desarroll6 una estimacion de los costos
indirectos de fabricacion y su incidencia en los costos de produccion de la Embutidora
“Salinerito”, en el proceso de la recopilacion de informacion se hizo uso de técnicas y
métodos de recopilacion de informacion como son: descriptiva, documental, de campo,
entre otras; ademas, cuenta con un enfoque mixto. La investigacion sugiere
implementar un sistema de Costos por Ordenes de Produccion que ayude al control,

manejo y reduccion de los costes.

Con este contexto, la razon por la que se desarrolla esta investigacion es para dar
solucion al inadecuado control de costos de produccion de la embutidora “Salinerito”
la cual nace de la necesidad que tiene la embutidora de poder contar con una
herramienta que permita conocer los costos reales y a su vez la rentabilidad de la

misma.

El Capitulo I, se enfoca en el desarrollo del proyecto de investigacion a través de la
descripcién de la problematica, la formulacion de la misma, preguntas de investigacion,
justificacion la cual aborda el por qué se desarrolla el estudio, los objetivos generales
y especificos, la hipotesis a defender y la conceptualizacion de variables y su

operacionalizacion.

El Capitulo II, aborda el marco teorico, antecedentes como estudios previos
relacionados al problema, enfoques tedricos para sustentar la investigacion,
definiciones conceptuales de variables, bases legales y la georreferenciacion en

contexto geogréfico.

El Capitulo 111, contiene la metodologia de investigacion, tipos de investigacion,
enfoques, métodos, técnicas e instrumentos de recopilacion de datos, universo,

poblacion y el procesamiento de la informacion.



En el Capitulo 1V, se detalla el andlisis de datos que implica resumir, comparar y
pronosticar resultados. Se emplean diversos métodos estadisticos y se interpreta la

informacion para alcanzar a las conclusiones.

En el Capitulo V, se realiza la propuesta a la probleméatica encontrada en la

investigacion.



RESUMEN

Esta investigacion tiene como objetivo estimar los costos indirectos de fabricacion y
su incidencia en el costo de produccion en la embutidora Salinerito, ubicada en la
Parroquia de Salinas, por lo tanto, se reconoce que la embutidora ha enfrentado
dificultades en el control y manejo de los costos de produccion. Para respaldar la
investigacion, se empled una metodologia fundamentada en el anlisis situacional, que
implico la recopilacion de informacion tanto de fuentes primarias como secundarias.
Se utilizaron diversas técnicas, incluyendo la investigacion descriptiva, documental y
de campo. La investigacion descriptiva permitio obtener un panorama general de la
situacion de la embutidora, mientras que la investigacion documental posibilitd el
analisis de estudios previos, normativas y datos histéricos. Ademas, se llevaron a cabo
investigaciones de campo mediante encuestas y la entrevista, 1o que proporciono
informacion directa y especifica sobre las percepciones y practicas relacionadas en la

gestion de los costos.

Se concluye que la investigacion realizada sobre los Cotos de Produccién en la
embutidora “Salinerito” ha proporcionado una vision integral de la problematica,

identificando que se debe priorizar la asignacion de costos indirectos.

Por lo tanto, se sugiere la implementacion de un sistema de costos por 6rdenes de
produccion para determinar los costos reales de la produccion, la disminucion de
desperdicios y de esta manera obtener una mejor rentabilidad y crecimiento para la

embutidora.
Palabras clave

Estimacion, Costos Indirecto de Fabricacion, Orden de produccién.



ABSTRACT

The objective of this research is to estimate the indirect manufacturing costs and their
impact on the cost of production at the Salinerito sausage factory, located in the Salinas
Parish, Guaranda Canton, Bolivar Province, therefore, it is recognized that the factory
has faced difficulties in the control and management of production costs. To support
the research, a methodology based on situational analysis was used, which involved
gathering information from both primary and secondary sources. Various techniques
were used, including descriptive, documentary and field research. Descriptive research
provided a general overview of the situation of the filling plant, while documentary
research made it possible to analyze previous studies, regulations and historical data.
In addition, field research was carried out through surveys and interviews, which
provided direct and specific information on the perceptions and practices related to cost

management.

It is concluded that the research carried out on production costs at the "Salinerito™
filling plant has provided an integral vision of the problem, identifying that the

allocation of indirect costs should be prioritized.

Therefore, the implementation of a production order costing system is suggested in
order to determine the real costs of production, reduce waste and thus obtain better

profitability and growth for the filler.

Key words

Estimation, Indirect Manufacturing Costs, Production Order.



CAPITULOI.

FORMULACION GENERAL DEL PROYECTO

1.1. Descripcion del Problema

En el Ecuador, las empresas que se dedican a la produccion de embutidos, destacando
a provincias como Pichincha, Cotopaxi y Chimborazo. Entre las empresas lideres en el
mercado ecuatoriano relacionadas a dicha actividad se encuentran; Plumrose,
Alimentos Don Diego, Juris, La Europea, La Danesa, La Italiana, Cafrilosa e Inapesa.
Estas empresas han ganado reconocimiento gracias a su sélida cadena productiva,
asegurando la calidad de sus productos, y han logrado posicionarse en el mercado
nacional debido a su larga trayectoria, extensa oferta de productos y una amplia gama

de precios.

Su capacidad para llegar a diversos grupos de consumidores, tanto en términos de
ingresos  econdmicos como de preferencias personales, ha contribuido
significativamente a su éxito en la industria de embutidos en el pais. Las mencionadas
empresas pese a Su impacto y posicionamiento podrian estar influenciadas por
fluctuaciones en los precios de las materias primas a nivel global mediante los cambios
en la oferta y demanda de carne y especias que pueden afectar los costos de produccién
y la rentabilidad de las mismas, mediante a las politicas gubernamentales y las

regulaciones en el sector alimentario a nivel nacional e internacional.

En la provincia Bolivar el crecimiento en la elaboracion de embutidos es notable y
también las personas encargadas en la produccidn que son constantemente capacitados
con la finalidad de poder satisfacer las necesidades de los clientes mediante la creacion
de sus propias granjas productoras de diferentes tipos de carnes facilitando la
fabricacion de los mismos. En la actualidad podemos notar que estos negocios han

permitido progresar a la provincia mediante la comercializacion de estos productos ya



sea en el mismo sitio o en otros lugares, la gran mayoria se abastece de estas mercancias

y a precios accesibles para el consumo de los mismos.

Estas empresas cuentan con la eficiente clasificacion de costes y sistema de produccion
ya que puede ser decisivo en el futuro que podria ayudar a prevenir los riesgos
financieros con el proposito de poder mejorar los ingresos, disminuir los gastos y
contener todos los elementos de costos. Es importante conocer el correcto control del
sistema ya que es imperativo que estas empresas generen ingresos y empleos locales

para la reactivacion del mismo.

La empresa de Embutidos Salinerito se encuentra ubicada en la parroquia de Salinas
en las calles EI Mirador y via a Verde pamba. Esta empresa se ha dedicado a la
produccion de embutidos por cerca de 38 afios, el encargado es el Ing. Flavio Duran
por ende la planta de produccion operaba en una edificacion antigua la cual fue
heredada a los propietarios, pero en la actualidad dispone de una infraestructura
adecuada para la produccion, junto con equipos modernos. Desde sus inicios ha tomado
en consideracion la demanda de las necesidades de la poblacion basando asi su
produccion en productos tales como jamon, tocino, salchicha, mortadela y costillas

ahumadas.

El lugar cuenta con una némina de 6 colaboradores mismos que se encuentran
distribuidos en las diferentes areas de la empresa. Los productos que esta empresa
elabora son distribuidos a comerciantes mayoristas y minoristas. A lo largo del tiempo
han ido innovando sus productos y entregan al mercado productos que son de gran

aceptacion para los clientes por su calidad.

La embutidora Salinerito al ser una empresa que se categoriza como artesanos
calificados de cierta forma descuidan una parte importante, que son los costos, a pesar
de llevar contabilidad Unicamente cuentan con registros en los cuales indican la
totalidad de los mismos y los que no son correctamente reconocidos y los categorizan

como gastos, es asi que al momento de categorizarlos el resultados que obtienen no es



el real por consecuencia de lo mencionado anteriormente en relacion a los costos

indirectos de fabricacion.

El implementar un sistema de costos visiblemente no ha sido una prioridad para esta
empresa, por razones tales como la competencia o de no generar pérdidas al aplicar
dicho sistema, si lo pusieran en marcha se podria conocer de manera mas real los costos

de produccién.

1.2.Formulacién del problema
¢Influye la clasificacion erronea de los costos indirectos de fabricacion en la

determinacién del costo de produccion en la empresa de embutidos Salinerito?

1.3. Preguntas de Investigacién

1. ¢La deficiente clasificacion de los costos indirectos de fabricacion es la
causa principal de la determinacion erronea de los costos de
produccion?

2. ¢Con la estimacion de los costos indirectos de fabricacion se conocera
los valores reales de costos de produccion?

3. ¢Es factible implementar un sistema que contribuya a conocer de
manera Optima y real los CIF y ayude a determinar los costos de

produccién?



1.4. Justificacion

Esta investigacion se desarrolla con la finalidad de conocer los costos de produccion
reales de la empresa de embutidos “Salinerito”, dado que por desconocimiento de los
colaboradores que operan en la empresa han incluido rubros de costos los cuales no
corresponden dentro de los gastos y al momento de determinar los costos de produccion
es evidente que no se revelara los valores reales correspondiente a los costos indirectos
de fabricacion por ende nace la necesidad de conocer los costes reales del proceso de

produccion.

Que la empresa maneje de forma adecuada los costos es pertinente para que se
establezca un optimo sistema de costos el cual contenga los diferentes elementos que
participan en la produccién, como lo son el pago de los servicios basicos,
depreciaciones, sueldos al personal entre otros. La investigacion es necesaria ya que, Si
implementaran un sistema de costos este ayudaria a la empresa con el calculo real de

los costos de produccion y lograria mejorar su rentabilidad.

Los beneficiarios directos dentro de la empresa son la gerencia, el departamento
administrativo y de produccién que son los encargados de mantener la estabilidad
financiera de la empresa y los beneficiarios indirectos corresponden a colaboradores,
proveedores y clientes. La deficiencia de un control y manejo de los costos indirectos
de fabricacién en la embutidora “Salinerito” ha provocado el establecimiento precios
de los productos de manera errénea y por tal razon cuenta con una disminucién en la

rentabilidad.

La embutidora “Salinerito” en la actualidad atraviesa dificultades con la obtencion de
los costos indirectos de fabricacion ya que valores representativos que no son incluidos
en el proceso y no son considerados como gastos se los categoriza de manera erronea,
esto se da porque no tienen claro las clasificaciones de costos indirectos, ademas no
cuentan con la precision exacta en el calculo de los costes y da como resultados costos

de produccidn aparentes y realizan un margen de utilidad sobre un valor que no es el



correcto, dando resultados menores a lo permitido o incluso a la pérdida de una utilidad

favorable.

1.5. Objetivos

1.5.1. Objetivo General
Estimar los costos indirectos de fabricacion y su incidencia en el costo de produccion
para constatar los registros de seguimiento de los costos de la empresa de embutidos

Salinerito de la parroquia Salinas, provincia Bolivar, afio 2023.

1.5.2. Objetivos Especificos
e Identificar fundamentos teoricos, conceptos cientificos, enfoques
metodoldgicos, técnicas e instrumentos de investigacion utilizando fuentes
bibliograficas para el desarrollo de la investigacion.
e Calcular los costos indirectos de fabricacion del departamento de produccion
de la embutidora.
e Proponer el método de control costos por drdenes de produccién para mejorar

la clasificacion de los costos del departamento de produccion de la embutidora.



1.6. Hipotesis
Con la estimacion de los costos indirectos de fabricacion se conocera la incidencia que
tiene en los costos de produccion en la embutidora Salinerito de la Parroquia Salinas,

provincia Bolivar, afio 2023.

1.7. Variables
e Variable Independiente: Costos Indirectos de fabricacion
e Variables Dependientes Costos de produccion

e Término de relacién: Incidencia
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1.7.1. Operacionalizacion de variables

Variable independiente
Tabla 1. Costos Indirectos de Fabricacion

CONCEPTUALIZA | DIMENSION | INDICADORES | . i TECNICAS E
CION ITEMS BASICOS INST.

Son costos unitarios el ¢Calcular la cantidad de materiales

cual esta conformado Control de | indirectos utilizados en una orden de

por unidades | Materiales consumo de | produccion? CUESTIONARIO
monetarias, se | indirectos materiales ¢ Como incrementa la tasa de consumo

caracterizan por su indirectos de materiales indirectos en el proceso de

complejidad al fabricacion?

momento de su ¢Calcular el costo de mano de obra | ENTREVISTA
calculo. Estos se | Mano de obra | Costo de Mano de | indirecta por unidad de producto?

subdividen en costos | indirecta Obra Indirecta por | ¢Cual es el indicador que se obtiene al

variables, fijos vy Unidad de | dividir el costo total de mano de obra

mixtos, a estos se los Produccién indirecta entre el nimero de unidades

calcula utilizando la producidas?
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férmula
presupuestaria

presupuesto

y
flexible

para lograr controlar

los costos

de fabricacion.

indirectos

de

clasificacion de

Proceso

Costos

Analizar los
procesos de la
clasificacion  de
los costos
indirectos de
fabricacion.

¢Cémo la empresa realiza la proyeccion
de

produccion?

los elementos de costos en su

¢Cuél es el método que utiliza la
empresa en el proceso de clasificacion
de los CIF?

ENCUESTA

Fuente: Elaborado por los autores
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Variable dependiente

Tabla 2: Costos de produccion

CONCEPTUALIZACION | DIMENSION | INDICADORES ITEMS BASICOS TECNICAS E
INST.

Se entiende por costo de ¢Calcular la MP por unidades

produccion a la inversion | Costos de | Costo de materia | de produccién mediante la

requerida para lograr elaborar o
producir un producto o0 un
objeto, también conocido como
importe de los elementos del
costo, y se da para colocar un
producto disponible para su
consumo 0 venta, también
puede ser usado en procesos
posteriores a la fabricacion y
tiene nexos con las unidades
son la

producidas, como

materia prima

prima por unidad de

produccion

division de costos total de MP
entre el numero de unidades
producidas?

¢ Conocer la eficiencia del uso
de materia prima de la

produccion?

Costos de
mano de obra

directa

Eficiencia del uso de
herramientas y

equipos

¢Evaluar cémo la mano de

obra directa utiliza
herramienta y equipos para
mejorar la eficiencia en la

produccion?

CUESTIONARIO

ENTREVISTA

ENCUESTA
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materia prima, mano de obra y
los costos indirectos de
fabricacion

. (Salas, 2020)

¢Como la empresa reduce
costos para mejorar la

productividad?

Costos
variables

costo fijos

y

Conocer el margen
de contribucion de
los costos fijos vy

variables.

¢Como afecta el aumento en
los costos variables al margen
de contribucion y a la
rentabilidad de cada unidad
vendida?

¢Qué estrategias se podria
implementar para mejorar el
margen de contribucion en la

utilizacién de los costos fijos?

Fuente: Elaborado por los autores
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CAPITULO II.

MARCO TEORICO

2.1. Antecedentes académicos

Los autores (lvany otros, 2020), nos menciona en su articulo Espacios, los costos de
produccion es un monto de metodologias que viene desde hace mucho tiempo y tiene
un impacto en la actualidad en la cual ayuda al contador a lograr obtener los costos
reales que presentan los distintos tipos de empresas, hablando del sistema de 6rdenes
de produccidn este se caracteriza por establecer de manera anticipada valores de
manera unitaria en los diversos productos elaborados, por tal razén es factible obtener

los célculos por medio de la tasa predeterminada.

Estas variaciones provocan problemas en el proceso de asighacién de valores
relacionados a los costos indirectos de fabricacion, por tal razon es imperativo
mencionar que los costos de produccidn es un tema relevante ya que por medio de este
se obtiene los costos indirectos. Mencionan también que los costos es la suma total de
los costos que intervienen en la produccion y son valores significantes, mismos que

son materia prima, mano de obra y los costos indirectos de fabricacion.

El trabajo de investigacion del autor (CANCINO, 2019) de su trabajo de investigacion
previo la obtencién de su titulo de contador publico manifiesta que, los denominados
costos de produccidon son necesarios para poder tomar decisiones dentro de las
organizaciones, dentro de la clasificacion de costos directos e indirectos estos cuentan
con la ventaja de poder identificar con alguna unidad de costos. Ademas, menciona que
los costos expresan la magnitud de sus recursos, materiales, laborares y monetarios,
mismos que son requeridos para obtener una linea de produccién por ende se las
comprende por herramientas de identificacion de los tipos de costos disponibles en el

departamento de produccion.
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Mediante la investigacion realizada por el sefior (Gaviria, 2021) con su trabajo
enfocado en la reduccion de costos de fabricacion para el recubrimiento de quimicos
de alto desempefio empleado en la industria marina 'y de proteccion, argumenta que los
costos indirectos de fabricacion en las unidades de negocio de PMC debido a esto
ocasiona desabastecimiento y suministro de materia prima, mano de obra y costos
indirectos de fabricacion esto ocasiona falla con los proveedores y desabastecimiento
en la reduccion de costos, para obtener esto es necesario identificar y escoger
contratipos en cuestion a la materia prima, preparar muestras del producto en la planta

de produccién.

La elaboracion de los productos conlleva dos etapas, en ella ingresa componentes y se
divide para poner conocer cual de los tres elementos se incluye para obtener los
calculos correctos. El objetivo a cumplir por parte de la planta es lograr de manera
satisfactoria la identificacion de los costos de produccion con el objetivo de realizar

lineas de produccidn que sean Optimas para los recursos.

Mediante la investigacion de los autores (Salinas, 2021) de la Unidad de Integracion
Curricular trabajo de titulacién, nos manifiesta que de suma importancia la
optimizacion de los costos de produccion esto con base a los costos indirectos de
fabricacion, tomando en cuenta la teoria que interviene dentro de la clasificacién de los
costes, se debe mencionar que las organizaciones ecuatorianas deben tener la capacidad
de poder desarrollar distribuciones de costos indirectos de fabricacion con el fin de
productividad de empresas manufactureras e industriales. En beneficio las empresas
incrementan sus lineas de produccién y sus precios, incrementando la dificultad de

controlar de manera satisfactoria los costos de produccion.

Con la distribucion de estos costos indirectos de fabricacion se logra el objetivo que es
la obtencion del calculo de costes de la planta y a su vez asiste en la determinacion de
los precios al momento de la venta de los productos y para ello existe diversos tipos de
procedimientos para la obtencion de los costos, es necesario el conocer estos costeos

con el fin de lograr controlar los mismo en el proceso de produccion.
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Segun (Ramos F. y otros, 2020) del articulo Universidad y Sociedad, Nos menciona
que las organizaciones cuentan con diversos tipos de rubros al momento de definir los
precios de sus productos producidos, y con ello hacer frente a la competencia y al
mercado que dia a dia se vuelve mas competitiva en el sector industrial, esta toma como
base el ejecutar actividades con el fin de poder tomas decisiones. Los costos indirectos
de fabricacion con el sistema de costos de produccion, método ABC vy el sistema de

unidades por proceso.

El autor ademas menciona que la mejor opcion a tomar es el sistema de costos ABC,
esta herramienta permite obtener los costos y la distribucion de los costos indirectos de
fabricacion reales que intervienen en la organizacién y permitira una toma de
decisiones. El conocer los elementos les permite verificar la falta de registros de la
materia prima directa y en la mano de obra indirecta se debe identificar los costos

indirectos de fabricacion.

2.2. Cientifico (bases tedricas en la que fundamenta la investigacion)

2.2.1. Contabilidad de Costos

La contabilidad de costos segun (Zapata, 2018), forma parte de la contabilidad general,
su objetivo es la obtencion y el procesamiento de informacion de las actividades

realizadas.

La técnica de Contabilidad de Costos es utilizada para obtener métodos,
procedimientos para el registro, resumen e interpretacion de las operaciones con las
que tiene relacion con los costos que se necesita para la elaboracion de articulos,

brindar servicios, procesos y actividades que fuesen inherentes a su produccién.
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2.2.2. Sistema de Costos

Segun (Cardenas, 2019), menciona que el sistema de costos es un conjunto de
instrucciones administrativas, técnicas y contables, estas practicas se pondran en
funcionamiento dentro de la empresa con la finalidad el costo que se produce de las
operaciones y procesos, esto se utiliza con fines de controlar la gestion, ya sea
informaética contable y con ello poder tomar decisiones en beneficio y fortalecimiento

de la empresa.

2.2.3. Métodos de asignacion de costos

Costos por ordenes de produccion

Este nos dice que permite la identificacion del costo de un trabajo especifico, este
utiliza diversos recursos, entre los cuales tenemos materia prima, mano de obra y costos
indirectos de fabricacién, la presentacion de los productos elaborados se las muestra en

cantidades pequerias al punto que se la determina como una sola unidad.

Este esta dado a raiz de la suma del costo de materia prima directa, mano de obra directa
y los costos indirectos de fabricacion, al dividir este costo entre las unidades elaboradas
se lograra obtener el costo unitario de los productos elaborados (Guarnizo & Céardenas,
2020).

Costeo por Procesos

Esta generalmente es aplicada en empresas en las cuales su proceso de produccién es
de manera continua, lo cual da resultados altos de las unidades de produccion las cuales
pueden ser iguales o similares. Como bien se sabe su calculo es complejo, la forma
para su célculo es por medio de la obtencion del costo promedio por unidad, misma
que se divide en tres etapas, primero se mide la produccion obtenida, luego se mide los
costos presentes en el periodo y por Gltimo calcular el costo promedio total dividido en

el transcurso de la produccion (Paz & Morales, 2019).
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Costo basado en la actividad ABC

Este costo se caracteriza como un instrumento para la consecucién de metas
dependiendo del uso dado para tomar decisiones en relacion a la informacion y
proseguir con la toma de decisiones externas e internas, esta es la limitacion para un
eficaz control y gestion de un nuevo entorno, en el cual la clave esta en la flexibilidad
y la capacidad de respuesta dentro del entorno competitivo, es asi que el ABC se
caracteriza por ser una herramienta la cual ayuda en la evasion de problematicas que
estén relacionadas con el costo estandar, brindando medidas precisas de los recursos

utilizados en la empresa (Rodriguez, 2021).
Optimizacion de costos

Es el proceso por el cual se optimiza los costos y permite la realizacion de un
seguimiento y comparacién de la evolucion de los costos reales con el objetivo de
encontrar desvios presentes y poder tomar decisiones en forma proactiva para lograr

redireccionar al proyecto en curso en la direccion establecida (Pérez & Davila, 2021).
Analisis Financiero

Este consiste en la realizacion de procedimientos y métodos las cuales permite el
estudio de la informacidn de la empresa con el objetivo de conocer cual es su situacion
actual y las oportunidades de mejora a futuro, este se hace presente por medio de
metodologias y permite la obtencion de informacion relacionada a datos historicos y a
partir de ello los interesados procederdn con la toma de decisiones las cuales

repercutirdn de manera directa o indirecta en el camino de la empresa (Macias, 2022).
Benchmarking

Se describe como un tipo forma por la cual es capaz de transmitir conocimientos, asi
como también ideas nuevas a partir de las vivencias de las organizaciones que han
tenido éxito en sus operaciones, luego de su utilizacion esta culmina con la aplicacion
de un plan para plasmar los conocimientos adquiridos en progreso para la empresa (Ore
y otros, 2021).
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2.2.4. Clasificacion de los Costos

Costo Directo

Segln (Rojas, 2017) define: “Este se lo identifica por medio de una actividad,

departamento o un producto”.

Para (Sanchez, 2021): “Se lo entiende como costo a la capacidad de asociar en relacion
a un producto o a un area especifica. Los costos directos de un producto son los costos

de materia prima directa junto con la mano de obra directa.”.

Segun (Orozco, 2020) nos define: “En términos empresariales denomina a los costos
directos como el valor el cual se puede asociar de manera directa en la produccion de
un producto, por cuanto este debe figurar dentro de la contabilidad de costos de los

productos”.
Costo Indirecto

Segun (Rojas, 2017) define: “Es aquel por el cual no es facil la identificacion de una

actividad determinada”.

Es aquel por el cual intervienen de manera indirecta dentro del proceso de produccion
y benefician la produccion, estos costos por naturaleza no son medibles, ni
cuantificables de manera precisa en relacién a la unidad producida, para ello se requiere
de un gasto considerable, y de manera real no se requiere, refiriéndonos a la materia

prima indirecta y mano de obra indirecta.,”.

Costo Fijo indirecto
Segln (Sydney & Roman, 2019) expresan que:

Estos costos no estan afectados a cambios en relacién al volumen de una actividad, al
menos en un rango amplio de esta. Estos costos son necesarios para poder proporcionar
posibilidades a la planta para un negocio de manera anticipada, esta se denomina costos

de capacidad, costos constantes o costos periddicos. Incluye la clasificacion de costos

20



fijos y ciertos costos fijos entre los cuales esta salarios de supervision, depreciaciones,

impuesto de bienes raices y mantenimiento.
Costo del Producto

En el libro Teoria y Problemas de Contabilidad de Costos (Polimeni & Fabozzi, 2019)
aclaran: “Su desarrollo consiste en los costos primos, el uso de materiales directos y

mano de obra directa, junto con los costos indirectos variables.

Estos costos se los relaciona con la produccion, es decir, con materia prima directa,

mano de obra directa y cargos indirectos (Garcia J. , 2018).

2.3. Conceptual

Costos

Segun (Moreno, 2020), define al costo como el valor de recursos empleados para
conseguir un producto terminado, estas son cantidades monetarias para la adquisicion
ya sea de bienes o un servicio, en cuanto a la produccion es el importe de los recursos
empleados dentro de la elaboracidn. Es asi que en la asignacion de recursos es necesario
emplear un control de procesos de produccion con el fin de obtener el costo real que
tienen los bienes, Ademas se lo puede denominar como el esfuerzo y dinero que se
invierte para la elaboracion de un bien con el fin de lograr recuperar sus ventas en un

futuro, se determina que el costo es recuperable dentro de la empresa.
Costos de Produccién

Seguln (Garcia C. , 2021), es aquel costo que representa la totalidad de los recursos que
se requieren para la elaboracién de un producto, incluyendo los costos del proceso de
produccion. Es imperativo el calculo de los costos de produccion en el contexto de un
sistema agropecuario, con el fin de tomar decisiones oportunas. Este se da ya que ayuda
en la identificacion de actividades que provocan costos, permitiendo buscar las mejores
alternativas para su progreso. También permite la evaluacion financiera de la empresa,

al conocer los resultados econdmicos en relacion a su produccion, analiza
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oportunidades de inversién o atrae la recuperacion de inversiones realizadas, asi

logrando apreciar la utilidad y rentabilidad de la empresa.
Costos fijos

Segun (Mazén y otros, 2018), estos costos se originan durante un periodo, estos costos
no estan influenciados por algun tipo de variaciones en los distintos niveles de actividad
de la empresa. Estos costos casi siempre tienden se mantienen constantes y no

experimentan cambios relacionados a la ventas o unidades elaboradas.
Costos variables

Segun (Mazon y otros, 2018), estos costos se caracterizan por tender a variar en
relacion al nivel de actividad de la empresa, ademéas se caracterizan por no ser
constantes y varian en relacion directa con los cambios de produccion en las ventas de
la empresa. Es decir, a medida que la actividad comercial se mueva, los costos variables
igualmente atravesaran por ajustes proporcionales, este incluye la materia prima, mano
de obra a destajo y comisiones. La materia prima es un insumo necesario en el proceso
de elaboracion de productos, es asi que su costo tiende a cambiar ya que varia por la
cantidad que se necesita para la produccién. La denominada mano de obra a destajo
consiste en cancelar a los colaboradores en relacion a la cantidad de productos

elaborados, lo que significa que el costo tiene relacion directa con el nivel de actividad.
Produccion

Segun (Lopez, 2019), se la entiende como la generacion y elaboracion de bienes y
productos, este se engloba desde su inicio hasta su finalizacién afadiendo diversas
etapas. La llamada produccion representa procesos fundamentales y constituye la parte
por la cual la mano de obra genera riqueza, en la sociedad las diversas formas de
obtener produccion son determinada por relaciones laborales mismas que los

trabajadores establecen en su ambiente de trabajo.
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Materia Prima

Segun (Lopez, 2019), son los recursos naturales por los cuales se adquiere la materia
la cual va a ser empleada para diversas actividades de produccién, los principales
recursos empleados son, agua, rocas, minerales, petréleo, vegetales y animales, estos
enfrentaran procesos de transformacién con el fin de convertirse en productos que sean

utiles o de consumo para la actividad tecnoldgica.
Mano de Obra

Segun (Zapata, 2018), desempefia el papel principal en cualquier empresa, ya que esta
estd formada por todos los esfuerzos fisicos mismos que estan relacionados con
actividades de produccion, este es el recurso mas valioso y necesario de toda
organizacion, es esencial para el ejercicio diario de toda empresa. Ya que el empleo de
este se ve aplicada en tareas manuales y actividades intelectuales mismas que motivan
el proceso de elaboracién. La remuneracion generada a partir de la mano de obra no
solo es el beneficio por el intercambio del trabajo realizado, sino que también pone en
reconocimiento la habilidad, experiencia y dedicacion de los trabajadores al poner la

mano de obra a disposicion de quien lo requiera.
Costos Indirectos de Fabricacion

Segun (Universidad Militar Nueva Granada, 2019), se los entiende como gastos los
cuales no se categorizan en relacion como lo es la mano directa, materiales directos,
estos amplian los gastos de las ventas, los gastos de administracion de manera
recurrente se los clasifica como costos indirectos ya que no se encuentran dentro de los
costos indirectos de fabricacion, este tampoco interviene dentro del costo del producto,
A diferencia de los demas costos, este es caracterizado por su complejidad al momento

de identificarlo dentro de la elaboracion del producto u objeto.
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Incidencia

Se entiende a la incidencia como una tasa, su principal proposito es determinar casos
nuevos en los cuales se presenta en una poblacidn, en un lapso de tiempo determinado,
y para el célculo de esta es necesario recurrir a un periodo de seguimiento (Gutiérrez,
2017).

Estimacion

Con la aplicacion de la estimacion nos permite predecir la problemética que acontece
en una poblacion a partir de informacién misma que es proporcionada por individuos
de una muestra la cual se extrajo de manera al azar de la poblacion en cuestion
(Domenech, 2018).

2.4. Legal
La empresa de embutidos se rige por los siguientes fundamentos que respalda el tema
mediante la toma de articulos de las normas vigentes con la finalidad de sustentar el

trabajo.

2.4.1. Constitucion de la Republica del Ecuador
CAPITULO IV

Soberania Economica

Seccién primera

Sistema Econdmico y Politica Econdémica

Art. 284.- La politica econdmica tendra los siguientes objetivos:

1. Asegurar una adecuada distribucion del ingreso y de la riqueza nacional.

2. Incentivar la produccidn nacional, la productividad y competitividades sistémicas,
la acumulacidon del conocimiento cientifico y tecnoldgico, la insercion estratégica en la
economia mundial y las actividades productivas complementarias en la integracion

regional.
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3. Asegurar la soberania alimentaria y energética.

4. Promocionar la incorporacién del valor agregado con méaxima eficiencia, dentro de

los limites biofisicos de la naturaleza y el respeto a la vida y a las culturas.

5. Lograr un desarrollo equilibrado del territorio nacional, la integracion entre regiones,

en el campo, entre el campo y la ciudad, en lo econémico, social y cultural.

6. Impulsar el pleno empleo y valorar todas las formas de trabajo, con respeto a los

derechos laborales.

7. Mantener la estabilidad econdmica, entendida como el méaximo nivel de produccion

y empleo sostenibles en el tiempo.

8. Propiciar el intercambio justo y complementario de bienes y servicios en mercados

transparentes y eficientes.

9. Impulsar un consumo social y ambientalmente responsable (COSTITUCION DE LA
REPUBLICA DEL ECUADOR, 2008, pag. 137).

Seccidn séptima
Politica comercial
Art. 304.- La politica comercial tendra los siguientes objetivos:

1. Desarrollar, fortalecer y dinamizar los mercados internos a partir del objetivo

estratégico establecido en el Plan Nacional de Desarrollo.

1. Regular, promover y ejecutar las acciones correspondientes para impulsar
la insercion estratégica del pais en la economia mundial.

2. Fortalecer el aparato productivo y la produccion nacionales.

3. Contribuir a que se garanticen la soberania alimentaria y energeética, y se
reduzcan las desigualdades internas.

4. Impulsar el desarrollo de las economias de escala y del comercio justo.

5. Evitar las practicas monopélicas y oligopélicas, particularmente en el sector
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privado, y otras que afecten el funcionamiento de los mercados (Capitulo
IV-Soberania econdmica_Seccion séptima_Politica comercial, 2008, pag.
143).

Capitulo VI

Trabajo y produccion
Seccién primera
Formas de organizacion de la produccion y su gestion

Art. 319.- Se reconocen diversas formas de organizacién de la produccion en la
economia, entre otras las comunitarias, cooperativas, empresariales publicas o

privadas, asociativas, familiares, domésticas, autbnomas y mixtas.

El Estado promovera las formas de produccion que aseguren el buen vivir de la
poblacion y desincentivard aquellas que atenten contra sus derechos o los de la
naturaleza; alentard la produccion que satisfaga la demanda interna y garantice una
activa participacion del Ecuador en el contexto internacional (Capitulo VI-Trabajo y
produccion_Seccién primera_Formas de Organizacién de la produccion y su gestion,
2008, pag. 160).

Art. 320.- En las diversas formas de organizacién de los procesos de produccion se

estimulara una gestion participativa, transparente y eficiente.

La produccion, en cualquiera de sus formas, se sujetara a principios y normas de
calidad, sostenibilidad, productividad sistémica, valoracion del trabajo y eficiencia
econdmica y social (Capitulo VI-Trabajo y produccion_Seccion primera_Formas de

Organizacion de la produccion y su gestion, 2008, pag. 161).

Se ha tomado en consideracion los articulos de la Constitucion de la Republica del
Ecuador con el fin de poder respaldar el tema que se esta tratando en la presente
investigacion. Es importante mencionar que los articulos que habla sobre as diversos

procesos de organizacion se pueden adoptarse de acuerdo a la necesidad de la empresa.
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2.4.2. Ley Organico de la Produccion, Comercio e Inversiones, COPCI
TITULO PRELIMINAR

Del Objetivo y ambito de Aplicacion

Art. 1.- Ambito. - Se rigen por la presente normativa todas las personas naturales y
juridicas y demas formas asociativas que desarrollen una actividad productiva, en

cualquier parte del territorio nacional.

El ambito de esta normativa abarcara en su aplicacion el proceso productivo en su
conjunto, desde el aprovechamiento de los factores de produccién, la transformacion
productiva, la distribucion y el intercambio comercial, el consumo, el aprovechamiento
de las externalidades positivas y politicas que desincentiven las externalidades
negativas. Asi también impulsara toda la actividad productiva a nivel nacional, en todos
sus niveles de desarrollo y a los actores de la economia popular y solidaria; asi como
la produccidn de bienes y servicios realizada por las diversas formas de organizacion
de la produccién en la economia, reconocidas en la Constitucion de la Republica. De
igual manera, se regird por los principios que permitan una articulacion internacional
estratégica, a traves de la politica comercial, incluyendo sus instrumentos de aplicacion
y aquellos que facilitan el comercio exterior, a través de un régimen aduanero moderno

transparente y eficiente.

Art. 2.- Actividad Productiva. - Se considerard actividad productiva al proceso
mediante el cual la actividad humana transforma insumos en bienes y servicios licitos,
socialmente necesarios y ambientalmente sustentables, incluyendo actividades

comerciales y otras que generen valor agregado.

Art. 3.- Objeto. - El presente Cédigo tiene por objeto regular el proceso productivo en
las etapas de produccién, distribucién, intercambio, comercio, consumo, manejo de
externalidades e inversiones productivas orientadas a la realizacién del Buen Vivir,
Esta normativa busca también generar y consolidar las regulaciones que potencien,

impulsen e incentiven la produccion de mayor valor agregado, que establezcan las
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condiciones para incrementar productividad y promuevan la transformacién de la
matriz productiva, facilitando la aplicacion de instrumentos de desarrollo productivo,
que permitan generar empleo de calidad y un desarrollo equilibrado, equitativo, eco-
eficiente y sostenible con el cuidado de la naturaleza. (CODIGO ORGANICO DE LA
PRODUCCION, COMERCIO E INVERSIONES, 2019, pag. 4).

TITULO I

Del Desarrollo Productivo y su Institucionalidad
Capitulo |

Del Rol del Estado en el Desarrollo Productivo

Art. 5.- Rol del Estado. - El Estado fomentar4 el desarrollo productivo y la
transformacion de la matriz productiva, mediante la determinacién de politicas y la
definicion e implementacion de instrumentos e incentivos, que permitan dejar atras el

patrén de especializacion dependiente de productos primarios de bajo valor agregado.

Para la transformacién de la matriz productiva, el Estado incentivara la inversion

productiva, a través del fomento de:

a. La competitividad sistémica de la economia a través de la provision de bienes
publicos como la educacion, salud, infraestructura y asegurando la provision de los
servicios basicos necesarios, para potenciar las vocaciones productivas de los
territorios y el talento humano de las ecuatorianas y ecuatorianos. El Estado establecera
como objetivo nacional el alcance de una productividad adecuada de todos los actores
de la economia, empresas, emprendimientos y gestores de la economia popular y
solidaria, mediante el fortalecimiento de la institucionalidad y la eficiencia en el
otorgamiento de servicios de las diferentes instituciones que tengan relacion con la

produccion;

28



b. El establecimiento y aplicacion de un marco regulatorio que garantice que ningin
actor econémico pueda abusar de su poder de mercado, lo que se establecera en la ley

sobre esta materia;

c. El desarrollo productivo de sectores con fuertes externalidades positivas a fin de
incrementar el nivel general de productividad y las competencias para la innovacion de
toda la economia, a través del fortalecimiento de la institucionalidad que establece este
Cadigo;

d. La generacion de un ecosistema de innovacion, emprendimiento y asociatividad
mediante la articulacion y coordinacion de las iniciativas pablicas, privadas y populares
y solidarias de innovacién y transferencia tecnoldgica productivas, y la vinculacion de
investigacion a la actividad productiva. Asi también fortalecera los institutos puablicos
de investigacion y la inversion en el mejoramiento del talento humano, a través de

programas de becas y financiamiento de estudios de tercer y cuarto nivel,

e. La implementacion de una politica comercial al servicio del desarrollo de todos los
actores productivos del pais, en particular, de los actores de la economia popular y
solidaria y de la micro, pequefias y medianas empresas, y para garantizar la soberania
alimentaria y energética, las economias de escala y el comercio justo, asi como su

insercidn estratégica en el mundo;

f. La profundizacion del acceso al financiamiento de todos los actores productivos, a
través de adecuados incentivos y regulacion al sistema financiero privado, publico y
popular y solidario, asi como del impulso y desarrollo de la banca publica destinada al

servicio del desarrollo productivo del pais;

g. La mejora de la productividad de los actores de la economia popular y solidaria y de
las micro, pequefias y medianas empresas, para participar en el mercado interno, vy,
eventualmente, alcanzar economias de escala y niveles de calidad de produccién que

le permitan internacionalizar su oferta productiva;
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h. Un desarrollo logistico y de infraestructura que potencie la transformacion
productiva, para lo que el Estado generara las condiciones para promover la eficiencia
del transporte maritimo, aéreo y terrestre, bajo un enfoque integral y una operacion de

caracter multimodal;

i. La produccion sostenible a traves de la implementacion de tecnologias y practicas de

produccion limpia; y,

j. La territorializacion de las politicas publicas productivas, de manera que se vayan
eliminando los desequilibrios territoriales en el proceso de desarrollo (Libro I_Del
Desarrollo Productivo, Mecanismo y Organismo de Competencia_Titulo I-Del
Desarrollo Productivo y su Institucionalidad_Capitulo 1_Del Rol del Estado en el
Desarrollo Productivo, 2019, pags. 5-6).

Esta normativa busca también generar y consolidar las regulaciones que potencien,
impulsen e incentiven la produccion de mayor valor agregado, que establezcan las
condiciones para incrementar productividad y promuevan la transformacién de la
matriz productiva, facilitando la aplicacion de instrumentos de desarrollo productivo,
que permitan generar empleo de calidad y un desarrollo equilibrado, equitativo, e
coeficiente y sostenible con el cuidado de la naturaleza.

2.4.3. Ley de Régimen Tributario Interno, LORTI
Capitulo XI

DISTRIBUCION DE LA RECAUDACION
Titulo Segundo

IMPUESTO AL VALOR AGREGADO
Capitulo |

OBJETO DEL IMPUESTO
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Art. 58.- Base imponible general. - La base imponible del IVA es el valor total de los
bienes muebles de naturaleza corporal que se transfieren o de los servicios que se
presten, calculado a base de sus precios de venta o de prestacion del servicio, que

incluyen impuestos, tasas por servicios y demas gastos legalmente imputables al precio.
Del precio asi establecido sélo podran deducirse los valores correspondientes a:

1. Los descuentos y bonificaciones normales concedidas a los compradores segun los

usos o costumbres mercantiles y que consten en la correspondiente factura;
2. El valor de los bienes y envases devueltos por el comprador; y,

3. Los intereses y las primas de seguros en las ventas a plazos (LEY DE REGIMEN
TRIBUTARIO INTERNO, LORTI, 2004, pag. 7).

Segun esta normativa nos ayuda a entender sobre el Impuesto al VValor Agregado para
los productos que oferta la empresa, como poder establecer el precio de venta de

acuerdo a esta normativa en los descuentos, bonificaciones y los intereses.

2.4.4. Reglamento de Registro y Control Sanitario de Alimentos
CAPITULO I

Del Registro Sanitario

Art. 2.- Los alimentos procesados y aditivos alimentarios, en adelante "productos
alimenticios™, que se expendan directamente al consumidor en envases definidos y bajo
una marca de fabrica 0 nombres y designaciones determinadas, deberan obtener el
Registro Sanitario, mismo que sera expedido conforme a lo establecido en el presente
Reglamento (REGLAMENTO DE REGISTRO Y CONTROL SANITARIO DE
ALIMENTOS, 2013, pag. 2).

Art. 8.- Es responsabilidad de los fabricantes de productos alimenticios nacionales y
extranjeros a nivel nacional, cumplir con las especificaciones fisico-quimicas,
bromatologicas, y microbioldgicas establecidas en las disposiciones de las normas

técnicas ecuatorianas INEN, o sus equivalentes, como Cddex Alimentarius, Codigo de
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Regulaciones de la Administracion de Drogas y Alimentos de los Estados Unidos
(FDA), la Union Europea u otros cdodigos reconocidos internacionalmente. En caso de
no existir normativa técnica especifica para un alimento procesado, el fabricante del
producto establecerd y validard los criterios de inocuidad y calidad para las
especificaciones del producto, las mismas que serdn verificadas en el proceso de
control post registro (Capitulo 111 - De la Obtencidn del Registro Sanitario, 2013, pag.
3).

La normativa seleccionada nos ayuda a entender la responsabilidad de la empresa en
poder procesar de mejor manera sus productos y sobre todo la importancia de aplicar

las normas Técnicas INE.

2.5. Georeferencial
La presente investigacion se desarrolla en la Empresa de Embutidos “Salinerito”, se
encuentra ubicada en las calles EI Mirador y via a Verdepamba de la parroquia Salinas,

Cantdn Guaranda, Provincia Bolivar, Ecuador.

Laguna de los ¢

LACRUZ - SALINAS &

Figura 1: Tomado de Google Maps, 2023 - Empresa de embutidos “Salinerito”
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CAPITULO IIlI.

METODOLOGIA

La investigacion se desarroll6 mediante el estudio de distinto paso y técnicas que se
usaron en las distintas etapas de la investigacion desde la recoleccion de datos y el

analisis de resultados son los siguientes:

3.1. Tipos de investigacion

Investigacion descriptiva

Es una forma de estudio para conocer el saber del quien, donde, cuando, como y porque
del sujeto del estudio, es decir, es el estudio de la explicacion de los consumidores,
objetivos, conceptos y cuentas de una organizacion. Por la cual cuenta con

caracteristicas que ayuda a completar a la investigacion descriptiva:

e Con base a la informacion obtenida se debe desarrollar el perfil del usuario
“porcentaje del usuario” con respecto a los factores demograficos y
socioeconOmicos.

e Calcular la proporcién de gente en una poblacion de ciertas caracteristicas.

e Realizar planificacion y proporcionar (Namakforoosh, 2000).

En la investigacion se emplearon métodos para identificar los costos indirectos de
fabricacion y comparar con los datos y registros. Esto nos permitio analizar a fondo la

organizacion y detectar las debilidades actuales de la embutidora.

Investigacion Documental
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Segun el autor (Baray, 1990), nos menciona en como poder obtener documentos que
ayuda a describir, explicar, analizar, comparar, criticar entre otras actividades ya sea

de un tema o asunto mediante el analisis de fuentes de informacion.

En la investigacion nos ayudo analizar, observar, interpretar y comparar la informacion
sobre los costos indirectos de fabricacidn, conforme a los registros proporcionados por

la embutidora.
Investigacion de Campo

El proceso de investigacion implica la recopilacion, el analisis, la verificacion, la
aplicacion en la practica, y la utilizacién de métodos y conocimientos para llegar a

conclusiones basadas en el estudio. (Carlos Mufioz Razo, 1998).

Se utilizo este tipo de investigacion para llevar a cabo el levantamiento de informacién
de los Costos Indirectos de Fabricacion, en conjunto a los Costos de Produccion,
mediante el trabajo presencial en la embutidora. El objetivo fue calcular estos costes

especialmente en el departamento de produccion.

3.2.Enfoque de investigacion

Cualitativo

Segun el autor (Gémez, 2006) nos menciona en su libro introduccion a la metodologia
de la investigacion cientifica que el enfoque cualitativo es la que primero se utiliza para
poder descubrir y clarificar las preguntas de investigacién, en la mayoria se prueban
con la hipotesis con frecuencia se basa en los métodos de recoleccidn de datos sin

medicion numérica, sin costeo como la descripcion y la observacion.

Cuantitativo
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Segun (Polaniay otros, 2020), es el tipo de investigacion que ha sido dominante durante
varias décadas y se enfoca principalmente en los aspectos observables y cuantificables
de los fendbmenos, que emplea la metodologia empirico - analitica y recurre a pruebas

estadisticas para analizar los datos.

La investigacion adopto un enfoque mixto; relacionando elementos cualitativos y

cuantitativos.

En la parte cualitativa se utilizé para identificar y clasificar las preguntas que les ayuda
a observar y definir la investigacion con ayuda de la entrevista, por otro lado, tenemos
el elemento cuantitativo que emplea el método analitico empirico que ayuda en la

recopilacion de informacién con ayuda del cuestionario para analizar datos.

3.3.Métodos de Investigacion

Métodos Idgicos de investigacion

Segun el autor (Ramos, 2008), nos dice que este consiste en concluir a partir de las
semejanzas de las caracteristicas que existen entre dos objetos, la posibilidad de que
existan caracteristicas semejantes, en razon a los razonamientos que son analogos estos

no siempre son validos.

En la presente investigacion se aplico el método deductivo que nos ayudara al
razonamiento de la hipdtesis y lo pondremos a prueba mediante la observacién de la
identificacion de los comportamientos de los costos indirectos de fabricacion.

Ademas, se hizo uso del método analitico que nos permitira observar las causas,
naturales y los efectos al conocer la estimacion de los costos indirectos de fabricacion

en la incidencia de los costos de produccién del departamento.

Para finalizar se hizo uso del método sintético que nos ayudara a razonar de manera
precisa los costos indirectos de fabricacion aparte de los costes ya identificados por
parte del método analitico.
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3.4. Técnicas e instrumentos de Recopilacion de Datos

Entrevista

La aplicacion de este instrumento en el contexto de la Empresa de Embutidos
“Salinerito” tiene como objetivo fundamental la recopilacién exhaustiva de
informacion valiosa. Este proceso se basa en la obtencidn de opiniones y percepciones
de los colaboradores, buscando asi construir un panorama completo y detallado de la
dindmica interna de la organizacion, todo esto con el afdn de comprender a fondo la

realidad laboral de la empresa.
Encuesta

La encuesta es una técnica de recoleccion de informacion con una filosofia subyacente

(lo que la convierte en un método) pero admite diferentes tipos de investigacion.
Cuestionario

El disefio del cuestionario solo es posible desde los objetivos ya definidos, la hipotesis
y se genera la lista de temas a incluir y se desarrolla de uno o varias preguntas
(formulacion de preguntas)

Observacion

Registro visual de una situacion real; consignando los acontecimientos segun un
esquema previsto, se puede obtener independientemente del deseo, capacidad y

veracidad de las personas.

Primero definir los objetivos que se persiguen; determinar su unidad de observacion.
Debe ser planificada, para que retna los requisitos de validez y confiabilidad. Se debe

preparar a los observadores.
Documentos y registros

Esta técnica consiste en examinar los datos presentes en documentos ya existentes,

como bases de datos, actas, informes, registros de asistencia, etc. Por lo tanto, lo méas
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importante para este método es la habilidad para encontrar, seleccionar y analizar la
informacion disponible. Es necesario tener en cuenta que la informacion recopilada
puede dar informacion inexacta o incompleta. Por este motivo, debe ser analizada en

relacion con otros datos para que pueda ser Gtil a la investigacion.

3.5. Universo, Poblacion y Muestra
Universo: Empresa de Embutidos “Salinerito”, de la parroquia Salinas (directivos y
colaboradores)

Poblacion: departamento de produccion de la empresa de embutidos “Salinerito”.

Muestra: por ser muy pequefia la poblacién como parte del estudio de investigacion
no se toma en consideracion un muestreo, por lo que el andlisis de estudio es toda la

poblacion.

Participantes: funcionarios del &rea administrativa y colaboradores del &rea

produccion de la Empresa de Embutidos “Salinerito”.
El personal esta distribuido de la siguiente manera:

e 4 colaboradores en el departamento de produccion.

e 2 colaboradores en el departamento administrativo.
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Tabla 3. Detalle de la poblacion

Cantidad
Unidades de Total
Observacion Varones Mujeres
4 1 5
Operarios Jefe de produccién
Departamento de
Produccion 1 1
Recibe materia
prima en bodega
Total 6

Fuente: Elaborado por los autores.

3.6. Procesamiento de la Informacion

Una vez obtenida la informacién por medio de la aplicacion de la entrevista y encuesta,
se procedid al procesamiento de la informacion correspondiente, al analisis e
interpretacion de datos los cuales se veran detallados en el capitulo siguiente. Para ellos

se utilizé la herramienta ofimatica Excel, la cual nos ayudd al procesamiento los
resultados en sus tablas respectivas.
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CAPITULO IV.

RESULTADOS Y DISCUSION

4.1. Andlisis, Interpretacion y Discusion de Resultados

Una vez procesados los datos obtenidos del cuestionario aplicado se procede a analizar,

interpretar y discutir los resultados.

Pregunta 1: ¢Usted como colaborador de planta esta de acuerdo con los costos

asignados a los productos que se elaboran?

Tabla 4. No hay una asignacién de costos de manera correcta ni adecuada de acuerdo al procedimiento

contable.

Tabla 1
OPCION NUMERO |PORCENTAJE
Siempre 1 20 %
Casi siempre 2 40 %
A veces 2 40 %
Nunca 0 0%
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores

ANALISIS E INTERPRETACION

De las 5 personas encuestadas, se determind que el 20% del personal indica que
siempre estan de acuerdo con los costos establecidos; sin embargo, el 80% restante del

personal encuestada manifiesta nos que no estdn conformes; puesto que puede ser el

causante de la inadecuada asignacion de costos.
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Considerando al analisis expuesto, podemos manifestar que el coste asignado a la
planta de embutidos no es el correcto; sin embargo, los resultados que respaldan la
afirmacion de que los costos son correctos se basa Unicamente en los registros
empiricos que ha acumulado la planta lo largo de su trayectoria, en consecuencia, queda
evidenciado que no hay una asignacién de costos de manera correcta ni adecuada de

acuerdo al procedimiento contables.

Pregunta 2: ¢Usted cémo cree que los costos indirectos de fabricacion afectan el

nivel de rentabilidad de la empresa?

Tabla 5. Nivel alto de afectacion en los costos, por lo cual resalta la importancia de una gestidn eficiente

de los costos de produccidn para mejorar la rentabilidad.

Tabla 2
OPCION NUMERO PORCENTAJE
Alto 3 60 %
Medio 1 20 %
Bajo 1 20 %
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores

ANALISIS E INTERPRETACION

Con base a la informacion recopilada, se concluye que el 60% de los encuestados indica
tener un nivel alto, mientras que el 20% se encuentra en un nivel medio y el otro 20%
en un nivel bajo en cuanto a como los costos indirectos de fabricacion afectan la

rentabilidad de la embutidora.

Podemos decir, que la embutidora en la actualidad tiene un nivel alto de afectacion en
los costos; por lo cual resalta la importancia de una gestion eficiente de los costos de
produccion para mejorar la rentabilidad de la embutidora. Ademas, evidencia la
necesidad de implementar estrategias para mitigar el impacto negativo y poder

optimizar el rendimiento econdémico de la empresa.
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Pregunta 3: ;Con que frecuencia realizan seguimientos a los costos indirectos de

fabricacién en el proceso de produccion?

Tabla 6. No se lleva a cabo seguimientos a los costos indirectos de fabricacién, como consecuencia
resulta en el manejo inadecuado de los registros de costos.

Tabla 3
OPCION NUMERO PORCENTAJE
Siempre 1 20%
Casi siempre 0 0%
A veces 2 40 %
Nunca 2 40 %
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores

ANALISIS E INTERPRETACION

A través de la encuesta que se llevd a cabo entre los colaboradores de la embutidora,
se evidencia que el 20 % de los encuestados nos manifiesta que siempre realizan
seguimientos a los costos indirectos de fabricacion; mientras que el 80% esta en que

nunca o a veces realizan el seguimiento respectivo a estos costes.

Después de realizar y evaluar los resultados correspondientes de la encuesta, se
evidencia que no se lleva a cabo seguimientos a los costos indirectos de fabricacion;
como consecuencias a la misma puede resultar en un manejo inadecuado, falta de
control y seguimiento de los registros de estos costes, por lo que a su vez puede dar

lugar a la pérdida de rentabilidad y a la toma de decisiones erroneas.
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Pregunta 4: ; Usted como colaborador de la embutidora entiende lo que se incluye

en los costos indirectos que son (Luz, agua, alcantarillado, sueldos, etc.)?

Tabla 7. Los colaboradores de planta en su gran mayoria pueden identificar y diferencias los costos

indirectos de fabricacion de los demas costes.

Tabla 4
OPCION NUMERO PORCENTAJE
Siempre 3 60 %
Casi siempre 1 20 %
A veces 1 20 %
Nunca 0 0%
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores.

ANALISIS E INTERPRETACION

Se encontrd que el 60% de los encuestados si saben identificar y diferenciar a los costos
indirectos de fabricacidn; mientras que el 40% estan entre el casi siempre 0 a veces que

pueden realizar el reconocimiento correcto de estos costes.

Al conocer que los colaboradores de planta en su gran mayoria pueden identificar y
diferenciar los costos indirectos de fabricacion de los demas costes; sin embargo, aun
existe un gran porcentaje de no puede hacerlo, por lo cual tiene consecuencias de un

mal registro, control y manejos de estos costos.
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Pregunta 5: ¢ Usted siente que tiene alguna responsabilidad en el control y manejo

de los costos de produccion del departamento?

Tabla 8. El personal mantiene contacto directo en el control y manejo de los costos y cuentan con la

capacidad de supervisar los costos de produccién.

Tabla5
OPCION NUMERO PORCENTAJE
Siempre 2 40 %
Casi siempre 2 40 %
A veces 0 0%
Nunca 1 20 %
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores.

ANALISIS E INTERPRETACION

Se determina que el 80% de las personas encuestadas nos indica que tienen la
responsabilidad del control y manejo de los costos; mientras que el 20% nos manifiesta

que ellos no tienen ningun tipo de relacidn en el seguimiento de estos costes.

En consideracion a lo expuesto anteriormente se puede afirmar que la mayoria del
personal mantiene contacto directo en el control y manejo de los costos indirectos de
fabricacion dentro de la embutidora. Por lo tanto, llegamos a la conclusién que el

personal cuenta con la capacidad de poder supervisar estos costos de produccion.
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Pregunta 6: ¢(Con que frecuencia realizan comparaciones de costos de

produccion?

Tabla 9. Las comparaciones de estos costos no se efectdian con regularidad.

Tabla 6
OPCION NUMERO |PORCENTAJE
Mensual 3 60 %
Trimestral 0 0%
Semestral 1 20 %
Anual 0 0%
No realizan
comparaciones 1 20 %
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores.

ANALISIS E INTERPRETACION

Mediante los resultados obtenidos, el 60% de los encuestados nos indica que
mensualmente realizan comparaciones de los costos de produccion; sin embargo, el
20% semestralmente y por ultimo el 20% nos manifiesta que no realiza comparaciones

en cuanto a estos costes de la embutidora.

A partir de los resultados previamente obtenidos, se puede afirmar que hay una
problemética derivada de la falta de consenso entre los encuestados respecto al tiempo
destinado al balance de estos costes. En consecuencia, se llega a la conclusion de que

no se efecttian con regularidad las comparaciones de costos de produccion.
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Pregunta 7: ;Cual es el tipo de proceso de produccion que utiliza la embutidora?

Tabla 10. Alto nivel de conocimiento y consenso entre los encuestados sobre el enfoque especifico de
produccién adoptado en la planta.

Tabla 7

OPCION NUMERO |PORCENTAJE
Produccion por proyecto a

bajo pedido 5 80 %

Produccion intermitente o

por lotes 0 0%

Produccién en masa 0 0%

Produccion lineal o del
flujo continuo 0 0%
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores.

ANALISIS E INTERPRETACION

Conforme a la informacién adquirida podemos indicar que el 100% de los encuestados
esta al tanto de que la embutidora emplea el tipo de produccion por proyecto o bajo
pedido.

En base a los resultados indicados anteriormente podemos deducir que tienen claro el
tipo de produccién que utiliza laembutidora. Esto sugiere un alto nivel de conocimiento
y consenso entre los encuestados sobre el enfoque especifico de produccion adoptado

en la planta.
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Pregunta 8: ¢Considera que en las etapas de produccién los desperdicios de

materiales e insumos son?

Tabla 11. No existe un control, seguimiento de la cantidad de desperdicios generados.

Tabla 8
OPCION NUMERO PORCENTAJE
Excesivos 0 0%
Considerables 1 20 %
Poco 4 80 %
Nada 0 0 %

5 100%

Fuente: Elaborado por los autores.

ANALISIS E INTERPRETACION

El 80% de las personas encuestadas indica que los desperdicios generados en la planta
son muy poco; sin embargo, el 20% nos manifiesta que los desperdicios son
considerables. Por lo tanto, se concluye que los encuestados no tienen control y
seguimiento de la cantidad de desperdicios que genera la embutidora.

Con base a los resultados previamente expuestos, podemos inferir que los encuestados
no otorgan importancia en la gestion de los desperdicios de los materiales e insumos
que genera la embutidora; por los tanto, no estan ejerciendo un control ni un

seguimiento efectivo de la cantidad de desperdicios generados por la planta.
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Pregunta 9: ¢ Usted cree que las autoridades administrativas colaboran con otros

departamentos para gestionar eficazmente los costos indirectos de fabricacion?

Tabla 12. Autoridades administrativas carecen de un enfoque colaborativo.

Tabla 9
OPCION NUMERO PORCENTAJE
Siempre 0 0%
Casi siempre 1 20 %
A veces 3 60 %
Nunca 1 20 %
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores.

ANALISIS E INTERPRETACION

Se evidencio que el 80% de los encuestados nos manifiesta que las autoridades
administrativas estan colaborando con otros departamentos en la gestion de los CIF; el
otro 20% nos indica que las autoridades nunca ayudan a otros departamentos en dicho
aspecto. A partir de esta informacion, se deduce que no existe un enfoque colaborativo

con la gestion de los CIF.

De acuerdo a las evidencias presentadas, se infiere que las autoridades administrativas
carecen de un enfoque colaborativo con los demas departamentos para gestionar los
costos indirectos de fabricacion; por lo tanto, se destaca la importancia de establecer
esta colaboracion para mejorar la eficacia, facilitar la comunicacion y fomentar un

mejor ambiente laboral.
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Pregunta 10: ;La embutidora realiza capacitaciones en el control y manejo de los

costos indirectos de fabricacion en el departamento de produccién?

Tabla 13. Implementar un enfoque colaborativo con la finalidad de mejorar la eficiencia en la gestion de los CIF

Tabla 10
OPCION NUMERO |PORCENTAJE
Siempre 1 20 %
Casi siempre 1 20 %
A veces 2 40 %
Nunca 1 20 %
5 100%

Fuente: Elaborado por los autores

ANALISIS E INTERPRETACION

Podemos observar que el 40% de los encuestados nos indica que siempre o casi siempre
llevaron a cabo capacitaciones para el personal; sin embargo, el otro 40% nos
manifiesta que a veces proporcionan la informacidn, mientras que el 20% muestran que

nunca se llevo a cabo dichas ilustraciones.

Podemos deducir que las autoridades administrativas carecen de un enfoque
colaborativo con los demas departamentos de la empresa, lo que resulta una gestion
deficiente de los costos indirectos de fabricacion. Por ende, resulta crucial implementar
un enfoque colaborativo, especialmente entre el personal del departamento de

produccion con la finalidad de mejorar la eficiencia en la gestion de los CIF.
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ENTREVISTA
EMPRESA DE EMBUTIDOS “EL SALINERITO”

Pregunta 1: ¢ Lleva un sistema de control y registro de los costos de produccién en
la embutidora?

Si, es comun que las empresas, incluyendo las embutidoras, utilicen sistemas de control
y registro para monitorear los costos de produccion. Esto puede incluir software

especializado, hojas de calculo u otros métodos.

Pregunta 2: ¢De acuerdo a la pregunta uno ¢Cual es el sistema de control y como
lo usan?

Los sistemas de control pueden variar. Algunas empresas utilizan sistemas integrados
de gestion empresarial (ERP) que abarcan toda la cadena de produccién y otros
procesos. El personal administrativo y de produccién puede ingresar datos sobre
materias primas, mano de obra y otros costos para su seguimiento y analisis.
Pregunta 3: ¢Qué productos ofertd la embutidora y dé a conocer cada uno de
ellas?

Esta informacion especifica dependeria del catdlogo de productos de la embutidora en
cuestion. Pueden ofrecer una variedad de embutidos como salchichas, chorizos,
jamones, entre otros.

Pregunta 4: ;La embutidora cuenta con herramientas apropiadas y actualizadas
que ayuden en el desarrollo de las actividades dentro del departamento de
produccion?

Las herramientas apropiadas pueden incluir maquinaria especializada, tecnologia de
produccion eficiente y sistemas de control actualizados. Es crucial que la embutidora
invierta en equipos y tecnologias modernas para optimizar su produccion.

Pregunta 5: ¢;Han tomado en cuenta las depreciaciones y amortizaciones en el

control y registros de los costos de produccion?
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En la gestidn de costos es comun considerar la depreciacion de activos a lo largo del
tiempo. La amortizacion también se aplica a activos intangibles. Ambos conceptos son
parte integral del calculo de costos.

Pregunta 6: ¢Como verifica que los costos indirectos de fabricacién sean
asignados de manera equitativa a los productos que elaboran en la embutidora?
La asignacion equitativa de costos indirectos generalmente se realiza mediante
métodos predeterminados, como la asignacion proporcional basada en la contribucion
relativa de cada producto a los costos indirectos.

Pregunta 7: ¢El departamento administrativo ha desempefiado algin control en
la gestion efectiva de los costos indirectos de fabricacion en el departamento de
produccion?

Si, el departamento administrativo suele desempefiar un papel crucial en el control y
gestion de los costos, incluyendo los costos indirectos. Esto puede incluir revisiones
periddicas, analisis de presupuestos y ajustes segun sea necesario.

Pregunta 8: ¢ La embutidora ha tomado en cuenta los desperdicios que se generan
en la produccion?

La gestion de desperdicios es esencial. Las embutidoras suelen implementar medidas

para minimizar los desperdicios y pueden incluir procesos de reciclaje o reutilizacion.

Pregunta 9: De acuerdo a la pregunta ocho ¢ Los colaboradores del departamento
de produccién tienen conocimiento en el manejo adecuado de los desperdicios?
Si, es importante que el personal de produccién esté capacitado en practicas para
reducir desperdicios y trabajar de manera eficiente.

Pregunta 10: (Cdémo la embutidora realiza la proyeccion de los elementos de
costos en la elaboracién de sus productos?

La proyeccién de costos a menudo se realiza mediante analisis historicos, evaluacion
de tendencias y consideracion de factores externos. Las embutidoras pueden utilizar

modelos financieros para prever los costos futuros.
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Analisis

Mediante los resultados obtenidos en base a la entrevista que se realizé al administrador
se pudo obtener una conclusion integral, en la gestion de los costos de produccion de
la embutidora y nos supo manifestar que existen deficiencias en el control y manejo de
estos costes, por lo cual, se determino que la empresa ha realizado sus registros de los

costos de manera empirica durante muchos afios.

Ademas, el administrador nos supo manifestar que la embutidora ha realizado un
estudio exhaustivo sobre las herramientas y maquinarias empleadas en el departamento
de produccion y resalto la importancia de invertir en maquinaria tecnolégicas lo cual
ayuda en la modernizacion de los equipos que no solo puede potenciar la eficiencia y
reducir los costos de produccion, sino que, también garantiza la calidad del producto

final.

Finalmente, el administrados nos dio a conocer que la participacion del departamento
administrativo en el control de costos indirectos de fabricacion ha fortalecido la idea
de un enfoque colaborativo en la gestién financiera lo cual ayuda a mejorar la eficiencia

de produccion y garantizara una supervision constante de los costos.

4.1. Discusion de resultados

Después de haber aplicado los instrumentos de recopilacion de informacion tanto la
entrevista como la encuesta, se llego a inferir que el estudio realizado en la empresa de
embutidos "Salinerito" revela una serie de percepciones y préacticas relacionadas con el
control y manejo de los costos de produccion, asi como la deficiencia en la gestion de
los mismos, se obtuvieron datos significativos que permiten comprender la situacion
actual en cuanto al control y manejo de los costos indirectos de fabricacion y su

incidencia en los costos de produccion.

Por otra parte, los costos indirectos de fabricacion no forman parte del control que
realiza la embutidora en la gestion de los mismos, por lo tanto, se identifico las razones

por la cual ellos no toman en consideracion a estos costes, las mismas que, la
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embutidora no conoce con claridad los valores reales que refleja la aplicacién de los
CIF en sus 6rdenes de produccion. Se hizo uso de la observacion para poder definir las
particularidades que se estan suscitando en la planta de embutidos, asi, como los
colaboradores no tienen claro sus labores y los realizan de manera conjunta que
desencadena una serie de irregularidades en el control y manejo de los insumos que son

necesarios para la produccion.

Se concluye que los resultados obtenidos en base a los datos recopilados que se realiz6
en la empresa de embutidos “Salinerito” tienen deficiencias en la gestion de los CIF,
lo cual no lleva a recomendar que apliquen un sistema de costos que ayuden a controlar

de estos insumos que afecta a la embutidora.
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CAPITULO V.

PROPUESTA

5.1. Titulo de la propuesta

Estimacion de los Costos Indirectos de fabricacion y su incidencia en el costo de
produccion de la empresa de embutidos “Salinerito” de la parroquia Salinas, Provincia
Bolivar, Afio 2023.

Instituciéon Ejecutora
Empresa de embutidos “Salinerito” de la parroquia de Salinas.
Beneficios

La embutidora contara con beneficios de poder controlar y manejar de manera
adecuada los costos de produccion que son utilizadas en la elaboracién de embutidos
de alta calidad que oferta en el mercado nacional, ademas, los administradores de la
embutidora son los encargados de establecer los costos de produccién para cada uno

de los productos.
Ubicacion sectorial

Ecuador, Provincia Bolivar, Cantén Guaranda, Parroquia Salinas, calles EI Mirador y

via Verde pamba.

Tiempo estimado para la ejecucion

28 de noviembre del 2023 hasta el 30 de julio del 2024.
Equipo Técnico Responsable

Representante Legal: Ing. Flavio Enrique Duréan

Jefe de produccidn: Ing. Jessica Daniela Tualombo
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Directora de investigacion: Ing. Maria del Carmen Ibarra Chango

Investigadores: Manangén Fernandez Daniel Sebastian y Punina Cayambe Emely
Maribel.

5.2. Objetivo de la propuesta

Objetivo General
Proponer un modelo del método del sistema de costos por 6rdenes de produccién para

la correcta clasificacién de los cotos indirectos de fabricacion.
Objetivos especificos

e Identificar los costos de produccién de M.P.D, M.O.D. y C.I.F para optimizar
los recursos y materiales de la embutidora.

e Implementar documentos de control que permitan una adecuada organizacion
administrativa y contable de los costos.

e Estimar los costos indirectos de fabricacion para conocer los costos reales por

medio del método implementado.

Modelo Operativo

Para poder desarrollar lo propuesto se debe conocer los aspectos importantes que
involucra a la embutidora “Salinerito” mediante los aspectos generales y especificos
como son los elementos de costos, por ello, tiene la finalidad de poder saber si la

propuesta va a tener éxito o no.

5.3. Antecedentes de Propuesta

La embutidora “Salinerito” fue creada en el afio 1982 por el Padre Antonio Pablo, Padre
Mateo Panteghini y el Sefior Francisco Biscaro, por ello, pertenece a la Fundacion
Union de Organizaciones Campesinas de Salinas (FUNORSAL), inicia sus actividades
mediante la construccién de infraestructura para las instalaciones de la planta de
carnicos con el apoyo del PEPF, crédito de FODERMA vy el apoyo de voluntarios
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italianos. ElI Faenamiento y la tecnologia del mismo se heredaron a los trabajadores de
la misma y se realizaba en la misma planta. Todos los productos se realizaban de

manera artesanal, heredando la tecnologia italiana y procedimientos caseros.

Durante los afios 2012 con el apoyo de MC, se logra conseguir nueva maguinaria
reemplazando equipamiento antiguo y obsoleto con la finalidad de mejorar la calidad
de los productos y los tiempos en el proceso. En el afio 2014 se realiza el cambio del
lugar del faenamiento con la finalidad de minimizar la contaminacion cruda y se

traslada al camal de Guaranda donde lo realizan hasta la actualidad.

En los afios 2016 hasta la actualidad la embutidora es una microempresa que busca
proyectar a nivel nacional e internacional, ya que cuenta con productos nuevos y
diferentes que hacen diferencias de sus competidores, para lo cual cumplen con todas

las normativas establecidas por la Ley y asi cambia la imagen corporativa.
Misién

Producir productos carnicos y embutidos de calidad, manteniendo la tecnologia italiana
y el sello artesanal, sin dejar de lado el compromiso de calidad e inocuidad que permite

ofertar el mejor producto al mercado local, regional y nacional.
Vision

La Embutidora busca gradualmente mejorar y estar a la vanguardia del proceso
tecnoldgico en el procesamiento de carne, junto a ello ofertar productos con un sabor

exquisito y de la mejor calidad.
Objetivo de la Embutidora

e Utiizar la carne de cerdo y res de la zona y otros productos a manera de dar
valor agregado, y generar oporunidades de trabajo, evitar la migracién a las
grandes ciudades.

e Brindar productos de calidad e inocuos.

e Comercializar en la parroquia productos ya conocidos como los de descarte
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(huesos, grasa, cuero, entre otros) a un precio conveniente.

Estructura organizacional interna de la Embutidora “Salinerito”

TN
EMPRESADE
EMBUTIDOS "
SALINERITO"
~—

Flavio%ﬂ'ﬁn_
Durén !/ B
1ca Danlela

Ad@h}mr Tualombo Masabanda

Jefe @cci(m
P ia Collay David Masabmlombo Chammnorm Chamérro Silva Jorge
ungania t-oliay .a\1 Raul Cesar Jhony Rolando Mauricio
Enca@olmo W w Enca@dora
Figura 2. Estructura Organizacional Embutidora “Salinerito”
Fuente: Elaborado por los autores.
Productos de la embutidora “Salinerito”
Tabla 14. Productos producidos en la embutidora “Salinerito”
Linea de | Caracteristicas principales Ejemplos

Produccion

Tipos

ESCALDADOS Son productos que tiene emulsion | Mortadela, Pastel

carnica y se escaldan a 70°C.

Mexicano, Queso

de chancho.

CRUDOS Son productos que consisten en una | Salchicha Italiana.

ningun otro proceso.

mezcla de carne y grasa, embutidos

en tripa natural de cerdo. No lleva
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MADUROS Son productos que necesitan del | SALAMI y
tiempo para mejorar sus | CAPPA CRUDA
caracteristicas  finales, mediante | (Necesitan de 2
reacciones quimicas. meses de
maduracion),
JAMON
SERRANO
(Necesitan 6
meses de
maduracion)
CURADOS- Son producto que lleva un proceso de | Jamén y tocino
COCIDOS curacion o salazén para aportar | cocido
aroma Yy sabor, luego de los
cocinados.
AHUMADOS Son productos que aparte de ser | Costilla ahumada,

sazonados tiene un proceso de

ahumado, similar al horneado.

Tocino ahumado,
Chuleta ahumada,
Pernil ahumado y

Chorizo ahumado.

Fuente: Elaborado por los autores

Meétodo y tecnologia italiana

Materia prima: Carne de cerdo, carne de res y aditivos permitidos

Procedencia de la carne de cerdo: La comunidad de Chazojuan y la Organizacion

FUNORSAL

PROCESO:

Desposte: Consiste en la separacion de carne, hueso, cuero y grasa.

Proceso: Consiste en la elaboracion de productos mediante la linea de produccion.

57




Empacado: Preparacion final del producto mediante el sellado al vacio, el rotulado

correspondiente y el embalado.
Técnico encargado del area de produccién: Ing. Daniela Tualombo
Normas de calidad que se aplica:

Normas de higiene y seguridad alimentaria: Siguiendo regulaciones nacionales e

internacionales en relacion al andlisis.

Normas de calidad de productos: Estandares especificos para la elaboracién de

embutidos, relacionada a la seguridad alimentaria.

Normas de etiquetado: Cumpliendo regulaciones en cuanto al -etiquetado,

informacion nutricional, fecha de expedicion entre otras.

Normas de gestion ambiental: Minimizan el impacto ambiental en relacion a los

residuos y uso de los recursos.

ESQUEMA DE USO DE LOS COSTOS DE PRODUCCION

Tabla 15. Clasificacién de elementos del Costo

ELEMENTOS DE COSTOS

COSTOS DE PRODUCCION COSTOS DE DISTRIBUCION
Materia Prima Costos de distribucion
Mano de Obra Costos de administracion

Costos  Indirectos de  Fabricacion: | Costos Financieros
Consumos, depreciaciones, amortizaciones

y aplicaciones de activos, cargos diferidos

y gastos pagos por adelantado.

Fuente: Elaborado por los autores
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5.4. Fase |

5.4.1. Diagnostico de la empresa

La principal problematica de la embutidora Salinerito radica en la falta de un método
de costos de produccién que controle los costos indirectos de fabricacion. Como
resultado, la planta ha llevado a cabo su produccién de manera empirica durante varios
afios hasta la actualidad. Por ende, se propone implementar un método de costos por

ordenes de produccion.
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5.5. Fase Il

Proceso de los productos de la Empresa de Embutidos “Salinerito”

5.5.1. Flujograma operacional el sistema de costos por 6rdenes de produccion

Figura 3. Proceso de elaboracion de los productos ofertados en la embutidora “Salinerito”

Costes conjuntos

Recepcion Lavado, despiece, y clasificacion

Lineas de produccion \‘

Fuente: Proporcionado por la embutidora “Salinerito

Tipos
Escaldados Recepcion | Cutteado | Dosificado Molido Emulsionado Mezclado Embutido Cocinado Enfriado Etiquetadoy codificado Refrigerando ~ |MORTADELA  VIENESSA
A
PGame |\ Crudos Recepcion | Molido | Dosificado |  Mezclado Embutido Oreado Empacado | Etiguetadoycodifcado |  Refrigerado SALCHICHA
\ Recepcion |  Molido | Dosificado | Mezclado Embutido Ahumado Madurado | Etiquetadoy codificado | Refrigerancidn SALAMI
et
! e Recepcion | Doscificado | Embutido Oreado Madurado Empacado c‘::i:i;d? Codificado PERNIL SERRANO
Recepcion | Doscificado | Mezclado | Embutido Madurado | Refrigeracion | COPPAS CRUDAS
Cocidos Recepcion | Troceado Pesado Mezclado Moldeado Coccion Enfriado Desmoldeado Rebanado Pesado Envasado Etiquetadoy codificado | QUESO DE CHANCHO
‘ JAMON
Wsimea || Curados/Cocidos | Recepcion | Inyectado | Curado Cortado Mezclado Moldeado Cocinado Enfriado Desmoldeo Cortado Empacado Etiquetadoy codificado Refrigerado TOCINO COCIDO
COPPA COCIDA
CHULETA CRUDA
) ) , " ) CHORIZO
Ahumados Recepcion | Inyectado |  Curado Ahumado Enfrido Cortado Empacado Etiquetado Codificado Refrigerado
CHORIZO PARRILLERO
PERNILO
COSTILLA AHUMADA
| CHULETA AHUMADA
Curados ahumados | Recepcidn | Dosificado | Curado | Desengrasado | Cocinadoahumado | Enfriado Empacado | Etiquetadoy codificado | Refrigerado
PERNIL AHUMADO
TOCINO AHUMADO
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Figura 4. Flujograma de procesos embutidora “Salinerito”

Orden de produccion de los
Drodlﬂctos.

Disponibilidad de NO

los tres elementos
de produccion

No dispone de Materia Prima
Mano de Obra

CIF

Empezar el proceso de produccion ya
que cuenta con los tres elementos de
produccion

%

NO

Producto en
proceso

Producto en maduracion / curado

Si

\

Producto en maduracién / curado

\]

NO

Producto
terminado

Sl J

Se embalaje y procesa a
refrineracion del nroducto

v

Cumplimiento de la orden de
produccion
v

e

Fuente: Elaborado por los autores
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5.6. Fase Il

5.6.1. Tratamiento de los Costos Indirecto de Fabricacién

La planta de embutidos hace uso de los elementos del costo como la materia prima,

mano de obra y los costos indirectos de fabricacién en la elaboracion de sus productos.

5.6.2. Materia Prima (MP)

La materia prima tiene una clasificacion de:

Materia prima directa (MPD): Son aquellos materiales que son medibles y es
fundamental en la elaboracion.
Materia prima Indirecta (MPI): Son aquellos materiales o insumos dentro de

la produccion, pero no son facil para medir.

5.6.3. Mano de Obra (MO)

La Mano de Obra cuenta con dos divisiones como:

Mano de obra directa (MOD): Es aquella que interviene directamente en la
produccion.
Mano de Obra Indirecta (MOI): Son aquellos que forman parte de la

produccion, pero de manera indirecta como los supervisores.

5.6.4. Costos Indirectos de Fabricacion (CIF)

Son aquellas actividades que no estan involucradas de manera directa en la produccion,

por ello, tiene un papel fundamental durante todo el proceso de fabricacién. Cuenta con

tres clasificaciones:

Costos Indirectos de Fabricacion Variables: Crece o disminuye su valor en
funcién al volumen de produccidn, es decir, mayor produccion a mayor cuantia
de costos.

Costos Indirectos de Fabricacion Fijos: Son costos que se genera de forma
constante sin depender el volumen de produccion.

Costos Indirectos de Fabricacion Mixtos: Es el uso de los dos costes ya que

no se puede definir de manera clara una de las anteriores mencionadas.
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5.7. Fase IV

5.7.1. Ejecucion

La empresa de Embutidos “Salinerito” recibe un pedido del Punto de Venta Tumbaco,
por lo cual, la embutidora empieza su proceso de produccién de acuerdo a la orden de
produccion N°004858.

Detalles del ejercicio:

e Orden de produccion N°004858: 98.10 kg de Salami y 12.30 kg de Chuleta
Ahumada.

e Se pide realizar la clasificacién de los elementos del costo.

e Clasificar los costos de produccion: M.P.D., M.O.D., CIF Variables, CIF Fijos
y Servicios Bésicos de cada uno de la produccion.

e Estimar las horas maquina, horas de consumo de la electricidad en las maquinas

de ambos productos.
e Alos CIF sacar la tasa de asignacion de la M.P.1, M.O.1. y Costo primo.

e Elaborar Hoja de Costos, Libro diario, Mayorizacion y Balance de

comprobacion.

e Elaborar estados de produccién, venta y estado de resultados.

CLASIFICACION DE LOS ELEMENTOS DE COSTO
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Tabla 16. Materia Prima

MATERIA PRIMA

SALAMI

CHULETA AHUMADA

Carne de cerdo Costillas

Carne de res Grasa

Grasa Sal

Nitrito Nitrito

Sal Tripa Culear
Ajo Pimiento

Pimienta en polvo | Ajos

Vino Tinto

Fuente: Elaborado por autores

Tabla 17. Materia Prima Directa

N° PLANTA DE PRODUCCION |SUELDO
Masabanda Tualombo Radl

1 $467.58
Cesar

2 Chamorro Silva Jorge Mauricio |$522.88

3 Pungafa Collay David $458.64

4 Duran Duran Flavio Enrique $1.048
Tualombo Masabanda Jessica

5 ) $458.72
Daniela
Chamorro  Chamorro  Jhony

6 $580.00
Rolando
TOTAL $3535.82

Fuente: Elaborado por autores
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Tabla 18. Costos Indirectos de Fabricacién

MATERIA PRIMA INDIRECTA

Persevantes

Tripa Culear (Sintética) o Natural

Hilos

MANO DE OBRA INDIRECTA

Administrador

Jefe de Produccién

COSTOS INDIRECTO DE FABRICACION FI1JO

Servicios de Agua Potable

Servicios de Energia Eléctrica

Servicio Telefénico

Depreciaciones Muebles y enseres

Depreciaciones Equipo de computo

Depreciaciones Cuter (Cutteado)

Depreciaciones Molido

Depreciaciones Balanza (Dosificado)

Depreciaciones Embutidora

Depreciaciones Camara Fria (Refrigerado)

Depreciaciones Cortadora de fileteado

Depreciaciones Codificadora

Depreciaciones Edifico

Depreciaciones Empacadora al Vacio

Amortizacion Gasto Registro

Amortizacién Marca

Amortizacién Patente

Amortizacién Gastos de Instalacion

Amortizacién Software
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COSTOS INDIRECTO DE FABRICACION
VARIABLES

Parking (Envase, empaque y embalaje)

Mantenimiento de las maquinarias

Faenamiento de los porcinos

Materiales de Bioseguridad

Fuente: Elaborado por autores

SOLUCION Materia Prima Directo: La embutidora realiza los registros de la orden
de requisicion para poder inicial con los procesos de produccion de la orden de
produccion N°004858.

Tabla 19. Costos de Produccién Salami

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO™

) INCURRE EN LOS SIGUIENTES COSTOS

EN LA PRODUCCION DE 98.10 KG DE SALAMI
PRODUCCION: 98.1 Kg
Materia Prima Directa V. Unitarios Unidades | V. Totales
Carne de res 2.1 kg $ 206.01
Carne de cerdo 1.15 kg $ 11282
Grasa 0.055 kg $ 5.40
Nitrito 0.0014 g $ 0.14
Sal 0.02 g $ 1.96
Ajo 0.035 g $ 3.43
Pimienta Negra en polvo 0.05 g $ 4.91
Vino tinto 0.1 g $ 9.81
TOTAL 3.5114 $ 34447

Fuente: Elaborado por autores
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Tabla 20.0rden de Requisicion del producto Salami

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"
ORDEN DE REQUISICION
Del 02 al 06 de octubre del 2023

REQUISICION N°: 001 FECHA: 02/10/2023

DEPARTAMENTO: Planta de
ORDEN DE PRODUCCION N°: 004858 | Produccion "Salinerito"

RESPONSABLE: Ing. Daniela Tualombo |PRODUCTO: SALAMI

CANTIDAD UNIDAD DETALLE

2.1 Kg Carne de res

1.15 Kg Carne de cerdo

0.055 Kg Grasa de Cerdo

0.0014 g Nitrito

0.02 g Sal

0.035 g Ajo

0.05 g Pimienta Negra en polvo

0.1 g Vino Tinto

ELABORADO POR: REVISADO POR
CONTADOR:

INVESTIGADORES Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 21. Kardex Carne de res

EMPRESA DE EMBUTIDOS “SALINERITO”

KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

PRODUCTO: Carne de res

UNIDAD: Kg

METODO: Promedio Ponderado

EXISTENCIA MINIMA:100

EXISTENCIA MAXIMA: 150

ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V.
CANT
FECHA |DETALLE CANT |UNIT.| TOTAL UNIT. |[CANT |V.UNIT. |TOTAL |TOTAL
29/09/23 | Inventario Inicial 130 2,1 273 130 2,1 273
Orden de
02/10/23 | Produccion N°004858 08,1 2,1 206,01 98,1 0 66,99

ELABORADO POR
INVESTIGADORES

REVISADO POR:
CONTADOR: Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 22. Kardex Carne de Cerdo

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO”

KARDEX MATERIA PRIMA

02 al 06 octubre del 2023

PRODUCTO: Carne de cerdo

UNIDAD: Kg

METODO: Promedio Ponderado

EXISTENCIA MINIMA:100

EXISTENCIA MAXIMA: 150

ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHA: DETALLE CANT |UNIT. | TOTAL | CANT |UNIT.| TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 Inventario Inicial 135 1,15 |155,25 135 1,15 |155,25
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 98,1 |1,15 112,815 (98,1 |0 42,435

ELABORADO POR

INVESTIGADORES

REVISADO POR
CONTADOR.

Ing. Maria Ibarra
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Tabla 23. Kardex Grasa de Cerdo

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO”
KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

EAVINERIRO)

PRODUCTO: Grasa de Cerdo UNIDAD: Kg
METODO: Promedio Ponderado EXISTENCIA MINIMA:100
EXISTENCIA MAXIMA: 150
ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT |[UNIT. | TOTAL |CANT |UNIT. | TOTAL |[CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 20 0,055 |11 130 0,055 |7,15
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 98,1 |0,055 [5,3955 |98,1 |0 1,7545
ELABORADO POR REVISADO POR:
CONTADOR. -
INVESTIGADORES Ing. Maria Ibarra
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Fuente: Elaborado por autores

Tabla 24. Kardex Nitrito

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO”
KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

®

EAVINDRITO)

PRODUCTO: Nitrito UNIDAD: g
METODO: Promedio Ponderado EXISTENCIA MINIMA:100
EXISTENCIA MAXIMA: 150
ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT |UNIT. | TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 500 0,0014 (0,7 500 0,0014 |0,7
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 98,1 |0,0014 |0,14 98,1 |0 0,56
ELABORADO POR REVISADO POR:
CONTADOR. -
INVESTIGADORES Ing. Maria Ibarra
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Fuente: Elaborado por autores

Tabla 25. Kardex Sal

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO”

KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

PRODUCTO: Sal

UNIDAD: g

METODO: Promedio Ponderado

EXISTENCIA MINIMA:100

EXISTENCIA MAXIMA: 150

ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHA: | DETALLE CANT |UNIT. |[TOTAL |CANT |[UNIT. | TOTAL |CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 2000 |0,02 40 2000 |0,02 40
2/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 98,1 0,02 1,962 981 |0 38,038

ELABORADO POR
INVESTIGADORES

REVISADO POR:
CONTADOR. -
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Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por autores

Tabla 26. Kardex Ajo

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO”
KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

PRODUCTO: Ajo UNIDAD: g
METODO: Promedio Ponderado EXISTENCIA MINIMA:100
EXISTENCIA MAXIMA: 150
ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS

V. V. V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT |UNIT. | TOTAL |[CANT |UNIT. | TOTAL |[CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 600 (0,035 |21 600 (0,035 |21
02/10/2023 | Orden de Produccién N°004858 98,1 0,035 |3,43 98,1 |0 17,57

ELABORADO POR REVISADO POR:
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CONTADOR. -
INVESTIGADORES Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por autores

Tabla 27. Kardex Pimienta negra en Polvo

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO”
KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

PRODUCTO: Pimienta negra en polvo UNIDAD: g
METODO: Promedio Ponderado EXISTENCIA MINIMA:100
EXISTENCIA MAXIMA: 150
ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS

V. V. V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT |UNIT. | TOTAL |CANT |UNIT. | TOTAL | CANT |[UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 500 0,05 |25 500 0,05 |25
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 98,1 0,05 4,91 98,1 |0 20,10
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ELABORADO POR

INVESTIGADORES

REVISADO POR:
CONTADOR. -

Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por los autores

Tabla 28. Kardex Vino Tinto

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO”
KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

PRODUCTO: Vino tinto

UNIDAD: g

METODO:

Promedio Ponderado

EXISTENCIA MINIMA:100

EXISTENCIA MAXIMA: 150

ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT [UNIT. | TOTAL |CANT [UNIT. [ TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 400 0,1 40 400 0,1 40
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 98,1 |01 9,81 98,1 |0 30,19
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ELABORADO POR REVISADO POR:
CONTADOR. -
INVESTIGADORES Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 29. Costo de produccion Chuleta Ahumada

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO "
INCURRE EN LOS SIGUIENTES COSTOS
EN LA PRODUCCION DE 12.30 KG DE CHULETA AHUMADA

PRODUCCION: 12,3 kg

MATERIA PRIMA DIRECTA |V. Unitarios |[UNIDAD | V. Totales
Costilla 5 kg $ 61,50
Fosfato 0,02 g $ 0,25
Sal curante 0,03 g $ 0,37
Azlcar 0,12 g $ 1,48
Sal 0,15 g $ 1,85
Eritorbato sédico 0,05 g $ 0,62
Agua 0,000105 I $ 0,0013
TOTAL 5,370105 $ 66,05

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 30. Orden de Requisicién Chuleta Ahumada

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"
ORDEN DE REQUISICION
Del 02 al 06 de octubre del 2023

REQUISICION N°: 001 FECHA: 02/10/2023

ORDEN DE PRODUCCION N°: | DEPARTAMENTO: Planta de Produccién
004858 "Salinerito"

RESPONSABLE: Ing. Daniela

Tualombo (jefa de Produccion) PRODUCRTO: Chuleta Ahumada

INVESTIGADOR
ES

CANTIDAD UNIDAD DETALLE

5 Kg Costilla

0.02 g Fosfato

0.03 g Sal curante

0.12 g Azlcar

0.15 g Sal

0.05 g Eritorbato

0.000105 | Agua

ELABORADO

POR: REVISADO POR:

CONTADOR. -

Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por autores




Tabla 31. Kardex Costilla de Cerdo

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO "

KARDEX MATERIA PRIMA
Del 02 al 06 de octubre del 2023

PRODUCTO: Costilla de cerdo

UNIDAD: Kg

METODO:

Promedio Ponderado

EXISTENCIA MINIMA:100

EXISTENCIA MAXIMA: 150

ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT |UNIT. [ TOTAL |CANT |UNIT.|V. TOTAL |[CANT |V.UNIT. | TOTAL
29/9/202 | Inventario Inicial 200 5 1000 200 5 1000
02/10/2023 | Orden de Produccion 12,3 |5 61,5 12,3 0 938,5

ELABORADO POR

INVESTIGADORES

REVISADO POR:

CONTADOR: Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por autores
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Tabla 32. Kardex Fosfato

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO ™
KARDEX MATERIA PRIMA
Del 02 al 06 de octubre del 2023

PRODUCTO: Fosfato

UNIDAD: g

METODO: Promedio Ponderado EXISTENCIA MINIMA:100
EXISTENCIA MAXIMA: 150
ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT UNIT. TOTAL |CANT [UNIT.|TOTAL [CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 200 0,02 |4 200 0,02 (4
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 123 (0,02 [0246 [123 |0 3,754

ELABORADO POR

INVESTIGADORES

REVISADO POR:
CONTADOR. -

Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por autores
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Tabla 33. Kardex Sal Curante

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO "

KARDEX MATERIA PRIMA
Del 02 al 06 de octubre del 2023

\
-

SR INERIRO)

PRODUCTO: Sal Curante

UNIDAD: Kg

METODO: Promedio Ponderado EXISTENCIA MINIMA:100
EXISTENCIA MAXIMA: 150
ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT |UNIT. | TOTAL |CANT |UNIT. | TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 20 0,03 1|0,6 20 0,03 |0,6
02/10/2023 | Orden de Produccién N°004858 12,3 0,03 |0,369 [12,3 |0 0,231

ELABORADO POR

INVESTIGADORES

REVISADO POR:
CONTADOR. -

Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por autores
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Tabla 34. Kardex Azlcar

KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO”

PRODUCTO: Azlcar

UNIDAD: kg

METODO: Promedio Ponderado

EXISTENCIA MINIMA:100

EXISTENCIA MAXIMA: 150

ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHOA: |DETALLE CANT [UNIT. | TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 200 0,12 |24 200 0,12 |24
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 12,3 0,12 1,48 123 |0 22,52

ELABORADO POR

INVESTIGADORES

REVISADO POR:
CONTADOR. -

Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por autores
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Tabla 35. Kardex Sal

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO "

KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

PRODUCTO: Sal

UNIDAD: g

METODO: Promedio Ponderado

EXISTENCIA MINIMA:100

EXISTENCIA MAXIMA: 150

ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. \Y V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT [UNIT.| TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL |CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 450 0,15 |675 450 0,15 |675
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 12,3 0,15 1,845 123 |0 65,655

ELABORADO POR

INVESTIGADORES

REVISADO POR:
CONTADOR. -

Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por autores
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Tabla 36. Kardex Eritorbato Sédico

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO "
KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

PROCUTO: Eritorbato Sadico UNIDAD: g
METODO: Promedio Ponderado EXISTENCIA MINIMA:100
EXISTENCIA MAXIMA: 150
ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V. V. V. V. V.
FECHA: |DETALLE CANT [UNIT. | TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL | CANT |UNIT. | TOTAL
29/9/2023 | Inventario Inicial 700 0,05 |35 700 0,05 |35
02/10/2023 | Orden de Produccion N°004858 12,3 0,05 0,62 123 |0 34,39
ELABORADO POR REVISADO POR:
CONTADOR. -
INVESTIGADORES Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 37. Kardex Agua

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO ™
KARDEX MATERIA PRIMA
02 al 06 octubre del 2023

PRODUCTO: Agua UNIDAD: |
METODO: Promedio Ponderado EXISTENCIA MINIMA:100
EXISTENCIA MAXIMA: 150
ENTRADA SALIDA EXISTENCIAS
V. V.

FECHA: |DETALLE CANT |V.UNIT. | TOTAL | CANT | V. UNIT. | V. TOTAL |CANT|V.UNIT. TOTAL
29/9/23 | Inventario Inicial 5000 |0,000105 (0,525 5000 |0,000105 0,525
02/10/23 | Orden de Produccién 12,3 |0,000105|0,0012915 12,3 |0 0,523708

ELABORADO POR REVISADO POR:

INVESTIGADORES CONTADOR: Ing. Maria Ibarra

Fuente: Elaborado por los autores
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Mano de Obra Directa

Mediante la némina de la embutidora se realiz6 los respectivos calculos para poder conocer cuanto de la mano de obra se ha
invertido en la elaboracion de 98.10 kg de Salami y 12.30 kg de Chuleta Ahumada de la orden de Produccion N°004858.

NOTA: Todas las estimaciones de los datos utilizados se han tomado a través de Datos Historicos.

SALAMI

Tabla 38. Mano de Obra Directa Salami

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO " INCURRE EN LOS SIGUIENTES COSTOS
PRODUCCION: 98,1 kg
Nomina

Horas Trabajadas

N° Nomina Cargo mensual V. Mensual |V. Diario V. Hora
1 Masabanda Radl Bodeguero | 160 $ 467,58 $ 2338 |$ 292
2 Chamorro Jorge Maquinal |160 $ 522,88 $ 23,77 |$ 2,97
3 Pungafia David Maquina2 |160 $ 458,64 $ 2085 | $ 261
4 Chamorro Jhony Empaque 160 $ 580,00 $ 26,36 | $ 3,30

Fuente: Elaborado por los autores
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Uso de Tarjeta Reloj

Al momento de registrar las tarjetas de reloj, ayuda a que la empresa de Embutidos
“Salinerito” pueda tener un control de la entrada y salida de los colabores a la planta,
ademas, esto ayuda poder llevar de manera correcta las horas extras en caso de que, si
existieran dichas horas, en este caso practico no existe, pero se hizo uso para poder

establecer las horas trabajadas en la produccién que estamos desarrollando.

En laactualidad, existe empresa que hacen uso de sistemas avanzados y automatizados,
pero, la empresa de embutidos ““Salinerito”, aun no cuenta ni con los recursos para

poder llevar el control, por lo cual se hace uso del siguiente formato:

A continuacion, se elabora las tarjetas reloj que nos ayuda a identificar de manera
correcta las horas de trabajo invertidas en la produccion de la orden de trabajo
N°004858.
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Tabla 39. Tarjeta reloj, Masabanda Radl

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"

TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Masabanda Raul Cadigo:
Jornada:8 Horas Diarias
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre
Fecha Entrada Salida Entrada Salida H. jornadas |H. Trabajadas| Total
2-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 2 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
40 2 40

RESUMEN: Total, Jornada 40 160

H. desarrollo Orden de trabajo |2

TOTAL, HORAS 42

Fuente: Elaborado por los autores

88




Tabla 40. Tarjeta reloj, Chamorro Jorge

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"
TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Chamorro Jorge Cadigo:
Jornada:8 Horas Diarias
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre
Fecha Entrada Salida Entrada Salida Horas Jornadas | H. Trabajadas Total

2-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 2 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
TOTAL 40 2 40
RESUMEN Total, Jornada 40 160

H. desarrollo Orden de trabajo | 2

Total, horas 42

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 41. Tarjeta reloj, Pungafia David

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO "
: , TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Pungafia David Cddigo:
Jornada:8 Horas Diarias
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre
Fecha Entrada Salida Entrada Salida |Horas Jornadas | H. Trabajadas Total
2-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 8 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
40 8 40
RESUMEN: Total, Jornada 40 160
H. desarrollo Orden de trabajo |8
Total, horas 48

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 42. Tarjeta reloj, Chamorro Jhony

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO "

s

TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Chamorro Jhony Cddigo:
Jornada: 8 Horas Diarias
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre
Fecha Entrada Salida Entrada Salida | Horas Jornadas | H. Trabajadas Total
2-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 5 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
40 5 40

RESUMEN: Total, Jornada 40 160

H. desarrollo Orden de trabajo | 5

Total, horas 45

Fuente: Elaborado por los autores
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ESTIMACION DE LOS COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

Horas Trabajadas Total V.
N° Nomina Cargo mensual Horas V. Diario
1 Masabanda Radl Bodeguero 2 $ 584 $ 0,73
2 Chamorro Jorge Maquina 1 2 $ 59 $ 0,74
3 Pungafa David Maquina 2 8 $ 20,85 $ 2,61
4 Chamorro Jhony Empaque 5 $ 16,48 $ 2,06
TOTAL, HORAS TRABAJADAS EN LA ORDEN DEL SALAMI $ 4911 $ 6,14

Tabla 43. Estimacién de Costos Indirectos de Fabricacion

Fuente: Elaborado por los autores
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MOD de la Chuleta Ahumada

Tabla 44. Tarjeta Reloj, Masabanda Raul

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"
=0 9 TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Masabanda Raul Cadigo:
Jornada:8 Horas Diarias
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023 Mes: Octubre
Horas H.

Fecha Entrada Salida Entrada Salida | Jornadas Trabajadas Total
2-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 |8 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 |8 1 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 |8 0 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 |8 1 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 |8 0 8

40 2 40
RESUMEN:  Total, Jornada 40 160
H. desarrollo Orden de trabajo 2
Total, horas 42

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 45. Tarjeta reloj Chamorro Jorge

s EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO™

' TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Chamorro Jorge Cadigo:
Jornada:8 Horas Diarias
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre

Fecha Entrada Salida Entrada Salida | Horas Jornadas| H. Trabajadas Total
2-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 2 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 1 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
40 3 40

RESUMEN: Total, Jornada 40 160

H. desarrollo Orden de

trabajo 3

Total, horas 43

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 46. Tarjeta reloj, Pungafia David

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"

TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Pungafa David Cadigo:
Jornada:8 HORAS DIARIAS
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre
Fecha Entrada Salida Entrada Salida | Horas Jornadas | H. Trabajadas Total
2-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 5 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
40 5 40

RESUMEN: Total, Jornada 40 160

H. desarrollo Orden de trabajo | 8

Total, horas 48

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 47. Tarjeta reloj, Chamorro Jhony

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"
TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Chamorro Jhony Cddigo:
Jornada:8 HORAS DIARIAS
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre
Fecha Entrada |Salida |Entrada Salida Horas Jornadas |H. Trabajadas | Total
2-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 2 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 0 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 18:00 8 1 8
40 3 40

RESUMEN: Total, Jornada 40 160

H. desarrollo Orden

de trabajo 3

Total, horas 43

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 48. Estimacién horas trabajadas en la elaboracién del Salami

ESTIMACION DE LOS COSTOS INDIRECTOS DE
FABRICACION

Horas/ Total V.

N° Nomina Cargo mensual |Horas V. Diario

1 Masabanda Raul | Bodeguero |2 $ 584 % 0,73
2 Chamorro Jorge Maquinal |3 $ 891 |% 1,11
3 Pungafa David Maquina2 |5 $ 1303 | $ 1,63
4 Chamorro Jhony | Empaque 3 $ 989 |$ 1,24
TOTAL, HORAS TRABAJADAS EN LA ORDEN

DEL SALAMI $ 3767 | $ 471

Fuente: Elaborado por los autores
COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

Los costos indirectos de fabricacion es el tercer elemento de los costos como se
constituyo en el desarrollo del marco teorico, por ellos, son costes indispensables para
el producto terminado. Se presentara la clasificacion de los costes de la embutidora
“Salinerito” como parte fundamental de la propuesta, es importante mencionar que los
valores presentados son aproximaciones que nos fueron proporcionados por el
administrador y la auxiliar contable. Por ello es importante recalcar que la embutida
elabora la orden de produccién N°004858 que es la produccion de 98.10 kg de Salami
y 12.30 kg de Chuleta Ahumada y por ultimo cuenta con la mano de obra directa de 4

colaboradores en la planta.
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Clasificacion:

Tabla 49. Clasificacion de Costos Indirectos de Fabricacion

MATERIA PRIMA INDIRECTA

Persevantes

Tripa Culear (Sintética) o Natural

Hilos

MANO DE OBRA INDIRECTA

Administrador

Jefe de Produccién

COSTOS INDIRECTO DE FABRICACION FI1JO

Servicios de Agua Potable

Servicios de Energia Eléctrica

Servicio Telefénico

Depreciaciones Muebles y enseres

Depreciaciones Equipo de computo

Depreciaciones Cuter (Cutteado)

Depreciaciones Molido

Depreciaciones Balanza (Dosificado)

Depreciaciones Embutidora

Depreciaciones Camara Fria (Refrigerado)

Depreciaciones Cortadora de fileteado

Depreciaciones Codificadora

Depreciaciones Edifico

Depreciaciones Empacadora al VVacio

Amortizacion Gasto Registro

Amortizacién Marca

Amortizacién Patente

Amortizacion Gastos de Instalacion
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Amortizacién Software

COSTOS INDIRECTO DE
VARIABLES

FABRICACION

Parking (Envase, empaque y embalaje)

Mantenimiento de las maquinarias

Faenamiento de los porcinos

Materiales de Bioseguridad

Fuente: Elaborado por los autores
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Materia Prima Indirecta

Produccion de Salami

Tabla 50. Materia Prima Indirecta Salami

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"

PRODUCCION: 98,1 kg
N Cantida | Medid Costo
° |Materia Prima Indirecta d a Costo Total |unitario
1 |Preservantes 5 kg $ 75,00 $ 15,00
Tripa Culear (Sintética) o
2 | Natural 60 Metros | $ 30,00 $ 0,50
Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 51. M.PD. empleada en la produccion Salami
N Cantid |Unid |Costo
° |Materia Prima Indirecta |ad ad Unitario Costo Diario
$ $
1 Preservantes 0,05 kg $ 15,00 0,76 0,10
Tripa Culear (Sintética) o $ $ $
2 | Natural 54,11 | m 0,50 27,06 3,38
$ $
TOTAL 27,82 3,48

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 52. Produccion de Chuleta Ahumada

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"

PRODUCCION: 12,3 kg
N° [ Materia Prima Indirecta | Cantidad | Medida | Costo Total |Costo unitario
1 |Termdémetro 1 kg $ 15,00 $ 15,00
2 | Tanque de Gas 2 Metros |$ 1,00 $ 0,50
3 |Salmuera 2 kg $ 1,60| $ 0,80

Fuente: Elaborado por los autores

Tabla 53, M.PI. empleada en la produccién Chuleta ahumada

Cantid
ad
N utiliza |Unid |Costo
° [Materia Prima Indirecta |da ad Unitario Costo Diario
$ $ $
Preservantes
1 0,08 kg 15,00 1,22 0,15
Tripa Culear (Sintética) o
Metro | $ $ $
Natural
2 5411 |s 0,50 27,06 3,38
3 $ $
Salmuera
3 0,16 kg 1,60 0,26 0,03
$ $
TOTAL 28,27 3,57

Fuente: Elaborado por los autores
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Mano de Obra Indirecta

Tabla 54. Némina Mano de Obra Indirecta

Nomina

N Horas/ |V.

° |N6mina Cargo Menl. |Mensual |V. Diario |V. Hora

1 |Duran Flavio [Administrador | 160 $1.048,00| $ 5240|$ 6,55
Daniela Jefa de

3 [Tualombo Produccion 160 $ 458,721 % 2085|% 261

Fuente: Elaborado por los autores

Tarjeta Reloj
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Tabla 55. Tarjeta reloj, Duran Flavio

TARJETA RELOJ

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"

Nombre del Trabajador: Duran Flavio
Jornada:8 HORAS DIARIAS
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023

Cadigo:

Mes: Octubre

Horas |H.
Fech Jornada | Trabajad | Tota
a Entrada |Salida Entrada |Salida |s as I
2-oct [9:00 13:00 14:00 18:00 |8 8
3-oct | 9:00 13:00 14:00 18:00 |8 0 8
4-oct | 9:00 13:00 14:00 18:00 |8 0 8
5-oct |9:00 13:00 14:00 18:00 |8 0 8
6-oct {9:00 13:00 14:00 18:00 |8 0 8
40 0 40
Total, Jornada 40 160
H. desarrollo Orden de
trabajo 0
Total, horas 40

Fuente: Elaborado por los autores

Tabla 56. Tarjeta reloj, Tualombo Daniela
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TARJETA RELOJ

Nombre del Trabajador: Daniela Tualombo Cadigo:
Jornada:8 HORAS DIARIAS
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre
Horas |H.
Fech Entrad | Salid |Jornada | Trabajad | Tota
a Entrada Salida a a S as I
2-oct | 9:00 13:00 14:00 |18:00 |8 1,5 8
3-oct |9:00 13:00 14:00 |18:00 (8 2 8
4-oct |9:00 13:00 14:00 |18:00 (8 2 8
5-oct |9:00 13:00 14:00 |18:00 |8 0,5 8
6-oct | 9:00 13:00 14:00 |18:00 (8 2 8
40 8 40
Total, Jornada 40 160
H. desarrollo Orden de
trabajo 8
Total, horas 48

Fuente: Elaborado

por los autores

CHULETA AHUMADA
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Tabla 57. Mano de Obra Indirecta, Chuleta Ahumada

PRODUCCION: 12,3 kg
H.
Trabaja
das V.
Mensua | Mensua
N|NOomina Cargo I I V. Diario | V. Hora
$1.048,0
1 |Duran Flavio | Administrador |160 0 $ 5240/ $ 655
Daniela Jefa de $
3 | Tualombo Produccién 160 458,72 |$ 2085 % 261

Fuente: Elaborado por los autores
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Tarjetas de reloj

Tabla 58. Tarjeta reloj Duran Flavio

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"
TARJETA RELOJ

Nombre del Trabajador: Duran Flavio Cadigo:
Jornada:8 HORAS DIARIAS
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023 Mes:
Octubre
Horas H.
Entra |Salid |Jornada | Trabaja | Tot
Fecha Entrada |Salida da a S das al
2-oct 9:00 13:00 14:00 [18:00 |8 8
3-oct 9:00 13:00 14:00 [18:00 |8 0 8
4-oct 9:00 13:00 14:00 [18:00 |8 0 8
5-oct 9:00 13:00 14:00 [18:00 |8 0 8
6-oct 9:00 13:00 14:00 [18:00 |8 0 8
40 0 40
Total, Jornada 40 160
H. desarrollo Orden de
trabajo 0
Total, horas 40

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 59. Tarjeta reloj, Tualombo Daniela

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"

TARJETA RELOJ
Nombre del Trabajador: Daniela Tualombo Cadigo
Jornada:8 HORAS DIARIAS
Semana: 02 al 06 de octubre del 2023
Mes: Octubre
Horas H.
Fech Entrad | Salid | Jornada | Trabajad | Tota
a Entrada Salida a a S as I
2-oct | 9:00 13:00 14:00 |18:00 |8 0 8
3-oct |9:00 13:00 14:00 |18:00 (8 6 8
4-oct |9:00 13:00 14:00 |18:00 (8 0 8
5-oct |9:00 13:00 14:00 |18:00 (8 1 8
6-oct | 9:00 13:00 14:00 |18:00 (8 0 8
40 7 40
Total, Jornada 40 160
H. desarrollo Orden de
trabajo 7
Total, horas 47

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 60. Estimacién de Mano de Obra Indirecta Salami

ESTIMACION DE MANO DE OBRA INDIRECTA

Horas

Trabajadas Total V. |V.
N |Némina Cargo mensual Horas |Diario
1 |Duran Flavio |Administrador 0 $ -1 $ -

Daniela $ $

2 | Tualombo Jefa de Produccion | 7 18,24 2,28
TOTAL, HORAS TRABAJADAS EN LA ORDEN DEL | $ $
SALAMI 18,24 2,28

Fuente: Elaborado por los autores
OTROS COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION: COSTOS F1JOS

Tabla 61. Depreciacién de Maquinarias (Molino, Cutter)

MOLINO 25000

Afos | Vida atil Dpc Valor
1 2015 2500 22500
2 2016 2500 20000
3 2017 2500 17500
4 2018 2500 15000
5 2019 2500 12500
6 2020 2500 10000
7 2021 2500 7500
8 2022 2500 5000
9 2023 2500 2500
10 2024 2500 0

Fuente: Elaborado por los autores

CUTER (cutteado) | 37000

Afos |Vida util Dpc. |Valor
1 2015 3700 |33300
2 2016 3700 29600
3 2017 3700 25900
4 2018 3700 |22200
5 2019 3700 [18500
6 2020 3700 |14800
7 2021 3700 [11100
8 2022 3700 |7400
9 2023 3700 [3700
10 2024 3700 |0
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Tabla 62. Depreciacién Maquinaria (Tina de enfriado, Codificadora)

Tina (enfriado) |200 Codificadora 3000
Afio de Valor Afo  de Valor
Afios |vida atil |Dpc | Afios |vida atil | Dpc actual
1 2020 20 160 1 2020 500 2500
2 2021 40 120 2 2021 500 2000
3 2022 40 30 3 2022 500 1500
4 2023 40 40 4 2023 500 1000
5 2024 40 0 5 2024 500 500
6 2025 500 0
Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 63. Depreciacion Maquinaria (Equipo de Computo, Balanza)
Equi. Computo 2632,98 BALANZA
Ao de vida Valor (dosificado) | 200
Afos | util Dpc | actual Afio de
1 2020 877,66 |1755,3 vida Valor
2 2021 877,66 877,66 Afios | Gtil Dpc |actual
3 2022 877,660 1 2020 66,66 |133,3333
2 2021 66,66 |66,66667
3 2022 66,66 (0
Fuente: Elaborado por los autores

Tabla 64. Depreciacién Maquinaria (Marmita, Cortadora de fileteado)
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MARMITA (cocinado) | 2500 Cortadora de fileteado | 10000

Afo de vida Valor Ao de vida Valor
Afos | til Dpc |actual | | Afios atil Dpc |actual
1 2019 250 |2250 1 2012 1000 | 9000
2 2020 250 2000 | (2 2013 1000 |8000
3 2021 250 1750 3 2014 1000 |7000
4 2022 250 1500 4 2015 1000 |6000
5 2023 250 |1250 | |5 2016 1000 |5000
6 2024 250 1000 6 2017 1000 |4000

2025 250 | 750 7 2018 1000 | 3000
8 2026 250 |500 8 2019 1000 |2000
9 2027 250 250 9 2020 1000 |1000
10 2028 250 |0 10 2021 1000 |0

Fuente: Elaborado por los autore
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Tabla 65. Depreciacién Maquinaria (Camara fria, Empacado al vacio)

Empacado
Céamara fria (Refrigeracion) | 12000 al Vacio 8000
Vida

Afos Afio de vida util |Dpc Valor Afos [atil  [Dpc | Valor
1 2013 1200 |10800 1 2019 |800 7200
2 2014 1200 {9600 2 2020 [800 6400
3 2015 1200 |8400 3 2021 |800 5600
4 2016 1200 |7200 4 2022 |800 4800
5 2017 1200 {6000 5 2023 |800 4000
6 2018 1200  |4800 6 2024 1800 3200
7 2019 1200 |3600 7 2025 |800 2400
8 2020 1200 |2400 8 2026 |800 1600
9 2021 1200 {1200 9 2027 |800 800
10 2022 1200 |0 10 2028 |800 0

Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 66. Depreciacién Codificadora
Codificadora 3000

Ano de Valor
Afos |vida atil | Depreciacion | actual
1 2020 500 2500
2 2021 500 2000
3 2022 500 1500
4 2023 500 1000
5 2024 500 500
6 2025 500 0

Fuente: Elaborado por los autores

Tabla 67. Depreciacién Maquinaria (Muebles y Enseres, Cortadora de hueso)
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Muebles y Cortadora de

enseres 752,99 hueso 8000

AR | Afodevida | Deprecia |Valor AR | Afo devida | Deprecia | Valor
os |util cion actual os |util cion actual
1 12020 75,299 677,691 1 12013 800 7200
2 [2021 75,299 602,392 | |2 |2014 800 6400
3 |2022 75299  |527,093 | |3 2015 800 5600
4 12023 75,299 451,794 4 12016 800 4800
5 (2024 75,299 376,495 | |5 2017 800 4000
6 2025 75,299 301,196 6 2018 800 3200
7 2026 75,299 225,897 7 2019 800 2400
8 |2027 75,299 150,598 | |8 |2020 800 1600
9 12028 75,299 75,299 9 2021 800 800
10 2029 75,299 0,00 10 2022 800 0

Fuente: Elaborado por los autore
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Tabla 68. Distribucion CIF, Depreciaciones

Distribucion CIF Depreciaciones Salami Chuleta A.
Costo Dpc Dpc Dpc. Kg Kg

Detalle de los Activos Compra |Depreciaciones | Mensual | Semanal Diario |Producciéon |Produccién
MOLINO 25000,00 |2500,00 208,33 52,08 6,51 0,07 0,53
CUTER (cutteado) 37000,00 |3700,00 308,33 |77,08 9,64 0,10 0,78

Tina (enfriado) 200,00 40,00 3,33 0,83 0,10 0,00 0,01
BALANZA (dosificado) 200,00 66,67 5,56 1,39 0,17 0,00 0,01

Equi. Computo 2632,98 |877,66 73,14 18,28 2,29 0,02 0,19
Embutidora 2000,00 1000,00 83,33 20,83 2,60 0,03 0,21
MARMITA (cocinado) 2500,00 250,00 20,83 521 0,65 0,01 0,05
Cortadora de fileteado 10000,00 |1000,00 83,33 20,83 2,60 0,03 0,21
Cémara fria (Refrigeracion) |12000,00 |1200,00 100,00 |25,00 3,13 0,03 0,25
Cortadora de hueso 8000,00 800,00 66,67 16,67 2,08 0,02 0,17
Codificadora 3000,00 |500,00 41,67 238,22 29,78 0,30 2,42
Empacado al vacio 8000,00 800,00 66,67 424,35 53,04 0,54 4,31
Muebles y enseres 752,99 75,30 6,27 771,61 96,45 10,98 7,84
TOTAL 111285,97 | 12809,63 1067,47 |1434,17 179,27 2,13 17,00

Fuente: Elaborado por los autores
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AMORTIZACIONES

Tabla 69. Amortizaciones

Gasto de Registro Marca
Valor de adquisicién Vida util | Amortiz. Valor de adquisicion | Vida util | Amortiz.
$ 5.100,00 10 510 $ 6.241,00 10 624,1
Gastos de Instalacion Softwares
Vida Valor de | Vida
Valor de adquisicién | util | Amortiz. adquisicion atil | Amortiz.
8573,87 20 |428,6935 3079,19 8 384,89875
Patente
Valor de adquisicién | Vida util | Amortiz.
7090,66 10 709,066

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 70. Distribucion CIF, Amortizaciones

Chuleta

Distribucion CIF Amortizaciones Salami Ahumada

Amortiz.

Mensual |Amortiz. Amortiz. | Kg Kg
Detalle de los Activos | Costo Compra | Amortizacion | (12 m) Semanal (4s) |Diario |Produccién |Produccion
Gasto de Registro $ 5.100,00 |$ 510,00 $ 4250 |$ 10,63 $ 1,33 |%$0,01 $ 0,11
Marca $ 6.241,00 $ 624,10 $ 5201 |% 13,00 $ 1,63 $0,02 $ 0,13
Patente $ 7.090,66 $ 709,07 $ 59,09 |$ 14,77 $ 1,85 | $0,02 $ 0,15
Gastos de Instalacion | $ 8.573,87 $ 428,69 $ 3572|% 893 $ 112 | $0,01 $ 0,09
Softwares $ 3.079,19 $ 384,90 $ 3207 |9 8,02 $ 1,00 | $0,01 $ 0,08
TOTAL $ 30.084,72 $ 2.656,76 $221,40 | $ 5535 $ 6,92 | %$0,07 $ 0,56

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 71. Tabla de Maquina Horas y consumo de luz del Salami

Fuente: Elaborado por los autores
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PRODUCCION 98,1 Kg
V.
Estimado
Maquinas Estimacion Minutos Kg Horas Trabajadas | % Costo Luz %
MOLINO 0,51 1200 4,16925 4% $ 0,06 6%
CUTER (cutteado) 0,2 4 4,905 5% $ 0,07 7%
Tina (enfriado) 0,3 2 14,715 15% | $ 0,22 9%
BALANZA (dosificado) 0,05 1 4,905 5% $ 0,07 7%
Equi. Computo 0,05 1 4,905 56 |$ 0,07 7%
Embutidora 0,05 1 4,905 5 |$ 0,07 7%
MARMITA (cocinado) 0,09 1 8,829 9% $ 0,13 3%
Equi. Computo 0,01 1 0,981 1% |$ 001 1%
Embutidora 0,05 1 4,905 5 |$ 0,07 7%
Cortadora de hueso 0,1 15 6,54 % |$ 010 10%
Codificadora 0,05 1 4,905 56 | $ 0,07 12%
Empacado al vacio 0,02 2 0,981 1% |$ 0,01 1%
Muebles y enseres 0,02 2 0,981 1% |$ 0,01 1%
Cémara fria (Refrigeracion) |0,144 1 14,1264 14% | $ 0,21 5%
Cortadora de fileteado 0,2 1 19,62 20% | $ 0,29 15%
100
100,37 % $ 1,47 100%




Tabla 72. Tabla Horas Maquinas y consumo de luz Chuleta Ahumada

Fuente: Elaborado por los autores
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PRODUCCION 12,3 kg

Maquinas Estimacion Minutos | V. Estimado kg | Horas Trabajadas % CostoLuz | %
MOLINO 0,51 240 2,61375 3% $ 0,04 4%
CUTER (cutteado) 0,2 2 1,23 1% $ 0,02 2%
Tina (enfriado) 0,3 0,7 5,271428571 5% $ 0,08 9%
BALANZA (dosificado) |0,05 0,8 0,76875 1% $ 0,01 1%
Equi. Computo 0,05 0,06 10,25 10% $ 015 [15%
Embutidora 0,05 0,21 2,928571429 3% $ 0,04 4%
MARMITA (cocinado) 0,09 0,05 22,14 22% $ 032 [3%
Equi. Computo 0,01 5 0,0246 0% $ 025 |25%
Embutidora 0,05 1 0,615 1% $ 0,01 1%
Cortadora de hueso 0,1 0,51 2,411764706 2% $ 004 4%
Codificadora 0,05 1 0,615 1% $ 001 [12%
Empacado al vacio 0,02 0,6 0,41 0% $ 001 1%
Muebles y enseres 0,02 2 0,123 0% $ 0,00 0%
Céamara fria
(Refrigeracidn) 0,144 0,04 44,28 44% $ 065 [5%
Cortadora de fileteado 0,2 0,5 4,92 5% $ 007 [15%

98,60 99% $ 1,70 [100%




SERVICIOS BASICOS

LITE
Minuto § 0,0083
Hora % 0.4976
Diario § 3.9807
Mensual £ 1194200
Anual £ 1.433,0400
AGUA
Minuto 5 0.0008
Hora % 0.,0481
Diario % 00,3830
Mensual % 11,5300
Anual $ 1336000
TELEFONO
Minuto $ 00,0020
Hora b 0.1173
Diario § 09383
Mensual § 28,1500
Anual £ 337.8000
TOTAL, ANUAL $ 1.909.44
TOTAL. MENSUAL | § 159,12

'RVICTOS BASICOS

Semanal (4) | Diarie |Hora

g 2085(%  373|% 006
3 704 % 088|% 001
g 289|% 036]% 001
S 31978 %5  497|% 008
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Figura 5 Servicios Basicos para la orden de
produccién

Fuente: Elaborado por los autores



CIF VARIABLES DE SALAMI

Tabla 73. Costos Indirectos de Fabricacién Variables de Salami

Detalle V. Unitario Cantidad | Mensual | Semana | Diario Hora
Parking (Envase, empaque Yy 013
embalaje) ’ 7,00 0.88 0,22 0,03 0,00
Mantenimiento de las maquinarias | 8,75 8.00 70,00 17,50 219 0,04
Faenamiento de los porcinos 4,00 65,00 260,00 65,00 8,13 0,14
TOTLA 330,88 82,72 10,34 0,17
Fuente: Elaborado por autores
Tabla 74. Asignacion de los Costos Indirectos de Fabricacion Variables de Salami
Detalle V. Unitario Cantidad | Mensual | Semana | Diario Hora

Parking (Envase, empaque Yy 013
embalaje) ’ 2,75 0,34 0,09 0,01 0,00
Mantenimiento de las maquinarias | 8,75 60,37 528,23 132,06 16,51 0,28
Faenamiento de los porcinos 4,00 9,81 39,24 9,81 1,23 0,02
TOTLA 567,81 141,95 |17,74 0,30

98,10

Estimacion.
Cantidad V. Estimar Total

7,00 250,00 2,75

8,00 13,00 60,37

4,00 40,00 9,81

Fuente: Elaborado por los autores
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CHULETA AHUMADA

Tabla 75. Datos Estimados orden de Produccién N° 004858

Detalle V. Unitario | Cantidad | Mensual | Semana | Diario Hora
Parking (Envase, empaque y embalaje) |0,13 7,00 0,88 0,22 0,03 0,00
Mantenimiento de las maquinarias 8,75 8,00 70,00 17,50 2,19 0,04
Faenamiento de los porcinos 4,00 65,00 260,00 65,00 8,13 0,14
TOTAL 330,88 82,72 10,34 0,17
Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 76. Asignacién de los CIF Chuleta Ahumada
Detalle V. Unitario Cantidad | Mensual | Semana | Diario Hora
Parking (Envase, empaque y embalaje) 0,13 0,34 0,04 0,01 0,00 0,00
Mantenimiento de las maquinarias 8,75 7,57 66,23 16,56 2,07 0,03
Faenamiento de los porcinos 4,00 1,23 4,92 1,23 0,15 0,00
TOTAL 71,19 17,80 2,22 0,04
12,30
Estimacion. V.
Cantidad Estimar Total
7,00 250,00 0,34
8,00 13,00 7,57
4,00 40,00 1,23

Fuente: Elaborado por los autore
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Tabla 77. Libro Diario

_EL SAUINERITO:

EMPRESA DE EMBUTIDOS “SALINERITO”
ESTADOS DE RESULTADOS
Al 02 del 06 de octubre del 2023

Folio N°01
FECHA DETALLE PARCIAL DEBE HABER
-01-
02/10/2023 Inv. Materia Prima Directa $ 41040
98.10 kg de Salami $ 344.34
12.30 kg de Chuleta Ahumada $ 66.05
Bancos $ 41040
Ref.: Materia Prima
03/10/2023 -02-
Inv. Productos en Proceso $ 4.34
Mano de Obra Directa $ 4.34
98.10 kg de Salami $ 246
12.30 kg de Chuleta Ahumada $ 188
Ref. /: Mano de Obra Directa
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03/10/2023

-03-

Inv. Materia prima Indirecta

7.04

98.10 kg de Salami

3.48

12.30 kg de Chuleta Ahumada

3.57

Bancos

7.04

Ref. /: Compra de Materia Prima

04/10/2023

-04-

Inventario Productos en proceso

4.89

Mano de Obra Indirecta

4.89

98.10 kg de Salami

2.61

12.30 kg de Chuleta Ahumada

2.28

Ref. /: Mano de Obra Indirecta

04/10/2023

-05-

Inv. Productos en proceso

$

39.74

Costos Indirectos de Fabricacion

$

39.74

98.10 kg de Salami

&+

25.00

12.30 kg de Chuleta Ahumada

©

14.74

Ref. /: Costos Indirectos de Fabricacion

05/10/2023

-06-
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Inv. Productos Terminados

454.47

98.10 kg de Salami

©+

371.80

12.30 kg de Chuleta Ahumada

©

82.68

Inv. Productos en Proceso

$ 45447

Ref. /: Inv. Productos Terminados

05/10/2023

-07-

Cuentas por cobras

541.24

98.10 kg de Salami

&+

446.16

12.30 kg de Chuleta Ahumada

©

95.08

Ventas

$ 541.24

Ref. /: Venta de Salami y Chuleta Ahumada

05/10/2023

-08-

Costos de Venta

454 .47

Inv. Productos Terminados

$ 45447

98.10 kg de Salami

&+

371.80

12.30 kg de Chuleta Ahumada

&+

82.68

Ref. /: Costos de Venta

TOTAL

&+

1,916.59

| $ 1,916.59

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 78. Asiento Materia Prima Directa

EMPRESA EMBUTIDORA "SALINERITO"
LIBRO MAYOR
02 al 06 de octubre del 2023

Inv. Materia Prima Directa

Fecha Detalle N° Asiento Debe Haber Saldo
02/10/2023 Ref./. Materia Prima 1 $ 410.40 $ 410.40
03/10/2023 Ref./. Compra de Materia Prima 3
TOTAL $ 410.40 $ 410.40

Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 79. Asiento Bancos
Bancos
NO
Fecha Detalle Asiento Debe Haber Saldo
02/10/2023 Ref./. Materia Prima 1 $ 410.40 $ 410.40
TOTAL $ 410.40 $ 410.40

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 80. Asiento Inventario productos en proceso

Inv. Productos en Proceso

Fecha Detalle Asiento Debe Haber Saldo
03/10/2023 Ref./. Mano de Obra Directa 2 $ 4.34 $ 4.34
04/10/2023 Ref./. Mano de Obra Indirecta 4 $ 4.89 $ 9.23
04/10/2023 Ref./. Costos Indirectos de Fabricacion 5 $ 39.74 $ 48.96
05/10/2023 Ref./. Inv. Productos Terminados 6 $ 454.47 $ 405.51
TOTAL $ 48.96 $ 454.47 $ 405.51

Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 81. Asiento Mano de obra directa
Mano de Obra Directa

Fecha Detalle N° Asiento Debe Haber Saldo
03/10/2023 Ref./. Mano de Obra Directa 2 $ 4.34 $ 4.34
TOTAL 3 4.34 $ 4.34

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 82. Asiento CIF

Costos Indirectos de Fabricacion

Fecha Detalle N° Asiento Debe Haber Saldo
04/10/2023 Ref/. Costos Indirectos de Fabricacion $ 39.74 $ 39.74
TOTAL $ 39.74 $ 39.74

Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 83. Asiento Inventario productos Terminados
Inv. Productos Terminados
Fecha Detalle N° Asiento Debe Haber Saldo
05/10/2023 Ref/. Inv. Productos Terminados 6 $ 454.47 $ 454.47
05/10/2023 Ref/. Costos de Venta 8 $ 454.47 $ -
TOTAL $ 454.47 $ 454.47 $ 454.47

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 84. Asiento Cuentas por Cobrar

Cuentas por cobras

Fecha Detalle N° Asiento Debe Haber Saldo
Ref./. Venta de Salami y Chuleta
05/10/2023 Ahumada $ 541.24 $ 541.24
TOTAL $ 541.24 $ 541.24
Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 85. Asiento Ventas
Ventas
Fecha Detalle N° Asiento Debe Haber Saldo
Ref./. Venta de Salami y Chuleta
05/105023 Ahumada $ 541.24 $ 541.24
TOTAL $ 541.24 $ 541.24

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 86. Asiento Costo de Venta

Costos de Venta

Fecha Detalle N° Asiento Debe Haber Saldo
05/105023 Ref/. Costos de Venta $ 454.47 $ 454.47
TOTAL $ 454.47 $ 454.47

Fuente: Elaborado por los autores
Tabla 87. Asiento Inventario de Materia Prima Indirecta
Inv. Materia prima Indirecta

Fecha Detalle N° Asiento Debe Haber Saldo
04/10/2023 Ref/. Mano de Obra Indirecta 4 $ 489 $ 489
04/10/2023 Ref/. Mano de Obra Indirecta
TOTAL $ 489 $ 489

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 88. Balance General

EMPRESA EMBUTIDORA "SALINERITO"
BALANCE GENERAL
02 al 06 de octubre del 2023
SUMAS SALDOS
N° | CUENTAS DEBE HABER DEUDOR ACREEDOR
1 Inv. Materia Prima Directa 410.40 410.40
2 Bancos 410.40 410.40
3 Inv. Productos en Proceso 48.96 454 .47 405.51
4 Mano de Obra Directa 4.34 4.34
5 Costos Indirectos de Fabricacion 39.74 39.74
6 Inv. Productos Terminados 454.47 454.47 - -
7 Cuentas por cobras 541.24 541.24
8 |Ventas 541.24 541.24
9 Inv. Materia prima Indirecta 4.89 4.89
10 |Costos de Venta 454 47 454.47
TOTAL 1,909.55 1,909.55 1,406.11 1,406.11

Fuente: Elaborado por los autores
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Figura 6. Hoja de costos Salami

HOJA DE COSTOS

Al 02 de 06 del octubre del 2023

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"

CLIENTE: Punto de Venta Tumbaco

ORDEN DE PRODUCCION N°: 004858

ARTICULO: Salami

CANTIDAD: 98.10 kg

COSTO UNITARIO:

PRECIO DE VENTA:

FECHA DE INICIO: 05 Octubre del 2023

FECHA DE TERMINACION: 06 de Octubre del 2023

Fuente: Elaborado por los autores
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DETALLE DESCRIPCION UNIDAD |CANTIDAD V. UNITARIO |SUB. TOTAL V. TOTAL
Carne de res kg 98,1 $ 210 | $ 206,01
Carne de cerdo kg 98,1 $ 1,15 % 112,82
Grasa de cerdo kg 98,1 $ 0,06 | $ 5,40
. . . Nitrito g 9,81 $ 0,00 | $ 0,01
Materia Prima Directa Sal 9 98.1 3 002 s 196 $ 344,34
Ajo g 98,1 $ 0,035 [ $ 343
Pimienta Negra en polvo g 98,1 $ 0,05| % 4,91
Vino Tinto g 98,1 $ 0,10 | $ 9,81
Masabanda Raul $ $ 0,73
. Chamorro Jorge $ $ 0,74
Mano de Obra Directa Pungafia David $ $ 261 $ 6,14
Chamorro Jhony $ $ 2,06
Materia Prima Indirecta $ $ 3,48
Mano de Obra Indirecta $ $ 2,61
C.IL.F CIF Fijos $ $ 367 % 16,95
CIF Variables $ $2,22
Servicios Bésicos $ $ 4,97
RESUMEN
MATERIA PRIMA DIRECTA | $ 344,34
MANO DE OBRADIRECTA | $ 6,14
C.ILF. $ 16,95
(=) COSTOS DE FABRICACION| $ 367,44
ELABORADO POR: CANT. PRODUCIDA 98,1
INVESTIGADORES Costo Produccién Unitaria $ 3,75
UTILIDAD $ 0,75
PRECIO DE VENTA $ 4,49
|PRECIO TOTAL VENTA $ 440,93




Figura 7. Hoja de Costos Chuleta Ahumada

EMPRESA DE EMBUTIDOS "SALINERITO"
HOJA DE COSTOS
Al 02 de 06 del octubre del 2023

CLIENTE: Punto de Venta Tumbaco

ORDEN DE PRODUCCION N°: 004858

ARTICULO: Chuleta Ahumada

CANTIDAD: 12.30kg

COSTO UNITARIO:

PRECIO DE VENTA:

FECHA DE INICIO: 05 Octubre del 2023

FECHA DE TERMINACION: 06 de Octubre del 2023

DETALLE DESCRIPCION UNIDAD |[CANTIDAILV. UNT. SUB. TOTAL V. TOTAL
Costilla kg 12,3 5 $ 61,50
Fosfato g 12,3 0,02 3$ 0,25
Sal curante g 12,3 0,03 3$ 0,37
o . Azlicar g 12,3 0,12 $ 1,48
Materia Prima Directa Sal g 123 0.15 $ 185 $ 66,05
Eritorbato g 12,3 0,05 $ 0,62
Agua o} 12,3 0,000105 | $ 0,00
g $ -
Masabanda Raul $ $ 0,73
- Chamorro Jorge $ $ 1,11
Mano de Obra Directa Pungaria David 3 s 163 $ 4,71
Chamorro Jhony $ $ 1,24
Materia Prima Indirecta $ $ 3,57
Mano de Obrsa Indirecta $ 2,28
C.LF CIF Fijos $ $ 1925 [ $ 30,14
CIF Variables $ $0,07
Servicios Bésicos $ $ 4,97
RESUMEN
MATERIA PRIMA DIRECTA $ 66,05
MANO DE OBRA DIRECTA $ 4,71
C.F.IL. $ 30,14
(=) COSTOS DE FABRICACION |$ 100,90
ELABORADO POR: CANT. PRODUCIDA 12,3
INVESTIGADORES Costo Produccién Unitaria 3$ 8,20
UTILIDAD $ 1,23
PRECIO DE VENTA 3$ 9,43
|PRECIO TOTAL VENTA 3 116,04

Fuente: Elaborado por los autores
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TASA DE ASIGNACION

Tabla 89. Tasa de Asignacion

Materia Prima Directa

Orden de Producciéon No. 004858

Total, de Materias Primas Usadas en produccion
Mano de Obra Directa

Nomina de fabrica O. P. No

Orden de Produccion No. 004858 004858
Total, de Mano de Obra usada en producciéon

Costos Indirectos de Fabricacion

Materias primas indirectas

Mano de obra indirecta

Servicios Basicos

Depreciaciones
Amortizaciones

Consumo eléctrico hora maquinaria
Parking (Envase, empaque, y embalaje)
Mantenimiento maquinarias

Faenamiento

Total, Costos Indirectos de Fabricacion

Fuente: Elaborado por los autores

Requisicion de MP No. 001
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CHULETA
SALAMI AHUMADA
$ 34434 $ 66,05
$ 34434 $ 410,40
$ 6,14 $ 4,71
$ 6,14 $ 4,71
$ 348 $ 3,97
$ 261 $ 2,28
$ 497 $ 4,97
$ 17,00 $ 17,00
$ 0,07 $ 0,56
$ 1,47 $ 1,70
$ 0,01 $ 0,03
$ 16,51 $ 0,03
$ 123 $ 0,00
$ 47,34 $ 30,14



Tabla 90. Tasa de asignacion en Base a la Materia Prima Directa

ORDENDES DE PRODUCCION

ELEMENTOS DEL COSTO CHULETA
SALAMI AHUMADA

Materia Prima Directa $ 344,34 $ 66,05
Mano de Obra Directa $ 6,14 $ 4,71
Costos Primos $ 350,48 $ 70,76
Costos Indirectos de $ 4734 $ 30,14
Fabricacion

Costo Total de Produccion $ 397,82| $ 100,90

1.- Base de la Materia Prima
Tasa de asignacion del CIF = COSTO INDIRECTO DE FABRICACION / BASE DE LA ASIGNACION ESTIMADA

TACIF =CIF / BAE
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Salami 7,274117056

Chuleta Ahumada 2,191675479

Tasa de Distribucion en base de Materia Prima directa
Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 91. Tasa de asignacion en base a la Mano de Obra Directa
2. Base de la mano de obra directa

ORDENDES DE PRODUCCION

CHULETA
ELEMENTOS DEL COSTO SALAMI AHUMADA
Materia Prima Directa $ 34434 | $ 66,05
Mano de Obra Directa $ 6,14 | $ 4,71
Costos Primos $ 350,48 | $ 96,19
Costos Indirectos de $ 4734 | $ 30,14
Fabricacion
Costo Total de Produccion $ 397,82 | $ 126,33
TACIF =CIF /
BAE
Salami 0,129681085
Chuleta Ahumada 0,15625468

Tasa de Distribucién en base de Mano de Obra
Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 92. Tasa de asignacion en Base al Costo Primo

3. Base de la Costo Prima

ORDENDES DE PRODUCCION

CHULETA
ELEMENTOS DEL COSTO SALAMI AHUMADA
Materia Prima Directa $ 34434 | $ 66,05
Mano de Obra Directa $ 6,14 | $ 4,71
Costos Primos $ 350,48 | $ 96,19
Costos Indirectos de $ 4734 | $ 30,14
Fabricacion
Costo Total de Produccién $ 397,82 | $ 126,33
TACIF =CIF [/
BAE
Salami 7,403798141
Chuleta Ahumada 3,191675479

Fuente: Elaborado por los autores

Tasa de Distribucién en base de Costo Primo
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Tabla 93. Estado de Costos de Produccién

EMPRESA DE EMBUTIDOS “SALINERITO”
ESTADO DE COSTOS DE PRODUCCION/VENTA

02 al 06 de octubre del 2023

FALINERITO

Salami | Chuleta Ahumada
(+) | Inv. Inicial de Matera Prima 562.10 | 1131.63
(-) | Inv. Final de Materia Prima 217.63 | 1065.57
(=) | MATERIA PRIMA UTILIZADA 344.47 |66.05
(+) | Mano de Obra Directa Utilizada 6.14 |4.71
(=) | COSTO PRIMO 350.61 [70.76
(+) | Costos Indirectos de Fabricacion 32.47 |30.40
(=) | COSTOS TOTAL DE FABRICACION 383.08 [101.16
(+) | Inv. Inicial de Productos en Proceso 0.00 |0.00
(-) | Inv. Final de Productos en Proceso 0.00 ]0.00
(=) |COSTOS TOTALES DE PRODUCCION |383.08 |101.16
(+) | Inv. Inicial de Productos Terminados 459.55 | 116.33
(-) | Inv. Final de Productos Terminados 459.55 | 116.33
(=) | COSTOS DE PRODUCCION VENTAS | 383.08 |101.16

Fuente: Elaborado por los autores
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Tabla 94. Estado de Resultados

EMPRESA DE EMBUTIDOS “SALINERITO”

ESTADOS DE RESULTADOS

02 al 06 de octubre del2023

Salami Chuleta Ahumada

V. Unitario Sub total Total V. Unitario | Sub total | Total
INGRESOS $459.55 $ 116.33
Ingresos Operacionales $459.55 $ 116.33
Ventas $459.55 $ 116.33
COSTO DE VENTA $ 383.08 $ 101.16
Costo de Produccion $ 383.08 $ 101.16
Total, Costos de Produccion/Ventas $ 383.08 $ 101.16
UTILIDAD BRUTA EN VENTAS $76.47 $ 15.18
GASTOS $13.24 $ 26.68
Gastos de Venta y Administracion $13.24 $ 26.68
Servicios Basicos $4.97 $ 497
Depreciaciones $2.13 $ 17.00
Sueldos $6.14 $ 471
UTILIDAD OPERACIONAL $63.23 -$ 11.50
UTILIDAD NETA $ 63.23 -$ 11.50

Fuente: Elaborado por los autores
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5.8. Fase V

5.8.1. Estimacion de los Costos Indirectos de Fabricacion de la Empresa de
Embutidos “Salinerito”.

Después de un andlisis de los costos de produccion, profundizando los costos indirectos

de fabricacion, se ha llegado a las siguientes conclusiones:

Se realizo la estimacion de la orden de produccién N° 004858 en donde nos pide
producir 98.10nkg de Salami y 12.30 kg de Chuleta Ahumada por lo cual se establece
que la Materia Prima Directa y la Mano de Obra Directa, se estima en $1,283.20 por la
orden de produccidn. Estos costos han sido calculados basandose en los datos histéricos

que la empresa ha llevado durante varios afios.

Los Costos Indirectos de Fabricacion que fueron empleados en la orden de

produccion N°004858 se clasifico de la siguiente manera:

e En la Mano de Obra indirecta para ambos productos se estim6 un valor de
$7.05.

e En la Materia Prima Indirecta se estimé un valor de $4.54.

e En Otros Costos Indirectos de Fabricacion se realiz6 la estimacién por Horas
de trabajo que realiza las maquinarias y poder establecer un porcentaje de Luz
en ese periodo de tiempo, por ellos, se concluye que el consumo de electricidad
por horas maquina es de 3.17%, por otro lado, las maquinas se usé en un periodo
de tiempo entre 4 horas a 4:30 que se demoré despiece, molida, entre otros de
carne de res como de cerdo.

e Ademés, se realizd las respectivas depreciaciones que cuenta con una
estimacion de $19.13, mientras que la amortizacidn tiene una disminucién en
su valor de 0.63 centavos durante el proceso de produccion.

e Por otra parte, los CIF Variables jugo un papel fundamental para poder
controlar el presupuesto de produccion ya que se estimé un valor de 0.33

centavos para los ambos productos.
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En la presente estimacion que se realizo a la Empresa de Embutidos “Salinerito”, de la
Orden de Produccion N°004858 se concluye que la embutidora no cuenta con los
valores reales de cada uno de los productos que lo elabora, por lo tanto, recomendamos
que deben realizar un control més exhaustivo para el control y manejos de dichos
costos. A pesar, de ver estimado dos productos se pudo identificar la necesidad de

prevenir los costos para una mejor rentabilidad a futuro.
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CONCLUSIONES

Partiendo de la investigacion se pudo evidenciar que la embutidora “Salinerito” no
cuenta con un sistema de costos que cumplan con los requerimientos y necesidades de
la empresa ocasionando el descuido de los costos indirectos de fabricacion, ademas el
control de materia prima es deficiente al momento de su ingreso por lo que a futuro

existira repercusiones negativas.

El costo de la materia prima y la mano de obra directa que si es tomada en cuenta se
las registra en un cuaderno o en hojas sueltas, las cuales pueden extraviarse, ademas
los registros no se los realiza de manera inmediata lo que obstaculiza el calcular los
costos reales de los productos. La embutidora en los ultimos afios ha presentado un
incremento en sus ingresos y estd por encima de los estipulados para pertenecer al

Régimen Impositivo Simplificado, lo cual lo carga a llevar contabilidad.

La embutidora y sus colaboradores proporcionaron toda la informacion que requiere
en la aplicacion de encuesta y entrevista las cuales nos sirven como apoyo para el
desarrollo de nuestro trabajo, mismos que brindaron informacion y apoyo con el fin de
que la embutidora “Salinerito” se fortalezca y asi lograr corregir la problematica de la

cual nace la investigacion.

El sistema de costos por 6rdenes de produccion es el que mejor se ajusta a la
embutidora, debido a que, este opera bajo pedidos y le da ventajas frente a la

competencia, permitiendo un fortalecimiento y posicionamiento de la empresa.
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RECOMEDACIONES

Implementar un sistema de costos por érdenes de produccion de acuerdo a las
necesidades de la embutidora para mejorar el control de la materia prima desde su
ingreso. Establecer procedimientos de registro y seguimiento de costos optimos, asi
como también, mejorar la supervision del manejo de la materia prima, esto garantiza

una gestion financiera mas precisa y evitara repercusiones en un futuro.

Realizar hojas de requisicion de las materias primas para la preparacion de los pedidos,
con el fin de tener un control adecuado y asi conocer la cuantia existente de materia
prima que se emple6 en cada lote producido. También se debe incluir los costos
indirectos de fabricacion en el calculo de los costos totales unitarios de los productos

elaborados, con el fin de establecer un precio real a los productos.

Instaurar un sistema de registro rapido y oportuno de su actividad econdmica, con la
finalidad de disponer de informacion real y razonable; la misma que permita estimar

una utilidad y rentabilidad en relacidn a su nivel de costos, ingresos y gastos.
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ANEXOS

Anexo 1. Cronograma (GANTT)

mar, 17/10/2023 mar, 24/10/2023 mar, 31/10/2023 mar, 07/11/2023 mar, 14/11/2023 mar, 21/11/2023 mar, 28/11/2023
vie, 13/10/2023 17 18 19 20 21 22 23|24 25 26 27 28 29 30|31 01 02 03 04 05 0607 08 09 10 11 12 13|14 15 16 17 18 19 20|21 22 23 24 25 26 27(28 29 30 01 02 03 04 05
ESPONSABLE INICIO FIN MMJVSDLMMJVSDLMMJVSDLMMIJVSDLMMIJVSDLMMIJVSLMIJVSLMMIV

CAPITULO | FORMULACION GENERAL DEL ANTEPROYECTO
Tema Damiel y Emely  17/10/2023 23/10/2023
Descripcion del Problema Damiel y Emely  24/10/2023 25/10/2023
Formulacion del Problema Damiel y Emely  26/10/2023 27/10/2023
Preguntas de Investigacion Damiel y Emely  28/10/2023 29/10/2023
Justificacion Damiel y Emely  30/10/2023 31/10/2023
Objetivos: General y Especificos Damiel y Emely  01/11/2023 02/11/2023
Hipdtesis Damiel y Emely  03/112023 05/112023
Variables (Operacionales) Damiel y Emely  06/11/2023 08/11/2023
CAPITULO I
Antecedentes Daniel y Emely  09/11/2023 10/11/2023
Cientifico Daniel y Emely  11/11/2023 12/11/2023
Conceptual Daniel y Emely  13/11/2023 14/11/2023
Legal Daniel y Emely  15/11/2023 17/11/2023
Georeferencial Daniel y Emely  18/11/2023 19/11/2023
CAPITULO I1l METODOLOGIA
Tipos de Investigacion Daniel y Emely  20/11/2023 21/11/2023
Enfoque de la Investigacion Daniel y Emely  22/11/2023 23/11/2023
Métodos de Investigacion Daniel y Emely  24/11/2023 25/11/2023
Técnicas e Instrumentos de Recopilacion de Datos ~ Daniel y Emely  26/11/2023 27/11/2023
Universo, Poblacion y Muestra Daniel y Emely  28/11/2023 29/11/2023
Procesamiento de la Informacion Daniel y Emely  30/11/2023  1/12/2023
CAPITULO IV RESULTADOS Y DISCUCION
Anélisis, Interpretacion y Discucion de Resutados Daniel y Emely  26/3/2024  28/3/2024
CAPITULO V PROPUESTA
Propuesta Daniel y Emely 1/4/2024  5/4/2024

Figura 8 Cronograma Gantt

Fuente: Elaborado por los autore
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Anexo 2. Presupuesto Ejecutado

PRESUPUESTO
RUBRO Valor Unitario Valor Total
SERVICIOS
Internet $ 30.00 $ 240.00
Transporte $ 500 $ 240.00
Impresiones $ 075 $ 375.00
Empastado (5) $ 15.00 $ 75.00
Viaticos $ 90.00 $ 720.00
Imprevistos $ 20000 $ 200.00
CD(2) $ 300 $ 6.00
Anillados (5) $ 50.00 $ 250.00
TOTAL GENERAL DE GASTOS $ 393.75 $ 2,106.00

Figura 9 Presupuesto Estimado

Fuente: Elaborado por los autores
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Anexo 3. Carta de aceptacion de la organizacion

Acwerde mrstaial |45, 1704 1554
o i orees lumarsal g sabmonio com
_FUMDRSAL

falinas, Moviembre 28 del 3023

Seflores

= UNNERSIDAD ESTATAL DE BOLIVAR
A quien corresponida
Presente

De mi conslderackin:

Referencia: Aceptaciin para realizacion de Proyecto de Integraidn Curricular

Regba un cordial y afectuosos saludo & nombre de guienes hacemnos la Fundaddn Unidn de
Organiraciones Campesinas de Salinas, FURDASAL, al mismo tiempo por medio de |3 presente me
permitn informarles que el Proyecto de Integracian Curricular “Estimacion de los Costos indirectos
de Fabricacidn v su incidencia en el Costo de Produccidn de la Fabrica de Embutidos Salinerito, de
la parroguia Salinas, Provincia de Bolvar afo 2023, de PUNINGA EMELY con CC: 1754095907 v
MANANGON DANIEL con CC: 1722889126, estudiantes de la Carrera de Contabilidad y Auditoria
de la Universidad Estatal de Bodivar, ha sido aceptada para la realizacitn &n nuestra empresa.

Particular que remito para el proceso pertinente.

Atentamenie

Saliran - Prow Bislivar - Camon Crrands Camila 02401 Apartado b5
Ay Tibspeige v Lia Inces Tieilw: 40T} 22 M &

Figura 10 Carta de aceptacion
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Anexo 4. Guia de Encuesta

CUESTIONARIO
OBJETIVO

Obtener informacion que esté relacionada con el control, registro y seguimiento de los
Costos Indirectos de Fabricacién y conocer su incidencia en los costos del

departamento de produccion.

1. ¢Usted como colaborador de planta estd de acuerdo con los costos
asignados a los productos que se elaboran?
e Siempre
e Casi siempre
e A veces
¢ Nunca
2. ¢Usted como cree que los costos indirectos de fabricacion afectan el nivel

de rentabilidad de la empresa?

e Alto
e Medio
e Bajo

3. ¢Con que frecuencia realizan seguimientos a los costos indirectos de
fabricacion en el proceso de produccion?
e Siempre
e Casi siempre
e A veces

e Nunca
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4. ¢Usted como colaborador de la embutidora entiende lo que se incluye en

los costos indirectos de fabricacion

Siempre
Casi siempre
A veces

Nunca

5. ¢Usted sientes que tiene alguna responsabilidad en el control y manejo de

los costos de produccion del departamento de produccién?

Siempre
Casi siempre
A veces

Nunca

6. ¢Con que frecuencia realizan comparaciones de costos de produccion?

Mensual
Trimestral
Semestral
Anual

No realizan comparaciones

7. ¢Cual es el tipo de proceso de produccion que utiliza la embutidora?

Produccién por proyecto o bajo pedido.
Produccidn intermitente o por lotes.
Produccién en masa.

Produccion lineal o de flujo continuo

Ninguno
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8. ¢Considera que en las etapas de produccién los desperdicios de materiales
e insumos son?
e EXcesivos
e Considerables
e Poco
e Nada
9. ¢Usted cree que las autoridades administrativas colaboran con otros
departamentos para gestionar eficazmente los costos indirectos de
fabricacion?
e Siempre
e Casi siempre
e Aveces

e Nunca

10. ¢La embutidora realiza capacitaciones en el control y manejo de los costos
indirectos de fabricacion en el departamento de produccion?
e Siempre
e Casi siempre
e Aveces

¢ Nunca.
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Anexo 5. Guia de Entrevista
ENTREVISTA

OBJETIVO

Obtener informacion que esté relacionada con el control, registro y seguimiento de los

Costos Indirectos de Fabricacion y conocer su incidencia en los costos del

departamento de produccion.

EMPRESA DE EMBUTIDOS “EL SALINERITO”

1.

10.

¢Lleva un sistema de control y registro de los costos de produccion en la
embutidora?

De acuerdo a la pregunta uno ¢Cual es el sistema de control y como lo usan?

¢ Qué productos ofert6 la embutidora y dé a conocer cada uno de ellas?

¢La embutidora cuenta con herramientas apropiadas y actualizadas que ayuden
en el desarrollo de las actividades dentro del departamento de produccion?
¢Han tomado en cuenta las depreciaciones y amortizaciones en el control y
registros de los costos de produccién?

¢Coémo verifica que los costos indirectos de fabricacion sean asignados de
manera equitativa a los productos que elaboran en la embutidora?

¢El departamento administrativo ha desempefiado algun control en la gestion
efectiva de los costos indirectos de fabricacion en el departamento de
produccion?

¢La embutidora ha tomado en cuenta los desperdicios que se generan en la
produccion?

De acuerdo a la pregunta ocho ¢Los colaboradores del departamento de
produccion tienen conocimiento en el manejo adecuado de los desperdicios?
¢Cdémo la embutidora realiza la proyeccion de los elementos de costos en la

elaboracion de sus productos?
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Anexo 6. Ficha de Observacion

Tabla 95 Ficha de Observacion

FICHA DE OBSERVACION

FICHA No. (01

ELABORA |Manangén Fernandez Daniel Sebastian, Punina Cayambe Emely
DO POR: Maribel

LUGAR: Empresa de Embutidos “Salinerito” de la Parroquia Salinas
SECTOR:  |Area de produccion de la Empresa

Empresa Socializacion con el personal

productora deadministrativo de la empresa,

embutidos; entrega de documentos personales,|i

Area defirma de oficios de responsabilidad éf
recursos y compromiso con la empresa.
Humanos

5 horas Empresa Primer acercamiento

productora  dedepartamento de produccion.
embutidos; Observacion de procesos de
Departamento |produccion de diversos productos
de Produccién |que elabora la empresa desde la
recepcion de la materia prima hastal
el empaquetado y puesto a allg

servicio de los clientes.
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3 horas Empresa Socializacion con el personal

productora  decontable encargado de la entidad,
embutidos; tratando temas relacionados a | |
Oficina deinvestigacion, y requerimiento dej g
Contabilidad. |informacion a usar para el '

desarrollo del trabajo.

PALABRAS [Produccion, procesos, materia prima.
CLAVE:

Fuente: Elaborado por los autores
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Guia de observacion

Tabla 96. Guia de Observacién

GUIA DE OBSERVACION

¢ Cuales son los

principales procesos

Los principales procesos que
desempefian los trabajadores de la

que se desempefian en | embutidora
la embutidora?

Los principales actores que
¢Cudles son los intervienen en el proceso de

principales actores
intervinientesen el
proceso y qué labor

cumplen?

elaboracion son los trabajadores,
los cuales desempefian las
diferentes funciones entre las
cuales estan:

e Encargado del molino,

Mescladora y cortadora.

¢Cuales son los
principales
problemas que

afectan los procesos?

Los principales problemas que se
atraviesan estan relacionados con
el oOptimo desempefio de las
maquinas con las cuales se
desarrolla el trabajo ya que segun
lo argumentado  por  los
trabajadores ya cumplieron su vida

atil y ya no se desempefian bien.

159




¢ Qué tipo de
problemas con
relacion a los sistemas
de informacién se

observan?

Los problemas relacionados con la
informacion es que no se lleva un
correcto seguimiento en cuanto a
la materia prima que se adquiere
para elaborar los productos que

fueron requeridos por los clientes.

¢Cuales fueron las
problematicas  que
mas le interesaron y

por quée?

La problematica de interés es
conocer si los costos indirectos de
produccion estan correctamente

estimados.

Fuente: Elaborado por los autores
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SALINER[TO)

PRODUCTO EN PROCESO

[SEMANA [ vz o 06 cbe Ochvbre 3023 |
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ELABORADO POR; IEFE DE PRODUCCION
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MATEA PRIMA
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Anexo 8. Certificado Antiplagio

¥
UB UNDAD DE TITULACIIN ¥ UNIDAD DE INTEGRACION %%
CummcULAR GESTION ENPAESAMAL
UNIVERSIDAD £ IPORMATICA

[3TATAL O SOUNAR CONTABILIDAD ¥ ALDITORIA

ING. MARIA DEL CARMEN IBARRA CHANGO EN CALIDAD DE
DIRECTORA DEL TRABAJO DE INTEGRACION CURRICULAR,

CERTIFICA

Que o trahajo de integraciée curricular denominado “ESTIMACION DE LOS
COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION Y SU INCIDENCIA EN EL
COSTO DE PRODUCCION DE LA EMPRESA DE EMBUTIDOS
SALINERITO DE LA PARROQUIA SALINAS, PROVINCIA BOLIVAR,
ANO 2023%, presentado por Daniel Sebastidn Manangon Femandez ¥ Emely
Manbel Punana Cayumbe. de ko carrera de Contabilidad y Auditoria paso el
andlisis de coincidencia no accidental en ln berramicoss TURNITING, reflejando
un porcentaje de similited del 8%, como se poede evidenciar en el documento

adpunto.

Gaarunda, 08 de abeil del 2024

Atentamenie,

\ { J
Ing. Mariadel Carmen fharm Chango
Directora

Direccion Av. Emasto Che Guevan y Gabriel Secala
Ouarande Lcusder

Telétono: (553) 3220 6059

www.seb.eduec
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Reporte de similitud

NOMERE DEL TRABAJO AUTOR

Estimacién de los costos indirectos de fa Emely Punina - Sebastidn Manangdn
bricacién y su incidencia en los costos d

e produccién de la

RECUENTO DE PALABRAS RECUENTO DE CARACTERES
24348 Words 132527 Characters
RECUENTO DE PAGINAS TAMARD DEL ARCHIVD

184 Pages 6.0MB

FECHA DE ENTREGA FECHA DEL INFORME

Apr 8, 2024 6:06 PM GMT-5 Apr 8, 2024 6:09 PM GMT-5

® 8% de similitud general

El total combinado de todas las coincidencias, incluidas las fuentes superpuestas, para cada
base de datos,

« 8% Base de datos de Intemet

@ Excluir del Reporte de Similitud

« Base de datos de publicaciones » Base de datos de Crossref

« Base de datos de contenido publicadode  « Base de datos de trabajos entregados
Crossref

« Fuentes excluidas manualmente

WAt

Resumen
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