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RESUMEN.

Dentro de la Provincia Bolivar la actividad economica predominante es la
agricultura; misma que dependiendo del sector, la altura y las caracteristicas
climaticas tiende a cambiar el producto. Durante varios afios los cultivos han sido los
principales generadores de desarrollo dentro de las localidades, como es el caso de la
cafia de azucar en el Recinto Changuil donde la cafiicultura es la protagonista, por
sus procesos en la elaboracion de los derivados como la panela, panela granulada y el
alcohol siendo este ultimo el producto que mas contribuye al desarrollo
socioeconémico del recinto. En el Recinto Changuil se evidencia los siguientes
problemas: la actividad agricola cuenta con poca asistencia técnica por parte de los
funcionarios del MAGAP, los productos derivados de la cafia de aztcar son vendidos
en sus hogares en poca cantidad son comercializados a los mercados mas cercanos de
las Guardias y San Pablo debido a que las vias se encuentran en mal estado y a su
vez la frecuencia de transporte es minima, no existen estudios que den a conocer la
caracterizacion de los cafiicultores, cabe recalcar que cuentan con una asociacion que
lamentablemente sus miembros directivos no muestran interés para que esta surja,
por esta razon los productos obtenidos de la cafia de azlcar no cuentan con una
adecuada presentacion. Con el objetivo de conocer la cafiicultura y su contribucién
socioeconomica a las familias del Recito Changuil se llevo a cabo un diagnostico
tomando como enfoque importante los procesos de los diferentes derivados de la
cafia de azucar, se ha estudiado mediante una base tedrica existente de diferentes
autores. El proyecto estd enmarcado con una metodologia descriptiva el cual se
aplico y describié en forma realista narrando los hechos tal y como suceden sin
alterar su contenido el cual nos permitio examinar de manera cuantitativa utilizando
datos estadisticos como son porcentajes y numeros los cuales nos llevaron a un
diagnostico cuantitativo del trabajo investigativo, cualitativa nos sirvié para
describir como su nombre mismo lo dice cualitativamente cada uno de los sucesos o
hechos que eran dificiles de cuantificar en nimeros es decir que se analizé cada uno
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de los respectivos comportamientos de los propietarios de las moliendas que busca
conocer aquellas caracteristicas de la produccion de la cafia de azucar en el Recinto
Changuil, por medio de esto llegar a conocer si la actividad ha logrado impulsar el
desarrollo socioeconomico del sector, la investigacion documental basada en el
PDOT de Régulo de Mora donde se obtuvo informacion acerca del Recinto Changuil
para la realizacion del proyecto, una vez realizada la encuesta se tomd en
consideracion aplicar los métodos cualitativos y cuantitativos para explicar los
resultados obtenidos, ademas estd fundamentada con los métodos inductivo porque
se observo los hechos que se presentaron sin alterar su contenido y asi obtuvimos
nuestras propias conclusiones sobre la informacion que necesitabamos para nuestra
investigacion y deductivo con este método se comprobd la realidad de la situacion
en la que se encontraban los cafiicultores verificando las variables establecidas en el
tema de estudio empleando una serie de técnicas e instrumentos de datos
especificamente la observacion directa, encuestas nos permitio elaborar y obtener
datos de manera rapida y eficiente se elaboraron 25 preguntas para conocer y medir
la opinién de los cafiicultores realizar un diagnostico socioeconémico para conocer
los particularidades de la actividad como son los costos de mantenimiento y
procesamiento de los derivados asi como también los ingresos de los mismos, la
generacion de plazas de empleo y los beneficios tanto econdmicos como sociales.
De esta manera se pudo concluir que las 30 familias dedicadas a la cafiicultura
poseen un total de 90 hectareas que de la produccién anual de los 3 derivados de la
cafia de azlcar tenemos un total de: 45.000 litros de alcohol, 900 quintales de panela
granulada, 9.000 panelas en bloque de 7 libras obteniendo un total de ingresos
anuales de 278.100,00 délares, siendo su costo de 116.280,00 dolares, lo cual genera
una utilidad anual de 161.820,00 ddlares, generando un total de 900 plazas de
empleo anual. Esto indica que la actividad de la caficultura ha impulsado el
desarrollo socioeconomico en el Recinto Changuil, porque cada cafiicultor puede
mantener a su familia en lo que respecta alimentacion, vestimenta, educacion, salud y
vivienda por esta razon siguen reinvirtiendo en esta actividad.

Términos Descriptivos: caficultura, Changuil, productividad, desarrollo
socioecondmico, superficie cultivada, rendimiento
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ABSTRACT

Within the province Bolivar the prevailing economic activity is the agriculture; Same
than depending on the sector, the height and the climatic characteristics you tend to
change the product. Cultivations have been the principal generators of development
within the localities during several years, as Changuil where the caficultura is the
heroine, for his processes in the elaboration of the by-products like the panela in
bloc, is the case of the sugar cane at the enclosure marked off by definite limits
panela granulated and alcohol. The following problems are evidenced in the Recinto
Changuil: The agricultural activity has not much technical assistance for part of the
officials of the MAGAP, the by-products of sugar cane are sold at their homes in not
much quantity the products obtained of sugar cane not are commercialized to the
Guardias and San Pablo closer markets because they find the roads in bad condition
and in turn the frequency of transportation is half note, studies that open into
knowing the caficultores characterization, stroke of ball do not exist to emphasize
that they count on an association that regrettably their directive members do not
show interest in order that this happen, for this reason they count on an adequate
presentation. For the sake of knowing the cafiicultura and his socioeconomic
contribution to the Recinto Changuil families carried to end a diagnosis taking like
important focus the processes of the different by-products of sugar cane itself, it have
studied myself by means of different authors' theoretic existent base. The project was
delimited with a descriptive methodology it was applicable and you described in
realist form telling the facts such and as they happen without altering his contents
which allowed examining of quantitative way utilized him statistical data like music
percentages and numbers which took us to a quantitative diagnosis of the
investigating work and qualitative you were useful for describing like his name per
se each one of the events or facts that they were says it qualitatively difficult to
quantify in numbers that means that each one of the respective behaviors of the
proprietors of the millings that attempts to know those characteristics of the
production of sugar cane was examined in the Recinto Changuil, by means of this
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getting to know if the activity has managed to encourage the socioeconomic
development of the sector, the documentary investigation based in PDOT Régulo of
Mora where Changuil for the realization obtained information about the enclosure
marked off by definite limits himself of the project, once the opinion poll was
accomplished took into consideration applying the qualitative and quantitative
methods to explain the obtained results itself, besides it is well-founded with the
inductive methods because the facts that presented itself without altering his contents
were observed and that way we obtained our own findings on the information that
we were needing for our investigation and deductive it was checked with this
method her reality of the situation that the direct observation, opinion polls found
themselves the cafiicultores verifying the variables established in the subject of study
using a series of techniques and instruments of data in specifically allowed us
elaborating and getting data from fast way and efficient they elaborated 25 questions
to know and to measure the cafiicultores opinion to accomplish a socioeconomic
diagnosis to know them particularities of the activity like music maintenance costs
and processing of the by-products as well as the entrances of the same, the generation
of plazas of job and the benefits so much economic like social. This way you could
come to an end than the 30 families dedicated they possess a total of 90 hectares to
the cafiicultura than we have a total of the annual production of the 3 by-products of
the sugar cane of: 45,000 liters of alcohol, 900 hundredweights of panela granulated,
9.000 panelas at block of 7 pounds getting a total from annual earnings of 278.100,00
dollars, being his cost of 116.280,00 dollars, which generates a yearly utility of
161.820,00 dollars, generating a total of 900 plazas of yearly job. This indicates that
the caficultura activity has encouraged the socioeconomic development in the
Recinto Changuil, because each caficultor can maintain nutrition to its family as
regards, clothing, education, health and house for this reason follow reinvesting in
this activity.

Descriptive Terms: cafiicultura, Changuil, productivity, socioeconomic
development, cultivated area, yield.
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CAPITULO |



DEFINICION DEL PROBLEMA

ANTECEDENTES.

Nombre cientifico de la cafia de azUcar (Saccharum officinarum) segun
(Fermin Subiros, 2015) explica que “fue importante en la dieta de las civilizaciones
primitivas, alrededor de 3000 afios a.C., y era empleada para ser mascada y para

ingerir su jugo” (p.4).

El cultivo de la cafia de azlcar se ha ido propagando a nivel mundial, lo cual se ha
hecho conocida y muy apetecida en varios campos de la alimentacién. (Avila, 2011)
afirma que: Cristobal Coldn introdujo la cafia en América en su segundo viaje (1493)
a la Isla de La Espafiola, pero eran cafias que no prosperaron. El éxito de las
plantaciones de cafia de azicar en Santo Domingo llevé a su cultivo a lo largo del
Caribe y América del Sur, este cultivo se desarrollé en paises como Brasil, México,
Pert, Ecuador, Colombia y Venezuela los cuales se encuentran en la lista de

productores de aztcar del mundo.

Las principales caracteristicas de la economia mundial del azicar en el afio 2017
demostrd ser el tercer afio de un déficit estadistico mundial, en el afio 2017 la
produccion mundial de la cafia de azlcar disminuyo en 1,06% respecto al afio 2016,
esta tasa de reduccion fue inferior a la tasa promedio de crecimiento registrada en el
periodo 2007 — 2017 (1,43%), en el afio 2013 se observd el nivel de mayor
produccion durante el periodo analizado (1 901 553,491 t).
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Figura 1. Produccién de cafia de azlcar a nivel internacional.
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Fuente: Boletin Situacional Cafia de aztcar



De acuerdo a la Ficha del Cultivo de Cafa de azlcar (Saccharum officinarum )

emitido por Ministerio de Agricultura y Ganaderia (2018) se puede identificar que:

Al afno 2017 de acuerdo al mapa de la produccién nacional de la cafia de azucar,

se ven representadas como principales productores las siguientes provincias:

Tabla 1.
Produccién de cafia de azlcar por Provincia afio 2016

Provincias Hectéreas Cultivadas
Carchi 1.213 ha
Imbabura 2.393 ha
Guayas 88.052 ha
Canar 9.357 ha
Loja 7.052 ha
Los Rios 2.000 ha
Bolivar 5.557 ha

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
Fuente: (Centro de Investigacion de la Cafia de Azucar del Ecuador , 2017)

De acuerdo al reporte emitido por el Ministerio de Agricultura y Ganaderia (2018)
la provincia que predomina en la produccion de cafia de azlcar a nivel nacional es
Guayas con un cultivo de 88.052 ha lo cual representa de entre las provincias

reflejadas en la figura 2 el 76% de la produccion.
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Figura 2. Hectarea de cafia de az(car por provincia
Fuente: (Ministerio de Agricultura y Ganaderia, 2018)



En el afio 2.017 representa un mayor rendimiento, de entre 2010 al 2017 con un
14% en relacion toneladas/hectareas de acuerdo a los datos del (Ministerio de

Agricultura y Ganaderia , 2018).
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Figura 3. Ranking de Rendimiento a Nivel Nacional 2017 de Todos (t/ha)
Fuente: (Ministerio de Agricultura y Ganaderia, 2018)

De acuerdo a la informacidn obtenida del Ministerio de Agricultura y Ganaderia
(2018) que se refleja en la tabla 2 el afio con mayor produccion en toneladas de cafia
de azucar es el 2015 despuntando con 10,106.105 con un rendimiento de 98,48
toneladas métricas por hectarea en cambio al 2017 descendié en 11 puntos

porcentuales en referencia al 2015.

Tabla 2.

Produccién (t) y Rendimiento (t/ha) 2017
Afo Produccion(t) Rendimiento(t/ha)
2010 8,347.182 78,06
2011 8,131.819 94,06
2012 7,378.922 77,48
2013 7,076.688 70,88
2014 8,251.306 85,16
2015 10,106.105 98,48
2016 8,661.609 82,76
2017 9,030.074 81,64

Editado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
Fuente: (Ministerio de Agricultura y Ganaderia, 2018)

En cuanto a las exportaciones e importaciones en la informacién obtenida se
puede identificar que mayoritariamente existen importaciones las cuales exceden a

las exportaciones en un 5% en ddlares y en un 54% en toneladas/ métricas.



Tabla 3.
Exportaciones cafia de az(car

Exportaciones Délares 83,359.243
Peso neto exportaciones () 84.075
Importaciones Dolares 87,420.273
Peso neto importaciones (1) 129.429

Elaborado por: Jenny Cunalata , Lizbeth Guerrero
Fuente: (Ministerio de Agricultura y Ganaderia, 2018)

Segun (Ministerio de Agricultura y Ganaderia , 2018) la Direccion Provincial
del MAGAP-Bolivar, registra que la provincia cuenta con un éarea de cafia de 5.557
ha, con un rendimiento promedio en toda la provincia de 4.2 a 4.5 t/ha localizadas en

las zonas subtropicales dentro de cada cantén.

Tabla 4.

Produccidn de cafia de azUcar por Cantén 2017

Cantdn Produccion Porcentaje
Echeandia 500,00 ha 9%
Caluma 200,00 ha 4%
Las Naves 30,00 ha 1%
San Miguel 606,90 ha 11%
Guaranda 3,530.00 ha 64%
Chimbo 340,10 ha 6%
Chillanes 350,00 ha 6%
Total hectareas de cultivo 5,557.00 ha 100%

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
Fuente: (Mantilla & Rochina, 2017) y (Ganaderia, Ministerio de Agriculturay, 2018)

El canton con mayor rendimiento es Guaranda que representa el 64% del total

de la produccion identificada a nivel de la provincia seguidamente del Cantén San

Miguel.

Tabla 5.

Rendimiento por Canton de la Provincia Bolivar 2017

Localidad Rendimiento (t/ha)

Guaranda 7,35
San Miguel 5,09
Caluma 1,59
Chillanes 2,03
Chimbo 3,69
Echeandia 2,47
Las Naves 7,25
Promedio 4,2

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
Fuente: MAGAP



El canton con mayor rendimiento es Guaranda con 7,35 toneladas por hectarea
cultivada seguido de San Miguel y Chimbo esto se podria deber a que en estos
sectores la actividad se ha realizado con mayor frecuencia y posiblemente con mayor

tecnificacion. (Centro de Investigacion de la Cafia de Azucar del Ecuador , 2017)

Segun la encuesta realizada por el (SINAGAP, 2010), queda demostrado que en el

Cantdén San Miguel de Bolivar presenta la siguiente area de cultivo de cafa.

Tabla 6.
Produccidn de cafia Cantén San Miguel 2017

Cantén Parroguia Recinto Ha % Produccion
San Miguel Bilovan Ramospamba 10,60 2%
San Miguel Bilovan Matapalo 35,30 6%
San Miguel Bilovan La Florida 49,40 8%
Total produccién Bilovan 95,30 16%

San Miguel Régulo de M.  Chontapamba 56,40 9%
San Miguel Régulo de M.  La Fortuna 21,20 3%
San Miguel Régulo de M.  Changuil 70,60 12%
San Miguel Régulo de M.  San Vicente bajo 42,30 7%
Total produccién Régulo de Mora 190,50 31%

San Miguel Balsapamba  Cariotal 14,10 2%
San Miguel Balsapamba  Cadial 35,30 6%
San Miguel Balsapamba  La Chorrera 10,60 2%
San Miguel Balsapamba  Mufiapamba 21,20 3%
San Miguel Balsapamba  San Cristdbal 56,40 9%
San Miguel Balsapamba  Huilloloma 35,30 6%
San Miguel Balsapamba  Alungoto 7,10 1%
San Miguel Balsapamba  San Vicente 141,10 23%
Total produccién Balsapamba 321,10 53%

Total 606,90 100%
Total % produccién en relacion a la provincia 5.557,00 11%

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
Fuente: SINAGAP- Bolivar

La Parroquia Régulo de Mora segin él (Gobierno Auténomo Descentralizado

Parroquial Rural “Regulo de Mora”, 2015), “cuenta con una cobertura agropecuaria y

un uso agricola; contempla un area de 1.650,53 ha, misma que equivale al 19% de su

territorio con un tiempo de cultivo de medio afio o afio”.
Afade ademas que:

La produccién de cafia de azucar en el Recinto Changuil Medio de acuerdo a la

matriz de produccion y productividad de Bolivar entregada al 2018 por parte del
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Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca, refleja que los
productores de cafia de azUcar de este recinto ascienden a 30 familias, quienes se
han dedicado al cultivo de la cafia de azGcar como a la produccion y
comercializacion de sus derivados. (Gobierno Auténomo Descentralizado
Parroquial Rural “Regulo de Mora”, 2015),

Los productos que se obtienen de la cafia de azlcar segun Gaibor & Viscarra (2018)

son:

e La panela en blogues de diferente tamafio y formas, la misma que se la
presenta empacada en hoja de platano seca, que permite una mejor
conservacion. (Gobierno Autonomo Descentralizado Parroquial Rural
“Regulo de Mora”, 2015),

e La panela granulada que es un producto muy parecido al azUcar, puede ser
de varios colores dependiendo de la clasificacion de la materia prima o el
estado de madurez que estas se encuentren, su presentacion es en fundas
sencillas, por quintales sin ningun tipo de marca e informacion necesaria.
(Gobierno Autonomo Descentralizado Parroquial Rural “Regulo de Mora”,
2015),

o El licor que es el vapor del jugo de la cafia fermentada y puesto al fuego.
(Gobierno Auténomo Descentralizado Parroquial Rural “Regulo de Mora”,

2015)



FORMULACION DEL PROBLEMA

¢De qué forma la cafiicultura ha impulsado el desarrollo socioecondémico en el
Recinto Changuil, Parroquia Régulo de Mora Canton San Miguel Provincia Bolivar

en el afio 20177?



DESCRIPCION DEL PROBLEMA

Los moradores del Recinto Changuil se dedican a diferentes actividades
agricolas como a la plantacién: cacao, café, pasto, maiz y cafia de azUcar, siendo esta
ultima el cultivo que mayoritariamente se encuentra en el recinto, especialmente de
la variedad de cafia Proestation Oest Java (POJ) 2878, de acuerdo al Ministerio de
Agricultura y Ganaderia (Ganaderia, Ministerio de Agricultura y, 2018), en este
Recinto son 30 familias que se dedican a esta actividad, que cultivan 90 hectareas, la
transformacion de la materia prima se lo realiza en las diferentes procesadoras donde
se encuentran los molinos para la extraccion del jugo de la cafia de azlcar y poder
elaborar los siguientes productos como: panela granulada, panela en bloque de 7
libras y los tres tipos de licor (pajaro azul, pata de vaca, blanco) para la

comercializacion.

Se puede evidenciar que la produccién y transformacion de la cafia de azlcar en el

Recinto Changuil afronta los siguientes problemas:

“La Sra. Gaibor presidenta de la junta parroquial de Regulo de Mora considera que la
zona es de gran productividad agricola, con poca asistencia técnica por parte de los
funcionarios del MAGAP que ayuden al control de plagas como son saltahojas, afido
amarillo y barrenador del tallo siendo estas las causantes de la disminucion del
cultivo, reduce el valor de la cosecha o incrementa los costos de produccion”. (F.

Gaibor, comunicacion personal, 20 de diciembre de 2018).

“Los caiiicultores de Changuil tienen una educacion primaria y secundaria lo
que impiden tomen estrategias de expansion en el mercado o que los recursos
obtenidos sean reinvertidos con el propdsito de implantar una industria que se
dedique al procesamiento y comercializacion de los derivados de la cafia de azlcar

(saccharum officinarum)”. (Gaibor, 2018)

Se puede evidenciar que el transporte en el Recinto Changuil no es frecuente
debido al mal estado de la vias por esta razon la mayoria de los productos son
vendidos en los mercados mas cercanos como en las Guardias, San Pablo, y no
pueden trasladarse a otros mercados como Guaranda y Balsapamba para ofertar sus

productos, segun la revista (Junta Parroquial de Changuil, 2017), nos indican que la
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presentacion de sus productos para la venta al por mayor es de la siguiente manera el
licor y botellas de 4 litros, la panela granulada es empaca en saquillos y por ultimo la
panela en bloque de 7 libras es envuelta en hojas de platano y sujeta con hilos de

pléastico.

Se conoce la existencia de una asociacion de caficultores que al principio
trabajaron en conjunto para obtener el registro sanitario y la marca para el alcohol,
pero lamentablemente sus miembros directivos no han mostrado interés en que la
asociacion surja a medida del tiempo, es por esta razén que la asociacion no cuenta
con una adecuada presentacion de sus productos para poder venderlos. (Junta
Parroquial de Changuil, 2017).
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PREGUNTAS DIRECTRICES

e .La caficultura impulsa el desarrollo socioeconémico de las familias del
Recinto Changuil?

e ;Los ingresos que genera la caficultura representan un alto porcentaje del
total de ingresos familiares?

e ;Lacaficultura ha generado empleo de los habitantes de Changuil?
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JUSTIFICACION

La investigacion logr6 realizar un analisis en donde se da a conocer que la
produccion agricola, es la principal actividad econémica de la Parroquia Régulo de
Mora, especialmente del Recinto Changuil, donde se dedican la mayor parte de los
moradores a sembrar y procesar cafia de azlcar desde hace varios afios, sin embargo
segun la (Junta Parroquial de Changuil, 2017), siendo en muchos de los casos el
unico sustento de las familias de este sector y con la finalidad de contribuir a la
economia de la parroquia, por esta razén se ha realizado una investigacion creando
un documento que dé a conocer la relevancia de ésta actividad economica. La
pertinencia se establece al manifestar que este tipo de trabajo es oportuno en funcién
a que se busca impulsar el desarrollo del pais, como lo menciono “la Sra. Gaibor, por
medio de actividades econdmicas sustentables, que favorezcan al sector en el que se
realiza, por lo que a través de este estudio se dard a conocer lo beneficioso de la
cafiicultura para el desarrollo del Recinto Changuil especialmente de las personas
que se dedican a realizarla”. (F, Gaibor, comunicacion personal, 20 de diciembre de
2018). La factibilidad es debido a que se conoce este recinto y se puede obtener
informacion real y clara de las personas implicadas (cafiicultores) por medio de:
reuniones y encuestas, sumandose que se cuenta con el adecuado asesoramiento y
guia de profesionales expertos en investigacion de la Universidad Estatal de Bolivar,
permitiendo el adecuado logro de los objetivos. Como se expresa anteriormente se
tendra como resultados: nimero de personas que se dedican a esta actividad, la
produccion, el movimiento econdmico y las diferentes oportunidades que se brinda a
favor del desarrollo social y econdmico del Recinto Changuil. Los beneficiarios
directos seran las autoridades tanto del GAD provincial, cantonal e incluso
parroquial debido a que la informacion que contendra el proyecto servirad de fuente o
sustento para tomar decisiones adecuadas a la hora de emitir politicas de
mejoramiento de las condiciones actuales de las vias, de produccion y
comercializacién de la produccién (regulacion de mercados), ofertar asesoria técnica
a las personas que se dedican al cultivo de la cafia de azlcar y a la (Junta Parroquial
de Changuil, 2017) declar6 como beneficiarios indirectos seran los pobladores de
este recinto porque tendran acceso terrestre adecuado y posiblemente crezca esta

actividad econémica.
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OBJETIVOS
Objetivo General

Determinar la contribucién de la caficultura al desarrollo socioeconémico, en el

Recinto Changuil, Parroquia Régulo De Mora, Cantén San Miguel, Provincia
Bolivar en el afio 2017.

Objetivos Especificos

e Realizar un diagnostico del sector caficultor del Recinto Changuil.
e Detallar el proceso productivo de la cafia y sus derivados.

e Conocer los costos que intervienen en los procesos de produccion y
transformacion de la cafia de azlcar.

e Determinar los beneficios socioeconémicos que aporta la cafiicultura a los
habitantes de Changuil.
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CAPITULO II



MARCO REFERENCIAL
Ubicacion

El Recinto Changuil se encuentra ubicado a 53 kilometros de la ciudad de Guaranda

y a 75 kilometros de Babahoyo.
Extension

Tiene 8.663,99 Ha.

Limites:

Segun el (Gobierno Autéonomo Descentralizado Parroquial Rural “Changuil”, 2015)
“se encuentra ubicada al norte la Parroquia Bilovan, Canton San Miguel, al sur
Parroquia Matriz, Canton Chillanes, al este Parroquia Bilovan, Canton San Miguel,
Parroquia Matriz, Canton Chillanes y al oeste Canton Montalvo y Provincia de los

Rios.”
Uso y cobertura del suelo

“El bosque natural, cuenta con una cobertura de bosque (tierra forestal) y un
uso de conservacion y proteccion; contempla un area de 2.009,51 Ha, misma que
equivale al 23,2% de su territorio con un tiempo no aplicable” (Gobierno Autonomo

Descentralizado Parroquial Rural “Changuil”, 2015, p. 6)

Asi mismo el (Gobierno Autonomo Descentralizado Parroquial Rural
“Changuil”, 2015) menciona que “los cultivos de cacao y café (50% -50%), dispone
de una cobertura agropecuaria y un uso agricola; contempla un area de 331,68 Ha,

misma que equivale al 3.8% de su territorio con un tiempo de cultivo permanente”.

Se pudo observar que los “cultivos de ciclo corto esta compuesto por el tipo de
cobertura agropecuaria en un uso agricola, este tipo de cobertura corresponde un area
de 85,36 Ha, que equivale al 1% del territorio Parroquial con un tiempo de cultivo de
medio afio y de un afio” (Gobierno Auténomo Descentralizado Parroquial Rural
“Changuil”, 2015, p. 7).
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También el mismo PDOT sefala que:

Cultivos de ciclo corto y Pasto cultivo (50% - 50%), Este uso de suelo,
contempla una cobertura agropecuaria y un uso agropecuario mixto, contenido
en un area 2.899,21 Ha. Area que equivale al 33.5 % del territorio Parroquial,
con un tiempo de cultivo de medio afio o afio. (Gobierno Auténomo

Descentralizado Parroquial Rural “Changuil”, 2015, p. 7)

Caracteristicas demograficas

A continuacion, el. (Gobierno Autonomo Descentralizado Parroquial Rural

“Changuil”, 2015) describe una desagregacion de poblacion caracterizada por rangos

de edad y por sexo:

En la edad de 0 a 14 afios se tiene 173 hombres y 190 mujeres que nos da
un total de 363 habitantes. (p.13)

En la edad de 15 a 64 afios se tiene 236 hombres y 243 mujeres que nos da
un total de 479 habitantes que representa el grueso de la poblacién en la
Parroquia. (p.13)

En la edad de 65 afios en adelante se tiene 59 hombres y 43 mujeres que
nos da un total de 102 habitantes. (Gobierno Auténomo Descentralizado
Parroquial Rural “Changuil”, 2015, p. 13)
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MARCO TEORICO CIENTIFICO

La cafa de azucar. - Origen.

La cafia de azUcar se dio por diversas circunstancias que ha tenido gran auge a

lo largo de los afios. (Gaibor, G, & Viscarra, I. 2018) afirma.

El origen de la cafa, se dio en Nueva Guinea, es decir, no existen datos méas

antiguos en otros lugares del mundo que sefialen la existencia de esta planta”.

A lo largo de la historia de Ecuador a partir de las luchas de independencia que
vivieron muchas naciones, por lo tanto el (Comité técnico agricola, 2017) resaltan

que:

El nombre cientifico de la cafa de azlcar es Saccharum officinarum, esta es

una planta que forma parte de la familia de las poaceas.

La etimologia de este nombre cientifico nos dice que el Saccharum proviene
del griego Sakcharon, el cual significa Azlcar y palabras similares
provenientes de malayo y sanscrito que hablan del jugo de la cafia de azucar o

especificamente azucar.

Por otro lado el (Comité nacional para el desarrollo sustentable de la cafia de

azucar, 2015) menciona que:

Officinarum es el epiteto que se le otorgaba por los latinos a los productos que

eran vendidos como hierbas medicinales.
Proceso de plantacion de la cafia de azlcar

Para el proceso de plantacion de la cafia de azucar se sigue algunos pasos que

se detallan a continuacidn las cuales han venido dandose por generaciones.

1. Selecciona plantas de cafia de azucar que estén sanas. Resulta mucho
mas facil encontrar cafia de azlcar en temporadas de cosecha, a finales del
verano y a principios del otofio. Si no puedes encontrar plantas de cafia de
azucar en tu centro de jardineria local, podras encontrarlas generalmente en

puestos de venta por las carreteras y en los mercados de agricultores. Por lo
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general, las tiendas de comestibles asiaticos también venden plantas de cafia
de azucar. (Wikihow, 2015)

2. Divide los tallos de cafia de azucar en piezas de 30 cm (1 pie) de largo.
Deja tres o cuatro uniones por pieza para que haya mas posibilidades de que
cada pieza produzca unos cuantos brotes. Si los tallos tienen algunas hojas
o flores, retiralas y continta con el proceso.

3. Planta la cafia de azucar. Coloca los tallos en forma horizontal dentro de
los surcos. Cubrelos con tierra. No plantes los tallos verticalmente o, de lo
contrario, no creceran.

4. Espera hasta que las cafias de azUcar crezcan. Los brotes empezaran a
crecer desde los nodulos de los tallos durante la primavera. Podras verlos
atravesar la tierra para formar tallos de cafia de azucar individuales, los

cuales alcanzaran una gran altura para finales del verano. (Wikihow, 2015)
Cultivar y cosechar la cafia de azucar

1. Fertiliza la cafia de azUcar con nitrogeno. Debido a que la cafia de azcar
es un tipo de hierba, se nutre de fertilizantes ricos en nitrégeno. Puedes
fertilizar las plantas de cafia de azdcar con un fertilizante de hierbas
estandar o decidirte por una opcion orgdnica como el estiércol de pollos.
Fertilizar solo una vez, cuando los brotes empiecen a emerger, ayudara a
que la cafa de azucar crezca fuerte y saludable para que tengas una buena
cosecha en el otofio. (Wikihow, 2015)

2. Elimina frecuentemente la maleza acumulada en el area de siembra. La
cafia de azlcar crecera bajo condiciones extremas y requiere poco
mantenimiento, excepto cuando se trata de eliminar la maleza. No
descuides el area de siembra, ya que la maleza podria obstruir los nuevos
brotes antes de tener la oportunidad de crecer. Es necesario el deshierbe
constante hasta que las cafias de azlcar tengan la altura necesaria para
ensombrecer y obstruir la mayor parte de maleza por su cuenta. (Wikihow,
2015)

3. Supervisa la presencia de plagas y enfermedades. Existe una serie de
plagas y enfermedades que pueden afectar a la cafia de azlcar. Las plagas
tales como los agujeros y los insectos son mas propensas a afectar un



cultivo bajo condiciones de inundacion, mientras que las enfermedades
pueden producir un desarrollo de hongos y putrefaccion. Revisa la cafia de
azucar con frecuencia para detectar signos de plagas o pudricion, y adopta
medidas preventivas que reduzcan su aparicion siempre que sea posible.
(Wikihow, 2015)

4. Cosechar. Debes dejar que las plantas de cafia de azUcar crezcan durante el
mayor tiempo posible antes de la primera helada del afio. Si las dejas en la
tierra hasta después de la primera helada, no podras utilizar tus plantas para
hacer jarabe de azucar. (Wikihow, 2015)

5. Usa un machete para cortar las cafias cercanas al suelo. Los tallos
maduros estaran altos y gruesos, similares al bambu, asi que no podras
cortarlos con unas simples tijeras de jardineria. Usa un machete o una sierra
para cortar las cafias de azucar tan cerca al suelo como sea posible, asi
podrés hacer uso de la mayor cantidad de planta posible. (Wikihow, 2015)

6. Arranca las hojas de la cafia de azUcar. Asegurate de utilizar guantes
porque las hojas son muy puntiagudas. Usalas para cubrir el area de
siembra. Las hojas actuaran como un abono organico que protegeran las
raices de las cafias de azucar durante el invierno. Si no tienes suficientes
hojas para cubrir toda el area de siembra, usa un poco de paja adicional para
terminar el trabajo. (Wikihow, 2015)

Distribucion geografica

La cafia de azUcar es muy apetecida en todo el mundo, como es en el Ecuador,
especificamente en el recinto Changuil, que tiene una extensién de sembrios

considerables para su posterior comercializacion.

Actualmente el cultivo del azlcar se lleva a cabo en muchos paises, como El
salvador, Guatemala, Brasil, México, Argentina, Republica Dominicana, Ecuador,
Bolivia, Pert, Colombia y Venezuela, estos son unos de los mas grandes
productores de azlcar en el mundo entero. (Ministerio de Agricultura y Ganaderia
, 2016)

Su sembrio se lo hace en zonas célidas y esto hace que tenga un sabor

agradable al gusto.
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Caracteristicas de la cafia de azUcar

La cafia de azUcar de la parroquia Changuil, es dulce y tiene una forma similar

al bambu. (Avila, 2011) afirma:

Sus hojas son largas, lanceoladas y fibrosas, con bordes dentados y una
nervadura central gruesa. Miden entre 30 y 60 centimetros de longitud y
alrededor de 5 centimetros de ancho. Desarrolla paniculas, un tipo de
inflorescencia, en la que se alojan espiguillas de flores minlsculas y en cuyos
extremos se aprecia una especie de pelusa larga y sedosa. El fruto es una
cariopside de 1.5 milimetros de largo, con una sola semilla en su interior.
(Avila, 2011)

Nutrientes de la cafa de azUcar

Es por ello que se puede observar que “La cafia de azucar se le conoce en el

aspecto nutricional por ser un alimento con un alto contenido de calorias e hidratos

de carbono” (Ovalle, 2018). Asi como otros nutrientes en menor cantidad:

Calcio, Potasio, Hierro, Magnesio,Vitamina B9, Vitamina B2, Vitamina B, Agua,

Vitamina B6, Zinc, Fosforo, Sodio, Selenio, Vitamina B3 (Ovalle, 2018).

La cafia de azucar es beneficiosa para la salud. (Ovalle, 2018) afirma:

El aporte especial de calorias de la cafia de azlcar ayuda al mantenimiento de
las funciones vitales del organismo, asi como la temperatura corporal del
cuerpo. Siendo fundamental como aporte de energia en el desarrollo de
actividades fisicas, y para combatir enfermedades o problemas en el

organismo.

Beneficios de la cafia de azUlcar

También hay autores que resaltan que:

Bajar el indice glucémico: Aquellas personas que padezcan de un indice

glucémico bajo, por crear menos picos azucar en la sangre, la cafia de
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azucar por tener un indice glucémico de 43 ayudara a aumentar los niveles
de azucar. (Direccidn de sintesis y cuentas nacionales, 2015)

e Mejora la digestion: La cafia de azlcar como remedio casero ayuda a
promover y mejorar la digestion, esto gracias a la alta cantidad de potasio y
fibra soluble que contiene, que evita las infecciones estomacales y el
estrefiimiento. (Direccion de sintesis y cuentas nacionales, 2015)

e Previene el cancer: La cafia de azucar es un alimento alcalino por la alta
concentracion de calcio, hierro, manganeso, hierro y magnesio que
contiene. Lo que convierte a la cafia de azlcar en un anticancerigeno
natural en especifico el cancer de prostata y mama. (Direccidn de sintesis y
cuentas nacionales, 2015)

e Remedio natural para la diabetes: Los azucares presentes en la cafia de
azucar tienen los niveles glucémicos bajos. Lo que impide que se suban los
niveles de glucosa en la sangre en las personas que sufren de diabetes,
ademas de ayudarlo a la salud cardiovascular. (Direccion de sintesis y
cuentas nacionales, 2015)

e Mejora y cuida la piel: Los &cidos alfa hidroxi que contiene la cafa de
azucar benefician la salud de la piel al prevenir el envejecimiento, ademas
de hidratarla y combatir las infecciones. (Direccion de sintesis y cuentas

nacionales, 2015)
Variedades de la cafia de azucar
Las variedades de cafia mas comunes que se utilizan en el Ecuador son:
e Variedad POJ- 2878

Tiene tallos largos, de didmetro mediano a grueso, color amarillo verdoso,
volviéndose méas amarillo al madurar. Macolla abundantemente. Las hojas
son verde palido rectas con las puntas sobre caidas; vainas o yaguas con una
capa de pelos y algo rigidos en su parte de atras que son mas 0 menos largos.

(Comité técnico agricola, 2017)
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e Variedad POJ-2714

Esta variedad es hermana de las anteriores apreciada en algunas regiones del
pais especialmente para la produccion de panela. Es muy dura y es capaz de
dafar los trapiches descuadrandolos y reventando sus masas. Tiene tallos
largos, gruesos, un poco zigzagueados, de color morado, amarillento cuando
nuevos y morado rojizo muy oscuro 0 morado verdoso 0scuro con zonas
verde claro cerca del anillo ceroso, a mayor edad. Su macollamiento es

mediano. (Comité técnico agricola, 2017)
Cultivo de la cafa de azUcar

Su modo de cultivo se da de diversas maneras, por lo tanto (Comité nacional
para el desarrollo sustentable de la cafia de azlcar, 2015) sefiala lo siguiente:

La cafia de azucar es un cultivo altamente extractor de nutrientes del suelo y
requiere considerables dosis de fertilizacién de macro y micronutrientes para
suplir sus necesidades, debido a su elevada capacidad de produccion de
biomasa 1, que en peso fresco alcanza un valor cercano o superior a 100 t/ha
(que significa entre 20 y 35 t/ha de materia seca), lo cual, asociado a la
prolongada duracion de su ciclo, implica una extraccion de nutrientes del suelo
de entre 800 a 1.500 kg/ha por afio, sobresaliendo el potasio y silicio, seguidos

de nitrégeno, fésforo y otros nutrientes.
Condiciones climaticas para la produccion de la cafia de azUcar

Para que se dé una produccion adecuada es necesario que existan las
condiciones climaticas adecuadas segun (Comité nacional para el desarrollo

sustentable de la cafia de azucar, 2015) sefiala que:

Esta planta tropical puede desarrollarse rapida y seguramente en sitios calientes
y soleados, la temperatura minima requerida para crecer es de 14 0 16° C y
para que esta tenga un crecimiento muy bueno debe estar en un medio con una
temperatura de al menos 30° C. (Comité nacional para el desarrollo sustentable

de la cafia de azucar, 2015)
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Suelo

Asi como el clima también el suelo debe reunir las condiciones necesarias, por

lo tanto la (Direccion de sintesis y cuentas nacionales, 2015) manifiesta que:

El suelo es el medio natural que proporciona a las plantas el sostén fisico, agua
y nutrientes para su desarrollo. Sin embargo, con frecuencia estos nutrientes se
encuentran en cantidades insuficientes, o bien estdn en proporcion
desbalanceada, lo cual evita que se obtengan los rendimientos maximos

potenciales.

Las condiciones ideales de suelo para el cultivo de la cafia de azlcar, segun

(Direccidn de sintesis y cuentas nacionales, 2015) son:

Suelo bien drenado, sin problemas de salinidad, profundo, franco, con una
densidad aparente de 1.1 a 1.2 g/cm3, con un adecuado equilibrio entre los
poros de distintos tamafios, con porosidad total superior a 50%; una capa
freatica bajo los 1.5 a 2 m desde la superficie y una capacidad de retencion de
la humedad disponible de 15% o superior (15 cm por metro de profundidad del
suelo), caracteristicas que deben permanecer al menos en los primeros 50 cm

del suelo, donde se localiza la mayor cantidad de raices.
Elementos esenciales en el cultivo de la cafa de azlcar

Para considerar esencial un nutriente se deben tomar en cuenta tres criterios

(Direccidn de sintesis y cuentas nacionales, 2015) menciona los siguientes:

a. La planta no puede completar su ciclo de vida en ausencia del elemento
mineral;

b. La funcién de este elemento debe ser especifica y no puede ser
reemplazada por otro elemento; y

c. El elemento debe participar directamente en el metabolismo de la planta.

(Direccion de sintesis y cuentas nacionales, 2015)

Sin embargo también segin (Direccidn de sintesis y cuentas nacionales, 2015)

ratifica que:
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De acuerdo con esta definicidn, los elementos minerales que tengan efectos
indirectos en el crecimiento de las plantas no son considerados como
esenciales. Los elementos que bloguean los efectos toxicos de otros elementos
y los que reemplazan a otros en funciones menores especificas como
reguladores de la presion osmética, no son esenciales; pero pueden ser
considerados como elementos benéficos, entre los cuales se tiene al silicio (Si),
sodio (Na), cobalto (Co), etc.

Epoca de siembra y cosecha

Como cualquier tipo de cosecha debe de cumplir algunas etapas hasta obtener

el producto deseado (Guerrero, 2012) al respecto manifiesta:

Epoca de plantacion

La época de plantacion es muy importante y tiene una gran incidencia
sobre el rendimiento. Las plantaciones tempranas se realizan entre los
meses de febrero y marzo, y las plantaciones tardias entre julio y
setiembre.

Cosecha

El tiempo apropiado para la cosecha se determina mediante el andlisis del
grado brix, que se realiza en tres partes de la cafia: punta, medio y base. La
cafa llega a su periodo 6ptimo de cosecha cuando la diferencia de grado
brix entre las partes es minima. (Guerrero, 2012)

Plagas

Existen muchos tipos de plagas que en especifico el (Centro de
Investigacion de la Cafia de Azlcar del Ecuador , 2017) menciona los

siguientes:

Saltahojas: continua siendo la plaga méas importante de la cafia de azlcar
hasta ahora las tecnologias desarrolladas para el manejo de esta plaga han
permitido ejecutar un control oportuno y eficiente, teniendo como
componente oficial la conservacion y aumento de los enemigos naturales,
las buenas practicas agronomicas, la tolerancia de las variedades

cultivadas y el uso nacional de insecticidas.
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Barrenador del tallo: constituyen una de la plaga de mayor importancia
econdémica en la mayoria de paises productores de cafia de azlcar y
agrupa varias especies del genero Diatraea alguna de esta tiene una
distribucion méas amplia en el continente americano, como es el caso de
D. saccharalis y otras se encuentran confinadas en areas més localizadas.

(Centro de Investigacion de la Cafa de Azucar del Ecuador , 2017)
Productos derivados de la cafia de azUcar

La cafa de azlucar nos brinda diferentes derivados entre las cuales
(CENGICANA, 2014) da a conocer los més elaborados:

La cafia de azUcar es una graminea muy rica en azucares y propia de zonas
tropicales y subtropicales, estando sus rendimientos muy en dependencia de las
variedades, suelos en los que se siembra. La cafia ha sido sembrada para
producir azlcar solamente, sin embargo, tanto en su fase agricola como
industrial, genera una gran cantidad de subproductos que a su vez se devienen
en materia prima de excelente calidad para maultiples renglones tanto de

consumo nacional como para la exportacion.
Extraccion del jugo
El jugo es extraido de manera artesanal (CENGICANA, 2014) ratifica:

La extraccion del jugo es moliendo la cafia entre pesados rodillos 0 mazas
constituye la primera etapa del procesamiento del azucar crudo. Primero, la
cafia se prepara para la molienda mediante cuchillas giratorias que cortan los
tallos en pedazos pequefios, mediante molinos de martillo que desmenuzan,
pero no extraen el jugo, o bien, en forma mas general, por una combinacion de

dos o tres de dichos métodos.
Produccioén de alcohol

Uno de los productos méas importantes derivados de la cafia de azucar segun

(Crowe, 2015) es el alcohol afirma:
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Otra produccién muy atractiva a partir de la cafia de azlcar es la obtencion de
alcohol a partir de las mieles finales del proceso de produccion de azlcar,
debido a la elevada productividad que puede obtenerse en comparacion con

otros cultivos.
La panela

La panela es bastante apetecida en la gastronomia de acuerdo con (Crowe,

2015) menciona que:

Es un ingrediente importante en la gastronomia de Mesoameérica, Perq,
Colombia, Venezuela y Ecuador. Se utiliza para la elaboracion del melado o
miel de panela (una especie de caramelo), que es base de muchos postres y

dulces tradicionales.

La elaboracion de la panela, por lo general, se realiza en los trapiches en
procesos de agroindustria rural que involucran a multiples trabajadores
agricolas y operarios de proceso. En Colombia se estima la existencia cerca de
20.000 trapiches paneleros que vinculan directa e indirecta cerca de 350.000

personas en las actividades de cultivo de la cafia, elaboracion de la panela.

En el proceso se utilizan tres vasijas de cobre o bronce. La primera vasija es
donde se da comienzo a la coccion del liquido proveniente de la cafia (guarapo
no fermentado); en la segunda vasija se va transportando la espuma y otras
impurezas del hervor de la primavera; y asi consecutivamente de la segunda a

la tercera.
Teorias de desarrollo econémico y social
Teoria de la modernizacion

Esta teoria fue considerada para el desarrollo del trabajo de titulacion debido a
que la misma busca medir las condiciones de comodidad en la vida cotidiana de cada
individuo (cafiicultores) (Smelser, 1984, pags. 168-274) considera aspectos politicos,

administrativos, familiares entre otros a la vez que ratifica sobre:
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La teoria de la modernizacion establece que las sociedades modernas son méas
productivas, los nifios estdn mejor educados y los necesitados reciben mas
beneficios. El analisis de Smelser afirma que las sociedades modernas tienen el
aspecto particular de la diferenciacion estructural particular, es decir, una
definicién clara de las funciones y papeles politicos de las instituciones.
Smelser argumenta que, aunque la diferenciacion estructural ha aumentado la
capacidad funcional de las instituciones modernas, a la vez también ha creado
un problema de integracion y de coordinacion de las actividades de diferentes
nuevas instituciones. (Smelser, 1984, pags. 168-274)

Ecuador como pais en vista de desarrollo se ve muy necesario la

modernizacién. (Clelland, 2006, pags. 167-170) menciona que:

De acuerdo con esta exposicion Rostow ha encontrado una posible solucion
para promover la modernizacion en los paises del Tercer Mundo. Si el
problema que enfrentan estos paises es la falta de inversiones productivas,
entonces la solucion para estos paises esta en que se les provea de ayuda en

forma de capital, tecnologia, y experiencia. (Clelland, 2006, pags. 167-170)
El autor también menciona que:

Como fundamentos esenciales, incluyendo aquellos en los que se basan los
planteamientos de Rostow. (Clelland, 2006, pags. 167-170) afiade los

siguientes enunciados:

i.  La modernizacién es un proceso homogenizador; es este sentido sélo
podemos decir que la modernizacion genera tendencia hacia la
convergencia entre sociedades; por ejemplo, Levy sostiene que: “a
medida que pasa el tiempo, ellos y nosotros nos pareceremos cada vez
mas los unos a los otros ya que los patrones de modernizacion son
tales que, a medida que las sociedades se modernicen mas, se
pareceran mas las la una a la otra”. (Levy, 2005, pags. 189-207)

ii.  Por ultimo, la modernizacion es un proceso largo. Es un cambio
basado mas en la evolucion, que en un salto revolucionario. Tardara

generaciones e incluso siglos para que culmine, y su impacto profundo
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solo se sentird a través del tiempo. Todos éstos supuestos se derivan de
la teoria evolucionaria fundamentalmente desarrollada en Europa y
Estados Unidos. (Huntington, 1996, pp. 90-31; 45-52)

Teoria de la dependencia

De acuerdo con. (Prebisch, 1950) la teoria de la independencia se da al hecho

de que:

Las bases de la teoria de la dependencia surgieron en 1.950 como resultado,
entre otros, de las investigaciones de la Comision Econdémica para América
Latina y el Caribe (CEPAL). Uno de los autores mas representativos fue Radl
Prebish. El punto principal del modelo Prebisch es que para crear condiciones

de desarrollo dentro de un pais es necesario:

a) Controlar la tasa de cambio monetario, poniendo mayor énfasis en
politicas fiscales que en politicas monetarias.

b) Promover un papel gubernamental mas eficiente en términos de
desarrollo nacional.

c) Crear una plataforma de inversiones, dando prioridad al capital
nacional.

d) Desarrollar estrategias nacionales que sean coherentes con el modelo
substitucion de importaciones, protegiendo la produccion nacional al

imponer cuotas y tarifas a los mercados externos. (Prebisch, 1950)
Teoria de la globalizacion
También hay autores que resaltan que:

La teoria de la globalizacion surge del mecanismo global que presenta una
mayor integracion con énfasis particular en la esfera de las transacciones
econdémicas. En este sentido, esta perspectiva es parecida al enfoque de los
sistemas mundiales. Sin embargo, una de las caracteristicas fundamentales de
la teoria de la globalizacion se centra y enfatiza en aspectos culturales y
econdmicos, asi como de comunicacion a escala mundial. Esta escuela

argumenta que los principales elementos modernos para interpretar los
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procesos de desarrollo son los vinculos culturales entre los paises, ademas de
los vinculos econdmicos, financieros y politicos. En esta comunicacion
cultural, uno de los factores mas importantes es la creciente flexibilidad de la

tecnologia para conectar a la gente alrededor del mundo. (Kaplan, 1993)

Por otra parte (Moore, 1993) sefiala que los principales aspectos de la

globalizacion son los siguientes:

a) Reconoce que los sistemas de comunicaciones globales ganan cada vez
mas importancia, y a través de este proceso los paises interactian mas
frecuentemente y con mayor flexibilidad, no s6lo en el &mbito
gubernamental sino también en el ambito de la poblacion.

b) Aunque los principales sistemas de comunicacion operan dentro de paises
mas desarrollados, estos mecanismos también se extienden a los paises
menos desarrollados. Este hecho incrementa la posibilidad de que grupos
marginales en paises pobres se puedan comunicar e interactuar dentro de

un contexto global utilizando tecnologia novedosa.

Desarrollo humano: postulados principales y articulacion con las teorias del

desarrollo

Por consiguiente, es importante poner en consideracion el desarrollo humano.
(Sen A., 2003) dice:

Los grandes postulados sobre teorias del desarrollo econdémico y social se
enfocan en las grandes condiciones nacionales, regionales o mundiales que mas
bien constituyen el escenario para el desarrollo humano. Esas teorias enfatizan
el nivel mundial o internacional y lo nacional, toman en cuenta para esto Gltimo

la consideracidn del estado-nacion para el desarrollo.
También hay autores que resaltan que:

En el concepto central de desarrollo, una de las caracteristicas sociales méas
importantes es la inclusion social. Al respecto, se tiene aqui una amplia
cobertura de temas y condicionantes. En el sentido contrario al de inclusién, en

la exclusién se comprende el no acceso efectivo a servicios y bienes
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estrictamente relacionados con la supervivencia, tal el caso de alimentacion,
salud, vivienda, y también educacion, empleo y actividad productiva. (UNDP,
NY, 2006)

El autor también sefiala que:

El desarrollo y la inclusion social que conlleva, estdn relacionados en lo
fundamental, con la participacion activa, efectiva, plena, libre de los
individuos, grupos sociales y comunidades. Esta participacién le confiere poder
a los grupos muchas veces divididos en funcién de la distribucion geografica
para la toma de decisiones, y consecuentemente para la utilizacion
correspondiente del poder en funcion de sus necesidades, recursos Yy
aspiraciones. Este fundamento puede garantizar de mejor manera el respeto a

elementos culturales y de derechos humanos. (UNDP, NY, 2006)

Es decir que un rasgo que se encuentra en el corazon, en lo fundamental de la
inclusion social es la efectiva participacion de los ciudadanos. En este sentido
se incluye una condicionante: la ciudadania. La misma se entiende como el
ejercicio de los derechos y deberes ciudadanos, sociales, en colectividad. La
propia ciudadania, como un sentido de pertenencia social es un rasgo del
desarrollo. (UNDP, NY, 2006)

Es claro que el autor hace hincapié a que el concepto basico en lo social y
politico, apoye y se corresponda con los fundamentos del Desarrollo en su
integridad, en funcion de la economia, la satisfaccion de necesidades genuinas,
el uso sostenido de recursos naturales renovables y la apropiada utilizacion de
la tecnologia, respetando en ello la cultura y los derechos humanos. (UNDP,
NY, 2006)

30



Tecnologia

Uso sostenido de
recursos
y sistemas naturales

Satisfacer
necesidades
genuinas de la
poblacion

Respeto a cultura y
Derechos humanos

Figura 4. Desarrollo Humano: Componentes e interrelaciones

Fuente: (UNDP, NY, 2006)
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Finalmente (Cunha, 2007) afirma que:

En términos de lo econdmico, la inclusion social estd relacionada con la
capacidad de las personas en cuanto a tener la oportunidad concreta para
insertarse de una manera efectiva en los sistemas de produccion, distribucion y
consumo. Todo ello, a fin de proveer los satisfactores para las personas,
familias y grupos sociales. Estos elementos mencionados en términos de lo
social, lo politico, lo cultural, ecoldgico y econdmico, requieren de un contexto
de institucionalidad que favorezca la integracion social de los diferentes grupos
de la sociedad. Este rasgo contrasta muchas veces con el que corresponde a las

realidades de grupos marginales en naciones latinoamericanas.
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MARCO LEGAL
CONSTITUCION DE LA REPUBLICA DEL ECUADOR

Segun Constitucion de la Republica del Ecuador. (Asamblea Nacional del
Ecuador, 2008)

TITULO V: ORGANIZACION TERRITORIAL DEL ESTADO
Organizacion del territorio

Art. 249.- Los cantones cuyos territorios se encuentren total o parcialmente
dentro de una franja fronteriza de cuarenta kilébmetros, recibiran atencién preferencial
para afianzar una cultura de paz y el desarrollo socioecondémico, mediante politicas
integrales que precautelen la soberania, biodiversidad natural e interculturalidad. La
ley regulard y garantizara la aplicacion de estos derechos.

TITULO VI: REGIMEN DE DESARROLLO
Planificacion participativa para el desarrollo

Art. 280.- El Plan Nacional de Desarrollo es el instrumento al que se sujetaran
las politicas, programas y proyectos publicos; la programacion y ejecucion del
presupuesto del Estado; y la inversion y la asignacién de los recursos publicos; y
coordinar las competencias exclusivas entre el Estado central y los gobiernos
autonomos descentralizados. Su observancia serd de caracter obligatorio para el

sector publico e indicativo para los demas sectores.
TRABAJO Y PRODUCCION

Art. 323.- Con el objeto de ejecutar planes de desarrollo social, manejo
sustentable del ambiente y de bienestar colectivo, las instituciones del Estado, por
razones de utilidad publica o interés social y nacional, podran declarar la
expropiacion de bienes, previa justa valoracion, indemnizacién y pago de

conformidad con la ley. Se prohibe toda forma de confiscacion.
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Ley organica de economia popular y solidaria

LEY ORGANICA DE LA ECONOMIA POPULAR Y SOLIDARIA Y DEL
SECTOR FINANCIERO POPULAR Y SOLIDARIO (Asamblea Nacional del
Ecuador, 2012)

Titulo I: Del Ambito, Objeto y Principios

Art. 1. - Definicion. - Para efectos de la presente Ley, se entiende por
economia popular y Solidaria a la forma de organizacién econémica, donde sus
integrantes, individual o colectivamente, organizan y desarrollan procesos de
produccion, intercambio, comercializacion, financiamiento y consumo de bienes y
servicios, para satisfacer necesidades y generar ingresos, basadas en relaciones de
solidaridad, cooperacion y reciprocidad, privilegiando al trabajo y al ser humano
como sujeto y fin de su actividad, orientada al buen vivir, en armonia con la

naturaleza, por sobre la apropiacion, el lucro y la acumulacion de capital.
Ley Organica de Régimen de la Soberania Alimentaria

QUE: EIl Cddigo Organico de la Produccion, Comercio e Inversiones, en su
articulo 61 establece sobre el acceso a la tierra y de su fomento integral, que el
Estado, a través de sus 6rganos gubernamentales competentes, fomentara y facilitara
el acceso a la tierra a las familias. y comunidades campesinas carentes de ella,
dandoles preferencia en los procesos de redistribucién de la tierra, mediante
mecanismos de titulacion, transferencia de tierras estatales, mediacidn para compra
venta de tierras disponibles en el mercado, reversion, u otros mecanismos

establecidos en la Constitucion y la Ley.

QUE: La Ley Orgénica del Régimen de la Soberania Alimentaria, en su
articulo 6 establece que el uso y acceso a la tierra deberd cumplir con la funcién
social y ambiental. La funcion social de la tierra implica la generacion de empleo, la
redistribucion equitativa de ingresos, la utilizacion productiva y sustentable de la
tierra, y se determina el privilegio que debe darse a los pequefios productores y a las
mujeres productoras jefas de familia, estableciendo los mecanismos para fomentar la

asociatividad e integracion de las pequefias propiedades.
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MARCO CONCEPTUAL

Caificultura: Cultivo de la cafa de azucar.

Canicultor: Perteneciente o relativo a la caficultura. Persona que se dedica al cultivo

de la cafia de azUcar.

Déficit: “Es aquella situacion que se genera cuando hay escasez de algo necesario.
En finanzas, se entiende por déficit cuando los gastos superan a los ingresos (existe

escasez de dinero)” (Sevilla, 2016)

Desarrollo: “Se entiende como desarrollo, la condicion de vida de una sociedad en la
cual las necesidades auténticas de los grupos y/o individuos se satisfacen mediante la
utilizacion racional, es decir sostenida, de los recursos y los sistemas naturales”
(Reyes, 2002)

Economia: Es la ciencia que se encarga del estudio de la produccidn, extraccion,
intercambio, distribucion y consumo de todos los bienes y servicios que la sociedad
necesita para vivir, asi como la forma en que las sociedades se organizan, funcionan,

prosperan y sobreviven. (Qué es la Economia, 2014)

Globalizacion: “La globalizacion significa los procesos en virtud de los cuales los
Estados nacionales soberanos se entremezclan e imbrican mediante actores
transnacionales y sus respectivas probabilidades de poder, orientaciones, identidades

y entramados varios”. (Beck, Moreno Carrillo, & Borras, 2002)

Ideologia: Disciplina filoséfica que estudia las ideas, sus caracteres y especialmente
su origen. Conjunto de ideas que caracterizan a una persona, escuela, colectividad,

movimiento cultural, religioso, politico.

Inflacién: La utilizacién mas habitual del concepto tiene un sentido econémico: la
inflacion es, en este caso, la elevacion sostenida de los precios que tiene efectos

negativos para la economia de un pais.

Metodologia: Conjunto de métodos que se siguen en una investigacion cientifica, un

estudio o una exposicion doctrinal.
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Servicio: se suele entender por servicio a un cimulo de tareas desarrolladas por una
compafiia para satisfacer las exigencias de sus clientes. De este modo, el servicio

podria presentarse como un bien de caracter no material.

Sistema: Conjunto ordenado de normas Yy procedimientos que regulan el
funcionamiento de un grupo o colectividad o conjunto de reglas, principios o

medidas que tienen relacién entre si.

Sociedad: Conjunto de personas que se relacionan entre si, de acuerdo a unas
determinadas reglas de organizacién juridicas y tradicion o costumbres, y que

comparten una misma cultura o civilizacion en un espacio o un tiempo determinados.
Socioecondmico: Perteneciente o relativo a los factores sociales y econémicos.

Subdesarrollo: Es un concepto que se emplea para nombrar a la situacion o al estado
de una nacién que no dispone de un nivel de desarrollo socioeconémico considerado
adecuado. En otras palabras: el subdesarrollo sefiala que el desarrollo de un pais se

encuentra por debajo de un cierto nivel.

Sustentabilidad: es una combinacién de la sustentabilidad ecol6égica y socio
econdémica y consiste en mantener un equilibrio entre la necesidad del ser humano a
mejorar su situacion fisica y emocional, y la conservacion de los recursos naturales y

ecosistemas que sustentaran la vida de la futura generacion.

Teoria: Conjunto organizado de ideas que explican un fendmeno, deducidas a partir

de la observacién, la experiencia o el razonamiento l6gico.
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CAPITULO I



DISENO METODOLOGICO

Se utilizo los siguientes tipos de investigacion que a continuacion se detallan,
determinando cuales son mas relevantes para el desarrollo y ejecucion del proyecto

de investigacion.
Por su profundidad
Descriptivo — retrospectivo

La investigacion descriptiva consiste en la caracterizacion de un hecho,
fendmeno, individuo o grupo con el fin de establecer su estructura y comportamiento
a nivel intermedio en cuanto a la profundidad de los conocimientos se refiere. (Arias,
2012), Se busca conocer todas aquellas caracteristicas de la produccién de cafia de
azucar en el recinto Changuil, y por medio de esto lograr establecer si la actividad ha

logrado impulsar el desarrollo socioeconémico del sector.
Por su fuente
Investigacion documental

La investigacion documental es un proceso basado en la bdsqueda,
recuperacion, analisis, critica e interpretacion de los datos obtenidos y registrados.
(Arias, 2012), Se toma como tal para poder describir el objeto de estudio es necesario
se conozca los componentes que lo conforman a través de la indagacion de
documentos, leyes conceptos o cualquier informacion que permita dilucidar la
investigacion y poder definir el camino que se debe de considerar para desarrollar el

proyecto.
Por el tipo de datos

El proyecto de titulacion es de tipo mixto, es decir:
Cuantitativo

Investigaciones cuantitativas, y las cualitativas que buscan Unicamente explicar

los resultados obtenidos, por ejemplo, las investigaciones de la historia social. ES
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decir, para repetirlo de otra forma, hay investigaciones cuantitativas explicativas e
investigaciones cualitativas explicativas.(Rodriguez, 2011), Uno de los primeros
pasos de toda investigacion es el conocer el estado del arte y los componentes o
caracteristicas que componen al objeto de estudio se realiza una indagacion
bibliografica del mismo permitiendo identificar y estructurar una base tetrica en la
cual se sustentara el desarrollo de la investigacion, esto se puede identificar

facilmente en los antecedentes, marco teérico, legal y conceptual.
Cualitativo

Este enfoque de investigacion comienza a tener fuerte acogida por encima del
positivismo, cuando los investigadores se dan cuenta que no solo un hecho tiene
sentido si es verificable en la experiencia y en la observacion, sino que se necesita
una estructura diferente que posibilite comprender la compleja y cambiante realidad
humana y social. (Rodriguez, 2011) Una vez establecido el camino a seguir y
aquellos elementos que se desena conocer se procede a la realizacion de una
encuesta, donde los datos obtenidos se cuantificaran permitiendo exponer en

porcentajes los hallazgos de la investigacion.
Métodos

Se considerd pertinente la aplicacion de los siguientes métodos, con el fin de obtener
informacion real, clara y precisa para llegar a determinar si la cafiicultura ha

impulsado al desarrollo socioeconémico del Recinto Changuil.
Inductivo

El razonamiento deductivo e inductivo es de gran utilidad para la investigacion.
La deduccion permite establecer un vinculo de union entre teoria y observacion y
permite deducir a partir de la teoria los fendmenos objeto de observacion. La
induccidn conlleva a acumular conocimientos e informaciones aisladas. (Newman,
2016),Es aquel que parte de los datos particulares, para llegar a conclusiones
generales. Se emplea este método con el propoésito de llegar a determinar si la
solucion, caficultura ha impulsado el desarrollo social, se aplica debido a que se
busca conocer de forma particular las peculiaridades de los cafiicultores y la

actividad.
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Deductivo

Otra fuente de conocimiento es el razonamiento deductivo, cuando el hombre
tiene unificacion de las ideas se tiene el concepto de veracidad. Los Filésofos griegos
hicieron la primera contribucion de importancia al desarrollo de un método
sistematico para descubrir la verdad. (Newman, 2016), Es aquel que parte de datos
generales aceptados como validos para llegar a una conclusion de tipo particular”. Se
emplea este método debido a que para poder establecer una conclusion en funcién a
cémo y de qué forma a contribuido el cafiicultura al desarrollo socioeconémico fue

necesario el conocerlos desde aquellas bases documentales aceptadas.
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OPERACIONALIZACION DE VARIABLES

Variable dependiente: CANICULTURA

Tabla 7.
Operacionalizacion variable dependiente
Variable Definicion Dimension Indicador Item Instrumento
¢Cuantas hectareas de cafia de azUcar
cultiva?
¢Cuantas veces al afio realiza la
molienda?
Actividad agricola . . N
. g . ¢Qué productos obtiene de la cafia de
dedicada a la Produccion , . .
. o azucar? Cuestionario para la
" plantacion de . Rendimiento Y
Cafiicultura Micro entorno aplicacion de la
Saccharum

officinarum y a su
procesamiento.

¢Cuénta es la produccion de panela de
siete libras por hectarea?

¢Cuénta es la produccion de litros de
alcohol por hectarea?

¢Cuanta es la produccion de quintales
de granulado por hectarea cultivada?

encuesta

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
Fuente: Encuestas aplicadas
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Variable independiente: DESARROLLO SOCIOECONOMICO

Tabla 8.
Operacionalizacion variable independiente

Variable Definicion Dimensién Indicador

item

Instrumento

Capacidad de mantener la

. . Aspectos
prosperidad o bienestar . e
o . Prosperidad demogréficos
Desarrollo economico y social de sus Condiciones de Empleo
. A habitantes o mejor calidad . 1Pt
socioecondmico . A vida Rendimiento
de vida para los individuos P
: econémico
que conforman un pais o
Acceso a

estan dentro de un mismo

e rvici ASi
territorio servicios basicos

:Sexo?
¢Edad?
¢Nivel de instruccion?

¢Usted decidi6 emprender en el
cultivo de la cafia de azlcar por?

¢El terreno en el que cultiva es?
¢Cuéntas personas requiere para
cultivar una hectarea de cafa de

azucar?

¢Cuénto dinero necesita para cultivar
una hectarea de cafia de azlcar?

¢cCudnto  dinero  requiere  para
mantenimiento de una hectarea de
cafa de azUcar?

¢Cuanto invierte por molienda?

¢Qué afinidad tiene el personal que
contrata para el cultivo y molienda

Cuestionario para la
aplicacion de la
encuesta
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de la cafia de azUcar?

¢Cuantas personas requiere por
molienda?

¢Cuanto paga a cada trabajador
diariamente?

¢Qué productos obtiene de la cafia de
azlcar?

¢Cuanto percibe de ingresos por
produccion de panela de siete libras?

¢Cuéanto percibe de ingresos por litro
de alcohol?

¢Cuénto percibe de ingresos por
quintal de granulado?

¢Actualmente  su  produccién la
vende?

¢Cudles son los  principales
problemas a la hora de comercializar
sus productos?

¢La produccion de cafia de azlcar le
ha permitido acceder a los servicios
bésicos?

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
Fuente: Encuestas aplicadas
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TECNICAS E INSTRUMENTOS DE RECOLECCION DE DATOS

Encuesta

Para la utilizacion de la técnica de la encuesta se formulé un cuestionario el
mismo que consta de preguntas mixtas. Este instrumento fue organizado,
sistematizado y aplicado a los productores de la cafia de azlcar, para poder conocer
aspectos demograficos de los productores, caracteristicas econémicas de la actividad

y generacion de empleo.
Poblacion

Segun el MAGAP la poblacion productora de cafia de azucar llega a ser 30 familias
pertenecientes al Recinto Changuil, debido a que la poblacién es pequefia no se

considera necesario el determinar una muestra.
Metodologia para la accion e intervencién

o ldentificar los sistemas de produccion de la cafia de azicar implementados
en el Recinto Changuil.

e Establecer cuales son los factores que influyen en el sistema de produccion

de la cafia de azucar.

e Determinar si los cafiicultores les dan algun valor agregado a los derivados

de la cafa de azUcar.

e Analizar las condiciones socioeconémicas de los productores de cafia de

azucar.
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CAPITULO IV



ESQUEMA TEMATICO

Resultados de la accion-Intervencion

1 ¢Cual es su sex0?

Tabla 9.
Identificar sexo de los duefios
Opciones Frecuencia Porcentaje
Masculino 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores.
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
Fuente: Encuestas aplicadas
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Figura 5. Identificar sexo de los duefios
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores.
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

De acuerdo a los resultados obtenidos se puede apreciar que la poblacion que ha
incurrido en la cafiicultura esta representada por personas del sexo masculino esto

puede deberse a que es una actividad que demanda de mucha fuerza fisica.
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2 ¢ Cual es su edad?

Tabla 10.
Edad de los duefios
Opciones Frecuencia Porcentaje

38 1 3,3
39 3 10,0
40 5 16,7
41 2 6,7
42 3 10,0
43 1 3,3
44 4 13,3
45 2 6,7
46 1 3,3
47 1 3,3
48 1 3,3
49 2 6,7
50 1 3,3
54 1 3,3
55 1 3,3
59 1 3,3

Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores.
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 6. Edad de los duefios
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores.
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

La edad promedio de los agricultores que se dedican al cultivo de cafia de azucar y la
elaboracion de sus derivados es de 44 afos de edad, donde la mayor parte de la
poblacidn esta en los 40 afios, el grupo mas joven es de 38 y el mas adulto es de 59
afios de edad.
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3 ¢ Qué nivel de estudios tiene?

Tabla 11.
Nivel de instruccion
Opciones Frecuencia Porcentaje
Primaria 27 90,0
Secundaria 3 10,0
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores.
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

30

20

0
Primaria

Figura 7. Nivel de instruccion.

Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores.

Elaborado por: Jenny Cunalata , Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

Secundaria

Una vez procesada la informacion de las encuestas se ha podido evidenciar que la

poblacién dedicada a la cafiicultura en su mayor proporcion (90%) tiene estudios de
primaria, mientras que el grupo faltante (10%) de los caficultores han podido cursar

la secundaria.
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4 ¢ Usted decidié emprender en la cafiicultura por?

Tabla 12.
Motivo por el cual decidieron emprender en el cultivo de cafia de azlcar
Opciones Frecuencia Porcentaje
Necesidad 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

MNecesidad

Figura 8. Motivo por el cual decidieron emprender en el cultivo de cafia de aztcar
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

Los cafiicultores del Recinto Changuil decidieron dedicarse al cultivo de la

cafia de azucar por necesidad de obtener ingresos y cubrir sus necesidades basicas.
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5 ¢El terreno en el que cultiva es?

Tabla 13.
Pertenencia de los terrenos trabajados
Opciones Frecuencia Porcentaje
Propio 27 90,0
Arrendado 3 10,0
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Fropio Arrendado

Figura 9. Pertenencia de los terrenos trabajados
Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

En la actualidad la mayor parte de terrenos en donde se cultiva la cafa de
azucar son propios de los caficultores asi los sostiene el 90% de los cafiicultores,
mientras que por otro lado el 10% de estos terrenos son arrendados.
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6 ¢ Cuantas hectareas de cafia de azucar cultiva?

Tabla 14.
Hectareas de terreno cultivado
Opciones Frecuencia Porcentaje
2 ha. 10 33,3%
3 ha. 12 40,0%
4 ha. 6 20,0%
5 ha. 2 6,7%
Total 30 100,0%

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 10. Hectareas de terreno cultivado

Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

El promedio de hectareas dedicadas al cultivo de la cafia de azucar es de 3

hectareas por persona con un minimo de 2 y un maximo de 5 hectareas teniendo

como resultado un total de 90 hectareas en donde se cultiva la cafia der azUcar.
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7 ¢Cuantas personas requieren para cultivar una hectarea de cafia de aztcar?

Tabla 15.
Trabajadores requeridos por hectarea para el cultivo.
Opciones Frecuencia Porcentaje
3 1 3,3
4 7 23,3
5 12 40,0
6 10 33,3
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

3 4 3 6

Figura 11. Trabajadores requeridos por hectarea para el cultivo
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

De acuerdo a las respuestas vertidas por los cafiicultores se obtiene que el 40%
de caficultores requieren un grupo de 5 personas, mientras que 33,33% de los
cafiicultores emplean 6 trabajadores, seguidamente el 23,33% de las personas que se
dedican al cultivo de la cafia de azlcar necesitan 4 individuos para cultivar una
hectarea mientras que un grupo inferior de cafiicultores 3,33% necesitan 3 empleados
teniendo como resultado que esta actividad si propicia el desarrollo social ya que este
genera plazas de empleo.
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8 ¢Cuéanta es la produccion en litros de alcohol por hectarea?

Tabla 16.
Litros de alcohol producidas por hectarea
Opciones Frecuencia Porcentaje

1.000 6 20,0
1.200 11 36,7
1.300 7 23,3
1.400 2 6,7
1.500 4 13,3
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

1000 1200 1300 1400 1500

Figura 12. Litros de alcohol producidas por hectarea
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

El resultado mas representativo es que la gran parte de caficultores (36,67%)
generan por hectarea 1.200 litros de alcohol, un porcentaje inferior 23,33% personas
obtienen 1.300 litros, el 20% de las personas dedicadas a esta actividad agricola saca
por hectarea 1.000 litros y en baja proporciéon 13,33% y 6,67% obtienen 1.500 y

1.400 litros respectivamente.

52



9 ¢ Cuanto dinero recibe por litro de alcohol?

Tabla 17.
Dinero por litro de alcohol
Opciones Frecuencia Porcentaje
$2.00 23 76,7
$3.00 7 23,3
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 13. Dinero por litro de alcohol

Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

El precio del litro de alcohol esta establecido en un rango de entre 2 a 3 dblares

este valor estd establecido en consideracién a la demanda y precios referenciales

existentes en el mercado.
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10 ¢ Cuanta es la produccion en quintales de granulado por hectarea cultivada?

Tabla 18.
Quintales de granulado por hectarea
Opciones Frecuencia Porcentaje
30 10 33,3
35 7 23,3
40 13 43,3
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 14. Quintales de granulado por hectarea
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

Uno de los productos que se obtiene del procesamiento de la cafia de azlcar es
el granulado siendo este el remplazo mas saludable para la azicar blanca, por lo que
los cafiicultores se han enfocado sacar en sus cosechas también este producto por lo
que de una hectarea se obtienen 40 quintales de granulado esto lo manifiestan el
43,33% de las personas dedicadas a esta actividad, mientras que el 33,33% de los
cafiicultores en menor proporcion obtienen 30 quintales por hectarea, seguidamente
un 23,33 de los productores sacan en sus moliendas por hectarea 35 quintales.
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11 ¢ Cuanto dinero recibe por quintal de granulado?

Tabla 19.
Dinero obtenido por quintal de granulado
Opciones Frecuencia Porcentaje

$30,00 5 16,7
$35,00 9 30,0
$38,00 7 23,3
$40,00 9 30,0
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

23.33%
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$30.00 $35.00 $38.00 $40.00

Figura 15. Dinero obtenido por quintal de granulado
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

En conformidad a las opiniones vertidas por parte de los caficultores el precio
que se encuentra dispuesto en el mercado para el quintal de granulado tiende a variar
todo esto depende de la época, calidad y produccion existente en el mercado, a razon
de esto se ha establecido que el precio rango de precio es de entre 35 a 40 dblares por
quintal lo manifiestan el 60% de los caficultores, un grupo menor de estos
productores han expresado que lo venden en 38 el qq y un grupo inferior del 16,67%

sostienen haber vendido el quintal de este producto en 30 ddlares.
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12 ¢ Actualmente su produccion la vende?

Tabla 20.
Lugar en donde se vende la produccion.
Opciones Frecuencia Porcentaje

En la casa 5 16,7
Mercado local 5 16,7
Las Guardias 10 33,3
San Pablo 10 33,3
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata , Lizbeth Guerrero

0

Enlacasa Mercadolocal Las Guardias  San Pablo

Figura 16. Lugar en donde se vende la produccién
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacién

La venta de los diferentes derivados de la cafia de azUcar los comercializan en
los mercado més cercanos de las Guardias el 33,33% tanto en San Pablo como en
Las Guardias, con la finalidad de evitar que el producto aumente su precio por los
costos de transportacion el 16,67% vende sus productos en la casa como en el

mercado local del recinto esperando con ello obtener mayor rédito econémico.
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13 ¢ Cuales son los principales problemas a la hora de comercializar sus
productos?

Tabla 21.
Principales obstéaculos a la hora de comercializar los productos
Opciones Frecuencia Porcentaje
Precios bajos 3 10,0
Vias de acceso en mal estado 12 40,0
Transporte 15 50,0
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 17. Principales obstaculos a la hora de comercializar los productos
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

El problema mas predominante o que impide la expansién de mercado para la
comercializacion de los derivados de la cafia de azucar que se obtienen en el recinto
Changuil es la falta de medios de transporte para sacar estos productos hacia otros
mercados esto lo han manifestado el 50% problema que esta muy ligado con la falta
de vias de acceso adecuadas lo mantienen asi el 40% de los cafiicultores, en menor
proporcion otros de los inconvenientes o trabas que impiden se comercialice estos

productos es los precios bajos que se mantiene en el mercado local.
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14 ;La produccion de cafia de azUcar le ha permitido acceder a los servicios
basicos?

Tabla 22.

Acceso a los servicios basicos permitidos por la produccion de cafia de azlcar
Opciones Frecuencia Porcentaje
Totalmente 10 33,3
Parcialmente 20 66,7
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 18. Acceso a los servicios basicos permitidos por la produccion de cafia de azlcar
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

Dentro de las teorias, principios y criterios de desarrollo econdmico social y
humano el acceso a los servicios bésicos se considera como un impulso al mismo
teniendo que el desarrollo en mayor proporcion (66,67%) se ha impulsado
parcialmente por esta actividad debido a que la misma ha generado recursos que les
ha permitido mejorar la calidad de vida de las personas que se dedican a la

canicultura.
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15 ¢ Cbomo considera el aporte de la produccién de cafia de azucar al desarrollo
socioecondmico?

Tabla 23.
Aporte al desarrollo socioecondmico de la produccién de cafia de azUcar
Opciones Frecuencia Porcentaje
Significativamente 18 60,0
Buena 12 40,0
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Significativamente Buena

Figura 19. Aporte al desarrollo socioecondmico de la produccion de cafia de azlicar
Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

Los moradores de la localidad consideran que el cultivo y la extraccion de
derivados de la cafia de azucar les ha permitido generar o propiciar el desarrollo
socioeconémico de la localidad de forma significativa dado que han podido
sobresalir por gracias los recursos obtenidos de la venta de estos de estos producto,
esto lo sostienen el (60%) de los cafiicultores, mientras que el grupo restante (40%)
manifiestan que aporta de muy buena manera al desarrollo de sus familias y la

localidad la cafia de azUcar.
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16 ¢(Cuanto dinero necesita para cultivar una hectarea de cafia de azucar?

Tabla 24.
Inversion requerida para el cultivo de una hectéarea de cafia de azlcar.
Opciones Frecuencia Porcentaje
$200,00 5 16,7
$250,00 5 16,7
$300,00 15 50,0
$400,00 5 16,7
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

$200.00 $250.00 $300.00 $400.00

Figura 20. Inversidn requerida para el cultivo de una hectarea de cafia de aztcar
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

Los recursos que se requieren para el cultivo de cafia de azlcar va desde los
200 a los 400 dolares esto depende si tienen los brotes o hay que adquirirlos,
normalmente la poblacion invierte 300 dolares (moda) pero el promedio de recursos

que necesitan es de $291,67 ddlares.
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17 ¢ Cuénto dinero requiere para mantenimiento de una hectarea de cafia de
azucar?

Tabla 25.
Dinero requerido para el mantenimiento de una hectarea de cafia de azUcar
Opciones Frecuencia Porcentaje

$500,00 12 40,0
$550,00 2 6,7
$600,00 8 26,7
$650,00 3 10,0
$700,00 2 6,7
$800,00 3 10,0
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 21. Dinero requerido para el mantenimiento de una hectarea de cafia de azUcar
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Anadlisis e interpretacion

El mantenimiento de la plantacion tiende a ser el proceso méas costoso en esta
actividad debido a que se requiere un minimo de 500 y un maximo de 800 ddlares
para la mantencién de los cultivos, gastandose un promedio de $588,33 ddélares por
persona, mientras que la mayor parte de los cafiicultores invierten $500 ddlares para

el mantenimiento de una hectarea de cafia.
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18 ¢ Cuantas veces al afo realiza la molienda?

Tabla 26.
Cantidad de moliendas al afio

Opciones Frecuencia

Porcentaje

2 30

100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 22. Cantidad de moliendas al afio
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores

Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

La mayor parte de la poblacién argumenta el mantener 2 moliendas al afio,

debido a que existe una cosecha principal y luego una cosecha de retofios

dependiendo de cémo se administre la plantacion.
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19 ¢ Cuénto invierte por molienda?

Tabla 27.
Inversion requerida por molienda

Opciones Frecuencia Porcentaje
$100,00 10 33,3
$200,00 15 50,0
$300,00 5 16,7
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 23. Inversion requerida por molienda
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

El promedio de inversion por molienda es de 183,33 dolares pudiendo en algunos
casos gastarse de entre 100 a 300 dolares, teniendo que la mayor parte de los

productores gastan 200 dolares por molienda.
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20 ¢Qué afinidad tiene el personal que contrata para el cultivo y molienda de la
cafia de azUcar?

Tabla 28.
Vinculo personal con las personas contratadas para el cultivo y la molienda
Opciones Frecuencia Porcentaje
Familiares 5 16,7
Contratados 25 83,3
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 24. Vinculo personal con las personas contratadas para el cultivo y la molienda
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

De acuerdo a esta pregunta se puede identificar que la cafiicultura no solamente
beneficia a las familias que se dedican a esta actividad sino también a las personas
del recinto debido a que se contrata personas para los diferentes procesos que
demanda la actividad, prueba de ello es que solamente el 16,67% de los trabajadores
son familia, mientras que la mayor parte de personas que se emplean son contratados

esto lo han manifestado el 83,33% de los caficultores.
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21 ¢ Cuéntas personas requiere por molienda?

Tabla 29.
Trabajadores requeridos para la molienda
Opciones Frecuencia Porcentaje
5 10 33,3
6 15 50,0
7 5 16,7
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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Figura 25. Trabajadores requeridos para la molienda
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

El propiciar plazas de empleo y acceso hacia estos es uno de los principales
indicadores de desarrollo social, en base a este postulado se ha determinado que el
50% de los cafiicultores emplea 6 personas para cada molienda, seguidamente un
menor grupo el 33,33% de estos productores establecen que en cada molienda
emplean 5 personas y un grupo inferior el 16,67% emplea mayor nimero de personas

7, teniendo que los 30 cafiicultores en cada molienda generan 175 plazas de empleo.
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22 ¢ Cuénto paga a cada trabajador diariamente?

Tabla 30.
Remuneracién pagada a trabajadores
Opciones Frecuencia Porcentaje
10 20 66,7
15 10 33,3
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

0

10
Figura 26. Remuneracién pagada a trabajadores
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

Segun los caflicultores diariamente a sus trabajadores les reconocen por dia un

valor de 10 ddlares incluido su alimentacion por parte del empleador esto lo

mantienen el 66,67% de los productores, mientras que un 33,33% de las personas

que se dedican a la produccién de derivados de la cafia manifiestan pagar a sus

empleados 15 ddlares por su dia de labores.
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23 ¢ Qué productos obtiene de la cafia de azucar?

Tabla 31.
Productos obtenidos de la cafia de azlcar
Opciones Frecuencia Porcentaje

Panela en bloque 30 20,0
Granulado 30 20,0
Trago azul 30 20,0
Trago blanco 30 20,0
Trago pata de vaca 30 20,0
Total 150 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Panelaen Granulado Trago azul Trago  Trago pata
bloque blanco de vaca

Figura 27. Productos obtenidos de la cafia de azlcar
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

Al investigar cuales son los productos que mayormente se dedican a obtener las
personas del sector se han enlistado un grupo donde estos han expresado que la
panela en bloque, granulada, trago blanco, trago azul o pajaro azul y el trago pata de

vaca son los que se producen en mayor cantidad.
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24 ¢ Cuénta es la produccion de panela de siete libras por hectarea?

Tabla 32.
Produccidn de panela de siete libras por hectarea
Opciones Frecuencia Porcentaje
400 12 40,0
500 10 33,3
600 8 26,7
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

400 500 600

Figura 28. Produccion de panela de siete libras por hectarea
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Andlisis e interpretacion

La produccion de panelas de siete libras por hectarea es de un maximo de 600
panelas, con un minimo de 400 y el promedio de produccion es de 487 panelas, pero
la mayor parte de los cafiicultores obtienen un promedio de 400 panelas por hectarea.
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25 ¢ Cuéanto percibe de ingresos por produccion de panela de siete libras?

Tabla 33.
Dinero obtenido por produccién de panela de siete libras
Opciones Frecuencia Porcentaje
$2,00 12 40,0
$3,00 15 50,0
$4,00 3 10,0
Total 30 100,0

Fuente: investigacion desarrollada a los caficultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

0

$2.00 $3.00 $4.00
Figura 29. Dinero obtenido por produccion de panela de siete libras
Fuente: investigacion desarrollada a los cafiicultores
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero

Analisis e interpretacion

La panela de 7 libras tiende a tener un precio promedio de 2,70 dolares, pero
normalmente este fluctda entre un minimo de 2 o 4 dolares donde la mayoria de
productores a comercializado en 3 délares por panela.
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MARCO ADMINISTRATIVO

Tabla 34.
Diciembre Enero Febrero Marzo Abril
Actividad S|S|S|S S|S S|S|S|S S|S S|S
11234 213 11234 213 213
DEFINICION DEL
PROBLEMA
ANTECEDENTES

FORMULACION

DESCRIPCION DEL
PROBLEMA

PREGUNTAS
DIRECTRICES

JUSTIFICACION

OBJETIVOS

General

Especificos

MARCO REFERENCIAL

TEORICO

LEGAL

CONCEPTUAL

DISENO METODOLOGICO

Nivel de investigacién

Diagndstico

Métodos, técnicas,
instrumentos

Metodologia para la accion e
intervencion

ESQUEMA TEMATICO

Capitulos provisionales del
informe final de
investigacion,

Capitulos para los resultados
de la accion-Intervencion;

MARCO
ADMINISTRATIVO

CRONOGRAMA

RECURSOS

PRESUPUESTO

BIBLIOGRAFIA

PRESENTACION DE
BORRADORES

Cronograma para el desarrollo de la investigacion

Fuente: Reglamento de la Unidad de Titulacion.
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero




RECURSOS
Talento Humano
Autoras:
JENNY MARIELA CUNALATA ROCHINA

LIZBETH ALEJANDRA GUERRERO NARANJO

Director:

ECON. RENE VILLACRES B. PhD.

Materiales:

e Equipo de computacion
e Internet

e Suministros de oficina (hojas, flash memory, cuadernos, etc.)
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PRESUPUESTO

Tabla 35.
Presupuesto
Descripcion Monto

Aporte Autoras $ 550,00
Egresos

Internet $ 150,00
Suministros de Oficina $ 75,00
Copias y escaneo $ 60,00
Impresiones $ 110,00
Movilizacion $ 25,00
Anillados y empastados $ 130,00
Egresos totales $ 550,00

Fuente: elaboracion propia.
Elaborado por: Jenny Cunalata, Lizbeth Guerrero
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ANEXOS



Anexo 1. Formato de encuesta

UNIVERSIDAD ESTATAL DE BOLIVAR )
FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS GESTION
EMPRESARIAL E INFORMATICA

Objetivo: Obtener informacion de los productores de cafia de azlcar y su

contribucion al desarrollo socioecondémico.
DATOS GENERALES:
1 ¢Cual es su sex0?

Sexo:

2 (Cual es su edad?

Edad:

3 ¢Qué nivel de estudios tiene?

Primaria ( )
Secundaria ( )
Ninguna ( )

4 ;Usted decidié emprender en la cafiicultura por?
Necesidad ()
Oportunidad ( )

Ambos ( )

5 ¢El terreno en el que cultiva es?
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Propio ( )
Arrendado ( )

6 ¢(Cuantas hectareas de cafia de azucar cultiva?

7 ¢Cuantas personas requieren para cultivar una hectarea de cafia de azicar?

8 ¢Cuanta es la produccion en litros de alcohol por hectarea?

9 ¢Cuanto dinero recibe por litro de alcohol?

10 ¢Cuénta es la produccion en quintales de granulado por hectarea cultivada?

11 ¢Cuanto dinero recibe por quintal de granulado?

12 ;Actualmente su produccion la vende?

13 ¢Cuales son los principales problemas a la hora de comercializar sus productos?

14 ;La produccion de cafa de azucar le ha permitido acceder a los servicios basicos?

15 ¢(Cémo considera el aporte de la produccion de cafia de azlcar al desarrollo
socioeconémico?

16 ¢Cuanto dinero necesita para cultivar una hectarea de cafia de azucar?

17 ;Cuénto dinero requiere para mantenimiento de una hectarea de cafia de azlcar?

18 ;Cuantas veces al afio realiza la molienda?

19 ;Cuanto invierte por molienda?

20 ¢Qué afinidad tiene el personal que contrata para el cultivo y molienda de la cafia
de azucar?
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21 ¢Cuéntas personas requiere por molienda?

22 ;Cuanto paga a cada trabajador diariamente?

23 ¢Qué productos obtiene de la cafia de azlcar?

24 ;Cuanta es la produccién de panela de siete libras por hectarea?

25 ¢Cuénto percibe de ingresos por produccion de panela de siete libras?

Gracias por su ayuda.
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